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SchloBdudler hausgemachter Krautersprudel

0,31/0,5 i, 320€/4,20€
Himbeer- / Zitronenwasser sprudel oder still
0,31/0,5 i, 320€/4,20 €

Apfelschorle / Heidelbeerschorle oder
Johannisbeerschorle sprudel oder still

0,3 1/05 L, 3,60 €/4,30€
Apfelsaft / Heidelbeersaft oder
Johannisbeersaft

(0,255 [, e e s s s s s s s s s s s e 3,80 €

Quellwasser sprudel oder still
0,31/0,5 i 3,00 €/3,50 €

Zitronenlimo 0,31/051........ 3,60 €/4,30 €

Holunderwasser sprudel oder still (Saison)
0,31/0,5 i, 3,20€/4,20 €

AfriCola0,31/051.............. 3,60 €/4,30 €

) 6 l Qlf Hofbrauhaus

Berdhtesaaden

Berchtesgadener Hell vom FaB
TRZSY 015 3,80€/5,20 €

Berchtesgadener Dunkel vom FaB
0,25/0,5 ..o, 3,80€/520€

Franziskaner WeiBbier Hell vom FafB3
0317051, 4,80€/550€

Franziskaner WeiBbier Alkoholfrei
O, | 550 €

Lammsbrau Bio Alkoholfrei 0,33 1....4,90 €
Radler 0.251/051................. 3,80€/5,20 €

De Mass kost bei uns 0,51 x 2!

ssssssssssssss

Haferl Kaffee................................ 470 €
Tasse Kaffee.........................c.oooo. 400 €
Haferl Kaffee mit Schlag.................... 5,00 €

. Tee

Schwarza Peter

BIO Schwarztee / Ceylon
Fetzige Michi

BIO Fruchtetee

Gfeida Maxi

BIO Heimatmischung

Flotte Lotte
BIO Gruntee / Mango-Bergamotte

JedesGlasTee................ccooviiiiiiiinn. 4,00 €
TeemitRum.............................. 6,00 €
Heidelbeerbuttermilch 0,3 I............... 550 €
Buttermilli O3 |............................. 480 €
GlasMilch ... 3,00 €

Wibachshss

- Berggaststéatte -
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Griiner Veltliner, Kremstal

Moscato Dolce (Bio)
Feinherb, Weingut Pisoni

: Rmi ne oFkeiIn

Teroldigo (Bio), Sudtirol
Weingut Pisoni

Serena Piu Frizzante 0,1 1.................. 400 €
Serena Piu Frizzante 0,7 I................ 22,00 €
Aperol Spritz.......................... 5,80 €

SchloBspritzer (Frizzante + Krauter)....4,50 €
- Smeuog-ev\

Mit handwerklicher Leidenschaft, kIﬁ
entstehen in der familiengefiihrten

Destillerie Scheid, regionale Edelbriande
von héchster Qualitat:

angelikascheid
wdp e

stillerie

Rote Williamsbirne*
Fruchtiges Aroma, harmonisch wirzig am Gaumen

Unser Hausbrand: Der Bierbrand*
Mit eleganter Hopfennote aus der Bierwlrze
vom Hofbrauhaus Berchtesgaden

GamsschoaB*
Erlesene Krauter vereinen sich wurzig und
geschmackvoll zu einem herrlichen Geist

Gamsliab* ‘
Zur Gewinnung des Geistes werden frisch geerntete

Himbeeren in Alkohol mazeriert und anschlieBend destilliert

*Williamsbirne, Bierbrand, Gamsschoal3, Gamsliab & Vogelwuid

auch als Flasche erhéltlich!

e,

NIWGL\SCNOSS

- Berggaststatte -

Torln i \/\NMQ%V&LH@S

Wle o\ev th\’zh%ele

Was macht einen Tag zu etwas Besonderem?
Das hangt von vielen Dingen ab: vom Anlass, von
den Gasten, von der Ortlichkeit, der Musik und natir-
lich auch vom Essen. Unser Team in der Berggast-
statte Wimbachschloss im Nationalpark Berchtesga-
den ist darauf spezialisiert, Festtage zu etwas Beson-
derem zu machen — egal, ob Sie heiraten, einen
runden Geburtstag begehen oder im Kreise der Kol-
legen SpaB haben. Die Wirtin Petra Palt betreut Sie
persénlich, damit |hr Fest ganz nach |hrem persén-
lichen Geschmack wird. So stellen wir lhnen in Ab-
sprache gerne ein exklusives MenlU zusammen oder
servieren eine ehrliche Brotzeit mit unseren Wildspe-
zialitdten vom WatzmannWild.

In unseren 4 Gastrdumen mit bis zu 80 Personen
Platz kommt zu jedem Anlass Gemutlichkeit auf. Der
Biergarten hat bis zu 200 Platze mit Blick auf die
Watzmann-Westwand.

Wir kimmern uns um alles. Nur feiern und genie3en
— das mussen Sie selbst. Unsere Mdglichkeiten in
der Kernzone des Nationalparks beschréanken sich
auf den Tagesbetrieb aus Rucksicht auf die Natur
und deren wilden Bewohner. Deshalb feiern wir so-
lange die Sonne scheint.

Vogelwuid* ;
Zur Gewinnung des Geistes werden die v
A

Vogelbeeren nach ihrem ersten Frost in
Alkohol mazeriert und anschlieBend destilliert

Marille 2 cl................oooo
Zirbenschnaps 2 cl.............................

Aus der

Enzianbrennerei Grassl W S
der Klassiker: Bergbrennerel
Enzian 2cCl.............ooooiiii 3,00 €
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aus dem Nationalpark Berchtesgaden

Rosa %QVO\"’QV\QV HWS(L\/\VQ(LL’;QV\

mit mariniertem GrillgemuBe & deftigen KasnoCKEN............oooiiiiiiiiiiiiiiiieeee e 25,90 €

Jnselr dulasch Vol Hirschwild oder von dei- dais
mit Speck- & Almkrauterknddel und Preiselbeeren.. ... 18,90 €

-Qe\/\YJQ’O\V\ZQH volw Wadzhanmnild

NIt KA O RIS AIAT . ..o 14,90 €

Vol Bavern Rind

\nsel gc\/\’o(LqLoo\qu
auf WeiBbrot mit GrillgemUse, Ofenkartoffeln & KrautersoB'.............ccviiiiiiiiiiiiieeeeeee 25,90 €

el %\, O\SSi(Ler
 Mnidel-Tirio X

Almkrauterknddel, Laugen-Kaspressknodel
und Speckknddel auf SChwammErIragOUL...............uviiiiiiii 17,50 €
*auf Wunsch vegetarisch

: %50\/\[/\)0\0‘0% bil/\‘z’}’—/l/\o\&/\oct’;e{/\

mit geschmorteniZwiebeln und frischem Schnittlauch...........cocooiii 15,90 €
Mit gerdsteten SPECKSCNEIDEN. ... .. .viiiiiii i 16,90 €
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(bev EﬂLe el [50\/\)'

versoh|eden Salate, mariniertes Bio-Getreide, Oliven, Ei, frische Sprossen,
gertdstete Kerndl und eingelegtes Grillgemuse (ohne Ei - vegan).........ccoooooeeiiiiiiiiie, 15,20 €
mit eingelegtem Schafk&se (VEQETariSCN)........uuvviiiiiiiiiiiiiii 17,90 €
. Lo\uggv\—z(/\oépwggbéo[e' guwe
mit frischem Gemuse und frischem Schnittlauch (vegetarisch).........cccco i 9,50 €
Mt ErdapfelStrudel (VEGAN)......coi i 9,50 €

Frische Nudelin Ynadiiclich \/\o\ugggv\mc\mu

mit Grunkernsugo (vegetarische Bolognese),(Bergkas und Almkrauterpesto......................... 16,90 €
(ohne Kase = vegan)

Al K a\e %\H/\a\elr ””’@i

=%
H O\HS%(/\LO\C\MLQ V\Mote’ n

mit Grankernsugo (vegetarische Bolognese) und Bergkas.........cccocooviiiiiiiiiiiii, 8,90 €

-wi’o\eg \:‘eigc\ﬁv)gomzeﬂ (/u\hL F\O\lmLogge‘So\’OnL. ............................................... 8,90 €

-%Mo\e\ ’Luiqu()oHi“ i S0 o 5,90 €
Mileieis

FIrUCNHT-PUIEE & iMoo 7,90 €

Die Preise fUr unsere Kindergerichte sind nicht erhéht, um Familien zu entlasten.
Als Erwachsener kdnnen Sie sich gerne eine kleine Portion der Gerichte bestellen.
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Biotzeit
-QPQZiQ’i+d+em (bVoqueﬁLQVeqLH
mit hausgerauchertem Speck, Bergkas, Wildspezialitaten,
Obatzda, Kaminwurzn, Butter und Hausbrot pikant garniert.................ccococ, 19,50 €
. DVei \}QVS{L\/\iQO\QV\Q AMQS—‘I'VK‘/\/\Q
mit Breze und Radieschen, garniert (vegetarisCh).........ccocooiiiiiiiiiiii 13,50 €
. Specb@hﬂL & \/\o\ugggvé\uc\/\ehL “
mit Kren, Essiggurke, Butter und Hausbrot.................c 11,90 €
-/V\O\SQVML
mit Bergkas, Obatzda, Butter und HauShrot..........ccooooioeoii e 11,90 €
Wurstsalat \QumL ggmelr%
it Zyriebelr urid HaUSIOREE ) v uews s s v s o s s o sw ss s s s o s s s s s 5 7 s s 70 5 s 0 6 550 13,90 €

%o\lmwhelr‘F lr%omo\,e Helr(Lw/\%L

Unser WatzmannWild aus dem Nationalpark Berchtesgaden wird nach der Zerlegung direkt zu uns
geliefert und von uns verarbeitet. Besser & nachhaltiger geht's nicht.

Wir verarbeiten bestes Fleisch direkt von den Bauern aus Berchtesgaden und Oberbsterreich.
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1 Glas Heidelbeersaft oder 1 Glas Frizzante, Dinzler Bio Kaffee, Flasche Bergquellwasser

Knusprig duftendes Schlossbrot mit Butter & Breze

Frisches Frichte-Musli mit frisch geschrotetem Getreide, frische Rohkost

Hausgemachte Marmeladen

Hausgerauchertes, verschiedene Kasschmankerl und Aufstriche...............cccocoociii. 23,50 €

\/\)ilr @lreuev\ UNS O\MQ Regeh)ielrwxgv\[

- Qilles

Gemischtes Eis Mit / 0NNe SANNE. . ... 7,50 €/6,00 €
T IRERIEIE, [0 s v s s s s s 1 s s s s i s v e s v i X A s G . 3 ¥ 5 M 6 5 1 160 5 4 2,00 €
POMION SANNEG. ... e 2,00 €

-Ho\ugﬁsmc\mte quwole’ ............................................................................................... 5,00 €

I AN N, 6,00 €
N VAN S O B e 7,50 €
MIE T KUGE] IS, e e 6,50 €

(_ 69 I/\O\C\/\ gO\iSOV\, =3 Sie\/\e TO%gSO\V%?—QnLl>

Eine Ubersicht zu den von uns gekennzeichneten Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie in der Tabelle auf der letzten Seite.



English Menu

WatzmannWild — Watzmann Venison
from the Berchtesgaden National Park

Gamesrucken / Hirschricken
Roasted Venison Filet from wild Deer or Chamois
with roasted vegetables and Bavarian cheese dumplings

Unser Gulash vom Hirsch oder von der Gams
Our Goulash made from wild Venison or Chamois filet
with ham & herb dumplings with mountain-cranberry sauce

Rehpflanzerl vom Watzmanwild
Watzman Roe-deer Venison Meatballs
with potato salad

Unser Schlosstoast
Our “Schlosstoast”
Grilled beef tenderloin on white bread with roasted vegetables, roasted
potatoes and a herb sauce

Der Klassiker — The Classics

Knodel Trio*
Our Triple Dumplings*
Herb-dumpling, roasted Cheese dumpling and Ham-dumpling on a
mushroom ragout

*vegetarian on request

Dinkelkasnocken
Homemade Spelt-Cheese Dumplings
- with roasted onions and chives
- with roasted ham slices



Vegetarian & Vegan

Bergsteiger-Bowl
Mountaineer Bowl
Mixed salad with marinated organic grains, olives, egg, bean sprouts,
roasted grains and roasted vegetables (without egg = vegan)

Laugen-Kaspressknddelsuppe
Roasted Bavarian Cheese Dumpling Soup
- with fresh vegetables and chives (vegetarian)
- with potato strudel (vegan)

Frische Nudeln ,natdrlich hausgemacht”
Fresh Homemade Pasta
with vegetarian Bolognese sauce, mountain cheese and mountain herb
pesto

(without cheese = vegan)

Nur fUr die Kinder

Just for kids...

Hausgemachte Nudeln
Homemade Pasta
with vegetarian Bolognese sauce and mountain cheese

Wildes Fleischpflanzerl mit Kartoffelsalat
Meatballs with Potato Salad

Knddel Luitpold mit Sole
Bavarian Dumplings with Sauce

Milchreis
Rice Pudding
with fruit puree and cinnamon



Brotzeit - Cold dishes

Spezialitaten Brotzeitbrettl
Speciality Platter
With homemade smoked pork, speciality meats, salami, Bavarian cheese
spread, mountain cheese, butter and homemade bread

Drei verschiedene Aufstriche
Three different Bread Spreads
with Bavarian brezeln (bread) and radishes (vegetarian)

Speckbrot “hausgerauchert”
Homemade smoked cured Ham Platter
with Bavarian horseradish sauce, gurkins, butter and homemade bread

Kasbrot
Cheese Platter

with mountain cheese, Bavarian cheese spread, butter and homemade
bread

Wurstsalat
Sausage Salad
with onions and homemade bread
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