
 
 

BROODJES tot 16.00 uur 

 

HUISGEMAAKTE PITTIGE 
MAKREELSALADE 8,75 
Pistolet wit - kropsla - rode ui 
BEEMSTER OVERJARIG  VEGA 6,75 
Zuurdesembrood - rucola  
Zaanse mosterd dressing - tuinkers 
SANDWICH  VEGAN 6,50 
Zuurdesembrood - gegrilde groenten 
tomaat salsa - bosui 
OSSENWORST 8,25 
Meergranenbol - gekookt ei  
bieslookmayonaise 
KIPPENDIJEN  & OESTERSAUS 7,75 
Pistolet wit - paprika  
bosui & taugé 
KATSU SANDU 8,50 
Zuurdesembrood - gepaneerd  
Iberico varken  spitskool salade   
tonkatsu saus 
GROENTEN WRAP VEGAN 9,50 
Wrap - gemarineerd jackfruit - taugé 
BOERENTOSTI 6,75 
Op de plaat gebakken - Beemster kaas  
achterham 
BRIE, COURGETTE  VEGA 7,50 
& ITALIAANSE KRUIDEN    
Ciabatta - cashewnoot - rucola  
daslookpesto 
 

SOEPEN  

Met zuurdesembrood & arbequina olijfolie 

 

BLOEMKOOL  VEGAN 7,50 
& KIKKERERWTEN ‘CURRY’   
Tomaat - kokos - koriander  
OOSTERSE PADDENSTOELEN 
& KALFS SUCADE  7,50 
Bouillon - prei - soya 

FORT BOWLS   

 

KEUZE UIT:   15,50 
KIPPENDIJEN, ZALM &  
TONIJN, BIEFSTUKREEPJES OF  
TEMPURA BABY BROCCOLI VEGA 
Geserveerd met Japanse rijst, wakamé
& soya boontjes - soya & wasabi

 

 

SALADES  

Met zuurdesembrood & arbequina olijfolie 

 

LINZEN & COUSCOUS 12,50  | 15,50 
VEGAN     
Soya yoghurt - granaatappel   
witlof - papadum 
supplement spek 2,50 
WARM GEROOKTE ZALM      13,50  | 18,00 
Gemengde sla - ‘tzaziki’ 
krokante quinoa 
BOERDERIJHOEN 13,50  | 17,50 
Sesam - avocado crème  
Japanse rijst 
BIEFSTUKREEPJES 13,50  | 17,50 
‘TERIYAKI’  LAUWWARM 
Roergebakken - gemengde sla 
paddenstoelen - kermiri noot  
paprika - pompoen 
MEXICAANSE GROENTEN 12,50  | 16,50 
Tortilla - little gem - limoen   
Beemster overjarig
 

PROEVERIJEN 
 
ZALM 7,25 
Warm gerookt - ‘tzaziki’ 
krokante quinoa 
TONIJN 7,25 
Rauw - zeewiersalade -  
soya/wasabi dressing 
BEEMSTER BUIKSPEK  LAUWWARM 7,25 
Lage temperatuur gegaard -  
crème knolselderij  sugar snaps 
BOERDERIJHOEN 7,25 
Sesam - avocado crème - Japanse rijst  
BIEFSTUKREEPJES ‘TERIYAKI’ 
LAUWWARM  7,25 
Paddenstoelen - paprika - pompoen 
LINZEN  & COUSCOUS  VEGAN 7,25 
Soya yoghurt - granaatappel - witlof

COMBINATIE   28,– 
van 4 proeverij gerechten  

 

 
 

 
 

GERECHTEN 
 

SATÉ VAN KIPPENDIJEN 14,50 
Geroosterd - salade Indonesische  
groentjes  - pinda saus  
rustiek broodje 
supplement friet i.p.v. het rustiek broodje 2,25 
 
FORT HAMBURGER 16,75 
Geserveerd op een brioche bol - salsa  
van tomaat, paprika & augurk  
sambalmayonaise - krieltjes uit de oven 
& Beemsterkaas 1,00 
& Beemsterlant’s spek 1,00 
supplement friet i.p.v. krieltjes 2,25  
 
PALMESTEYN CHEDDAR 16,75 
BURGER VEGAN 
Veganistische burger op basis van  
Nederlandse soya, geserveerd  
op een vegan bol - vegan cheddar -  
‘pulled paddenstoelen’ - tortilla chips 
supplement friet i.p.v. tortilla chips 2,25 

 

GASTRONOMISCH MENU
 
2 GANGEN 32,50 

3 GANGEN  42,50 

4 GANGEN  52,50 
5 GANGEN  62,50 

6 GANGEN  72,50
 

GERECHTEN vanaf 17.30 uur  

 

ZEEBAARS 20,00 
Risoni - puntpaprika& courgette  
tomaat & basilicum beurre blanc 
VIS VAN DE DAG 20,00 
Quinoa - lamsoor & peulgroenten  
schuim dashi & knolselderij 
TAMME EEND 20,00
Spitskool - koolrabi zoet/zuur 
jus met rillette eend & Japanse barbecue saus 
PALMESTEYN ENTRECOTE 20,00
VAN DE BIG GREEN EGG
Witlof - crème  geroosterde wortel 
polenta frites
BEEMSTER LAM 20,00
Artisjok - aubergine - Beemstervalery 
jus oregano 
KALFSZWEZERIK 20,00
Asperge ‘yakitori’ - aardappelmousseline  
kalfsjus & tonkabonen
HOLLANDSE ASPERGE 20,00 
& BLOEMKOOL VEGAN 
Flan - zwarte rijst - dressing zilverui  
& anijspaddenstoel

DESSERTS vanaf 12.00 uur

 
AARDBEI & PASSIEVRUCHT 10,00 

Aardbei mousse - passievrucht sorbet 
HAZELNOOT 10,00
Parfait - vanille cremeux 
krokant van hazelnoot
RABARBER 10,00
Clafoutis - merinque - roomijs steranijs
KAAS VAN BOURGONDISCH 
LIFESTYLE 14,50
4 soorten kaas uit het seizoen  
chutney  brood met hazelnoot,  
boerenjongens en abrikoos
BONBONS  PER STUK 1,25
Assortiment van ‘Chocolate Planet’

 


