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 - Antipasti - 
förrätter och smårätter

Vitlöksbröd                                                  69:-
Focaccia gratineras med mozzarellaost.

Insalata di capra                                            149:- 
Varm getostsallad med chévreost
gratineras på brödskiva med sallad,
honung och aprikoser.

Lumache                                                    169:-
Gratinerade sniglar i vitlökssmör.

Antipasto misto (1 pers.)                             159:- 
Parmaskinka, salami, ost, oliver, 
soltorkade tomater m.m.

Zuppa di Carcioffi                                             169:-
Kronärtskocksoppa med lök, vitlök,
grädde och färsk timjan.

158:-

129:- 159:-

VECKANS ERBJUDANDE

Varmrätt

Gäller t.o.m. torsdag.



199:-

199:-
Sallad med parmaskinka, melon,
cocktail mozzarella, basilika, 
körsbärstomater och solrosfrön.

30:-
32:-
37:-

45:-

45:-

48:-

119:-

119:-

119:-

119:-

32:-

32:-

32:-

32:-

32:-

32:-

32:-

32:-

32:-

38:-

42:-

40:-

40:-

40:-

52:-

pasta 

Carbonara                                                  179:- 
Spaghetti med bacon, lök, grädde,
parmesanost och svartpeppar.
Serveras med äggula.

La putanesca                                            169:- 
Glädjeflickans pasta med oliver, 
capris,sardeller, tomater. 
chili vitlök och vitt vin. 

Frutti di mare                                            199:-
Pasta med blåmusslor, scampi, tomatsås, 
vitt vin, vitlök, basilika
och piri-piri.

Pollo Cacciatora                                          199:- 
Pasta med kyckling, salami, oliver, rött vin
tomatsås och basilika.

Spezzatino ai funghi                                    209:-
Pappardelle med oxfilé, färska champinjoner,
grädde, rosmarin, parmesanost och
rött vin.

Tortiglioni a´la gorgonzola                           199:-
Vegetariska tortiglioni - fyllda med färsk ost,
serveras med gorgonzolasås. 
Toppas med valnötter.



Secondi - varmrätter

Cozze in vino bianco                                        299:-
Blåmusslor kokas i vitt vin, persilja
vitlök och grädde.

Risotto della casa                                             299:-
Risotto med sparris, parmaskinka och 
valnötter. Toppas med basilikaolja.

Agnello alla griglia                                           360:-
Grillad lamminnerfilé på rödbetsbädd.
Serveras med chevreost, honung
och balsamicosås.

Filetto gorgonzola                                            380:-
Oxfilé med krämig gorgonzolasås,
klyftpotatis och valnötter.

Melanzane a´la parmigiana                              259:-
En klassisk vegetarisk Italienare
Auberginegratäng med tomatsås,
basilika, parmesanost och mozzarella.
Serveras med sallad.

379:-

360:-

408:-

320:-

129:-

120:-

139:-

109:-

Armannia Pecorino

Bardolino Chiaretto DOC

Aléa
Malvasia Bianca, Feudo Croce, Pugia

De Luca, Abruzzo

Bonazzi, Veneto

Torr med doft av mogen frukt. Fräch och intensiv
arom av persika.
Passar till: Förrätter, fiskrätter och färska ostar.

Fruktig och elegant doft. Mjuk smak, fruktig,
örtig och uppfriskande.
Passar till: Fiskrätter, ljust kött och pasta.

Len smak med blommig och fruktiga toner av citrus.
Passar till: Förrätter och fisk.



  
Ljummen chokladfondant                                  119:-                                                            
med grädde och hallon.

                                                             
Vi har ofta fler efterrätter, fråga din servitör/servitris!

Tiramisu                                                                 99:-
Med kaffe och amarettosmak.

99:-

Aperol med Prosecco / Aperol spriz med soda

59:-

59:-

38:-

45:-

45:-

45:-

59:-

75:-

120:- 455:-

79:-

89:-

89:-

119:-

120:-

99:-

120:-

798:-

473:-

320:-

379:-

459:-

570:-

109:-

129:-

154:-

190:-

899:-

Monteré
Valpolicella Ripasso Superiore DOC, CA de Rocchi
Ren smak med tilltalande ekfatskaraktär, välbalanserade
taniner. Plommon, röda bär och syrliga körsbär.
Passar till: Risotto, smakrika pastarätter, ostar samt kötträtter.

35:-

Med apelsinjuice eller soda
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