Ristorante Landhaus am Poloplatz « Am Poloplatz & + 13465 Berlin
Sehr geehrtes Brautpaar,

wir freuen uns sehr, dass Sie in Erwagung ziehen, diesen besonderen Tag, Ihre Hochzeit, in
unserem Haus zu feiern.

Wir haben eine Vielzahl von Informationen fiir Sie zusammengestellt, mit Hilfe derer wir
Ihnen unser Haus vorstellen méchten.

Der Ablauf Ihrer Hochzeit konnte wie folgt aussehen:

Empfang:

Wir reichen Prosecco, auf Wunsch mit frisch gepresstem Orangensaft oder Aperol,
alkoholfreie Getranke und Mineralwasser, Oliven, Kapernapfel sowie salziges Knabbergeback.
Gerne servieren wir auch verschiedene Canapés und SpieBe fiir den kleinen Hunger vorweg,
wenn Sie dies wiinschen. Mehrere Stehtische stehen fiir Sie und Ihre Gaste bereit. Wenn das
Wetter es zuldsst, findet der Aperitif auf der Terrasse statt.

Hochzeitstorte:

Ihre Trauung findet mittags statt? Vielleicht mdchten Sie Ihre Feier mit einer Kaffeetafel
beginnen. Wir kdnnen Ihre Hochzeitstorte gleich als Highlight zu Beginn (gern auch nach
dem Aperitif) servieren. Natiirlich kann diese aber auch zu spaterer Stunde, beispielsweise
vor dem Dessertbiiffet, geschehen. Die Entscheidung liegt bei Ihnen. Fur die gelieferte
Hochzeitstorte diirfen wir Ihnen ein Gabelgeld in Hohe von 2 Euro pro Person berechnen.

Sicherlich haben Sie sich bereits Gedanken tiber das Festessen gemacht. Sie haben die Wahl
zwischen einem Biiffet oder einem Mend.

Biiffet:

Der ungeféhre Preis fiir ein Biiffet betragt 45 Euro, in Abhdngigkeit von der Wahl der
Speisen.

Wenn Sie sich fiir ein Biiffet entscheiden sollten, so servieren wir das Biiffet in mehreren
Etappen. Zuerst stehen nur die Vorspeisen auf dem Biffet. Im Ristorante Landhaus am
Poloplatz miissen sich die Gaste nicht selber bedienen, sondern sie kommen zum Biiffet und
werden dort bedient. Wenn Sie Pasta oder Suppe als Zwischengang auswahlen, so servieren
wir diesen auch gern direkt am Tisch, wenn Sie das mdchten. Nach einer kleinen Pause
stehen die Hauptgange mit den passenden Beilagen am Biiffet bereit. Auch hier sind wir
Thnen und Thren Gasten mit dem Vorlegen behilflich. Nach einiger Zeit werden die
Hauptgerichte entfernt und das Dessertbiiffet aufgebaut. Hier ist der Ablauf der gleiche. Das
Desserthiiffet bleibt den Abend (iber stehen, sollte noch jemand den Wunsch haben, etwas
zZu essen. Wenn Sie das Bistro zum Tanzen nutzen mochten, wird das Biffet vor die Bar

geraumt.
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Nach dem Dessert bieten wir Kaffee und Digestive an, wenn Sie dieses mit uns
abgesprochen haben.

Ment:
Das Menii umfasst die Anzahl der Génge, in der Regel vier, fiir die Sie sich entscheiden.

Mitternachtsimbiss:

Da eine Hochzeitsfeier in der Regel bis weit nach Mitternacht dauert, kann man in der Nacht
einen ,Snack™ reichen. Dieser kdnnte aus einem Teil der Speisen des Biffets bestehen. Die
Késeauswahl, die im Biiffet enthalten ist, kdnnte man nachts servieren. Gleiches gilt fiir die
Suppe, die meistens im Biiffet enthalten ist. Somit wiirden keine zusétzlichen Kosten
entstehen.

Getranke:

Wir bieten Ihnen verschiedene WeiB- und Rotweine zum Sonderpreis von ca. 23
Euro/Flasche an. Sie kénnen diese vorher probieren und Ihre Lieblingsweine auswahlen. Flr
Prosecco und Mineralwasser erhalten Sie ebenfalls Sonderpreise. Diese Getranke werden
flaschenweise abgerechnet.

Es hat sich als gute Erfahrung erwiesen, ab einer Personenzahl von etwa 40 Gasten, eine
kleine Getrankekarte fiir die Gaste zu drucken, in der Sie als Gastgeber festlegen, was
getrunken werden kann. Sie steht auf allen Tischen. So kann vermieden werden, dass die
Gaste ,harte"™ Spirituosen bestellen, wenn Sie dieses nicht wiinschen.

Dekoration:
Gern arrangieren wir die Tischdekoration fiir Sie.

1. Blumengestecke: Sie konnen sich die Farbe oder auch die Bumensorten aussuchen,
wir geben die Blumengestecke fiir Sie in Auftrag. Der Preis flir ein Gesteck betragt
19,50 Euro, bei Sonderwiinschen etwas mehr.

2. Meniikarten: die Tische sehen mit Meniikarten immer sehr vollstandig aus. Jeder Gast
kann anhand der Menlkarte die verschiedenen Génge verfolgen. Sie kénnen sich
einen Text winschen, den wir auf das innere Deckblatt drucken. Der Preis pro
Meniikarte betragt 1,80 Euro.

Unsere Tischdecken und Servietten sind weiB, die Tische werden am Abend mit
silberfarbenen Kerzenleuchtern dekoriert.
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Kosten:

Selbstverstandlich ist fir Thre Planung sehr wichtig, den ungefdhren Preis pro Gast zu
kennen. Bei einer Dauer der Feier von ca. 8 Stunden kdnnen Sie mit einem Preis von ca. 90
bis 95 Euro rechnen. Wenn Sie mit einer Kaffeetafel beginnen, erhodht sich der Preis
entsprechend (fiir Kaffee, Mineralwasser).

Dieser Preis ist ein Erfahrungswert und kein Pauschalpreis. Natirlich hangt er vom
Trinkverhalten der Gaste ab. Dieses kann jedoch mit der erwdhnten Getrénkekarte
~gesteuert™ werden.

Da unsere Mitarbeiter bis Mitternacht beschéftigt sind, diirfen wir Thnen danach eine Geblhr
von € 20 pro Kellner und Stunde berechnen.

Wir hoffen, Ihnen weitergeholfen zu haben und stehen Ihnen fiir eventuelle Fragen
selbstversténdlich gern zur Verfligung.

Freundliche GriiBe

Attilio Maresca
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