Amuse-Bouche: Friedenauer 6-Balken

Aperitif; Port Tonic mit einem Minzblatt
Vorspeise: Pulled Salmon/8Blitzgurken/Senf
Wein: 2014 Gemischter Satz

Weingut Ingrid Groiss, Weinviertel, Osterreich

Zwischengang: Blumenkohl/Curry/braune Butter
Wein: 2014 Riesling ,vom Schiefer” feinherb,
Weingut Ansgar Clusserath, Mosel
Zwischengang: Kabeljau/Liebstockel/Kohlrabi
Wein: 2014 Grauburgunder , Zacherl”, trocken
Weingut Holger Koch, Baden
Hauptgang: Chuck Flap/Mais/Bohnen
Wein: 2013 UNLITRO
Ampeleia, Toskana, Italien
Dessert: Schokolade/Kirschen/Tonkabohne

Getrank: Rum
Ron Zacapa, Guatemala

Zu reservieren unter der Tel.: 2000 395 70 fir Mo., Di., Mi. mit jeweils festem Beginn um 18 Uhr und
Do., Fr,, Sa. mit zwei Startterminen pro Tag: 17 Uhr und 20 Uhr. Nur solange die Platze reichen.
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