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Starter

Broodplank met huisgemaakte smeersels 1095
Vissoep met rustiek brood 695
Voorgerechten

Klassieke Hollandse garnalencockiail 1495
Steak tartaar met een kwarteleitje 1550

Gepaneerde geitenkaasjes met geroosterde walnoten

en honing-mosterddressing Q’ 995

Hoofdgerechten
Sliptong bereid in roomboter 2895

Red shrimps in licht pikante pomodorisaus met knoflook 2425
Pan seared Coquilles 2950
Gegrilde Bavette 2150
Tournedos met zwarte knoflookjus, medium-rare bereid 2995

Quiche gevuld met seizoensgebonden groenten ’ 2150

Hoofdgerechten worden geserveerd met warme seizoensgebonden garnituren en sauzen

Nagerechten

Friese tiramisu met Fryske dumkes en cranberries 995
lJscoupe met vers fruit 875
Kaasplankje met rustiek brood 1095

Proeverij van de Chef

Laat u heerlijk verrassen door de chef met zijn 5 gangen menu 5000

5 bijpassende glazen wijn uit ons wijnarrangement 2250

Diner wordt geserveerd vanaf 1700 uur - Heeft u last van allergenen? Vraag ons gerust naar de mogelijkheden!
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