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PROEF DELETTERS!
29 & 30 MEI
Restaurant Brunel

restaurantbrunel @ restaurantbrunel.nl  ® 0182518 979

Brunel Special: Eetpapier de Podcast
Culinaire passages uit Nederlands literatuur

zaterdag 29 en zondag 30 mei

Eetpapier — Het concept

De meest smaakvolle en ‘eetbare’ passages uit de Nederlandse literatuur. Geniet van onze
grootse literaire kunstenaars en waan je voor even in hun culinaire sprookje.

Via onze podcast nemen wij jullie mee op ‘culitaire reis’. Wat je hoort, is wat je eet!

Proef de letters en neem naast de hoofdpersonen plaats aan tafel. Een uniek concept!

Het menu bestaat uit 4 gerechten: voorgerecht, soep, hoofdgerecht en nagerecht. ledere
gang is afkomstig uit een passage uit de Nederlandse literatuur. Schrijvers als Adriaan van
Dis, Khalid Boudou, Herman Koch en Annie M.G. Schmidt passeren de revue. De gerechten
zZijn het onderwerp, kennen een bijrol of staan nagenoeg centraal in een humoristische,
romantische of karakteriserende scene. Beluister de passages en geniet vervolgens van de

gerechten.

Geitenkaas met veldsla

Herman Koch - Het Diner
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Kalfssoep

Rinus Ferdinandusse - Als je nog eens wat wat
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Forel met een schijfje citroen

Annie M.G. Schmidt - Troost voor de dames
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Mousse au chocolat
Gaston Durnez - God is een Sinjoor




Podcast

De passages zijn te beluisteren via Eetpapier de Podcast. Deze podcast neemt jullie
gedurende de avond mee op ‘culitaire’ reis. De podcast wordt iedere editie ingesproken door
een bekende gastspreker/spreekster. De podcast is gratis te beluisteren via Spotify of
Youtube. Zoek de podcast op Spotify of Youtube via: ‘Eetpapier de Podcast'.

Instructies en benodigdheden

Bij het menu zit een duidelijke beschrijving (A4) waardoor jullie deze ‘culitaire’ reis optimaal
gaan beleven. Hierop staan o.a. de eenvoudige handelingen die je per gerecht moet
uitvoeren. Voor koude gerechten geldt: uitpakken en serveren maar. Warme gerechten
moeten worden opgewarmd in de pan, oven of de magnetron. Een tijdlijn geeft aan wanneer
je de podcast kunt hervatten en pauzeren. Zorg voor een apparaat/device en
geluidsapparatuur waarop jullie de podcast kunnen afspelen.

Tickets bestellen
Bestellen gaat via ons bestelformulier: klik hier.

Praktische informatie

De bestelling is op de dag zelf tussen 16:30 en 17:30 op te halen in ons restaurant. Het is
ook mogelijk om jullie bestelling te laten bezorgen (kosten in Gouda € 5,00, daarbuiten €
7,50). Wij bezorgen op de dag zelf tussen 15:00 en 18:00 bij jullie thuis. Hebben jullie nog
vragen over het menu bel ons dan gerust op 06- 53512585.

Maak jullie Eetpapier beleving compleet met een van onze vertrouwde huiswijnen
Rose: Cava Duc de Foix brut rosado, Penedés, Spanje (€15,-)

Wit: Verdejo 2018, "Puerta Adalia”, Rueda, Spanje (€10,-)

Rood: Tempranillo 2019, "Ortiga”, Castillié, Spanje (€10,-)


https://fs20.formsite.com/BNQ24T/dbb3bmfo7u/index.html

