
WEIHNACHTEN & SILVESTER 2021

IM SCANDIC BERLIN POTSDA MER PL ATZ

GOD JUL & GOT T NY T T AR!

 



WEIHNACHTLICHER GENUSS

BUFFET & MENÜ

A B S ACKE R  G E WÜ N S CHT ?
U N S E R E  B A R  & TE A M  FR EU E N  S I CH 

AU F  IHR E N  B E S U CH: 18 .00 U HR  B I S  22 .00 U HR

 



VO R S PE I S E N
Blattsalat / Dressing / Condiments

Rote Beete / gelbe Beete / karamellisierte Walnuss / Honig

Konfierter Räucherlachs / Kartoffelcreme / Zitrus

Meisterkochschinken / Honig von unseren Stadtbienen / säuerlich eingelegtes Gemüse

*

B ROT S TATI O N

Schwedisches Knäckebrot / Malzbrot / Bio Karottenbrot

Gewürzbutter / vegane Aufstriche

*

S U PPE
Maronen / karamellisierte Birnen / Haselnuss

*

H AU P TG E R I CHTE
Hirschroulade / Preiselbeeren / kräftige Jus

Gedämpfter Rosenkohl / braune Butter / Speckkrusteln

Kartoffel / Rahm / Käse / Sardellen (Bowl)

Gebackener Skrei / Kartoffel-Orangen-Haube

Schwarzwurzel / Schalotten / Rahm / Honig

Rote Beete / Gnocchis / Pfifferlinge / Mandel  

*

D E S S E R T S
Apfel-Brotauflauf / Vanille / Rosinen

Frisches Obst

Käseauswahl / Feigensenf / Nüsse

Inklusive Scandic Wasser.

34 EUR pro Person bei Reservierung bis 15.12, danach 37 EUR

Da es nur eine begrenzte Anzahl an Plätzen gibt, bitten wir um eine Reservierung.

HE ILIG A B E ND

24.12 . 21

18 .00 UHR -  21 . 30 UHR



E RS TE R
WE IHN ACHT S FE IE R TAG

25 .12 . 21

18 .00 UHR -  21 . 30 UHR

MENÜ

Rote Beete / gelbe Beete / karamellisierte Walnuss / Honig

Maronen / karamellisierte Birnen / Haselnuss

*

Hirschroulade / Preiselbeeren / gedämpfter Rosenkohl / Kartoffelkloß / kräftige Jus

oder

Gebackener Skrei / Kartoffel-Orangen-Haube / Schwarzwurzel / gebackene Drillinge

oder

Rote Beete / Gnocchis / Pfifferlinge / Mandel / Wildkräutersalat (vegetarisch)

*

Pflaumen / Haselnuss / Crumble / Vanilleeis

Inklusive Scandic Wasser.

42 EUR pro Person für 4 Gänge

34 EUR pro Person für 3 Gänge bei Reservierung bis 15.12, danach 37 EUR

Da es nur eine begrenzte Anzahl an Plätzen gibt, bitten wir um eine Reservierung.



Z WE ITE R
WE IHN ACHT S FE IE R TAG

26 .12 . 21

18 .00 UHR -  21 . 30 UHR

MENÜ

Geräucherte Entenbrust / Feldsalat / Pinienkerne / Himbeerdressing

Schwarzwurzel / Honig / Walnuss

*

Elchgeschnetzeltes / Brombeerjus / gebratener Wirsing / Röstkartoffeln

oder

Gedämpfte Lachsforelle / Noilly Prat / Rahmspitzkohl / Kartoffelstampf

oder

Rote Beete / Gnocchis / Pfifferlinge / Mandel / Wildkräutersalat (vegetarisch)

*

Cheesecake mit Zimt-Crumble / Pflaumenragout / Minze

Inklusive Scandic Wasser.

42 EUR pro Person für 4 Gänge

34 EUR pro Person für 3 Gänge bei Reservierung bis 15.12, danach 37 EUR

Da es nur eine begrenzte Anzahl an Plätzen gibt, bitten wir um eine Reservierung.



FRÜHSTÜCK

STARTEN SIE MIT UNSEREM VIELFÄLTIGEN
SCANDIC FRÜHSTÜCKSBUFFET IN EINE

ERHOL SA ME WEIHNACHTSZEIT.

22 .12 .  BIS 31 .12 . 2021:  06 . 30 UHR BIS 12 .00 UHR

 



31. DEZEMBER 2021

LEGEN SIE MIT UNSEREM BUFFET DIE
PERFEK TE GRUNDL AGE FÜR IHRE SILVESTERNACHT.

PRÖSTERCHEN?
STOSSEN SIE IN UNSERER BAR AUF VERGANGENES & ZUKÜNF TIGES AN:

31 .12 . 2021:  18 .00 UHR BIS 02 .00 UHR

 



VO R S PE I S E N
Rind / Aspik / Kräutermousse / im Glas

Garnelensalat / Frischkäse / Kräuter / im Glas

Nudelsalat/ getrocknete Tomaten / Rucola

Drillinge / Ei / Radieschen / Petersilie

Bunte Blattsalate & Condiments

Getrocknetes Brot / Zwergtomate / Salatgurke / Ölsaaten / Kresse

Sylter Dressing / Himbeerdressing / Olivenöl / Balsamicoessig

*

B ROT S TATI O N
Knäckebrot & Mohn / Bio Landbrot / Malzbrot

Geschlagene Butter / Salzflocken / vegane Aufstriche

*

S U PPE
Steinpilz / Creme / junger Lauch / Rauchfleisch

*

H AU P TG E R I CHTE
Rosa Hochrippe / langsam gegart und von unseren Köchen tranchiert

Grillgemüse / Rosmarin / Olivenöl

Gebratene Kräuterseitlinge / junge Kartoffel mit Schale/ Zitrus / Wildkräuter

Gebratener Seeteufel / Salbei / Landschinken

*

D E S S E R T S
Schokoküchlein mit flüssigem Kern

Frisches Obst

Käseauswahl / Trauben / Feigensenf / Nüsse

34 EUR pro Person

Da es nur eine begrenzte Anzahl an Plätzen gibt, bitten wir um eine Reservierung.

31 .12 . 2021

17.00 UHR -  22 .00 UHR



NEUJAHR 2022

FROHES NEUES & GOT T NY T T AR!

STARTEN SIE MIT EINEM ENTSPANNTEN FRÜHSTÜCK:
01 .01 . 2022:  07. 30 UHR BIS 13 .00 UHR

L ASSEN SIE DEN ERSTEN FEIERTAG DES JAHRES KULINARISCH AUSKLINGEN ,
UNSER RESTAURANT IST FÜR SIE GEÖFFNET: 

01 .01 . 2022:  18 .00 UHR BIS 21 . 30 UHR



WEIHNACHTEN & SILVESTER 2021

IM SCANDIC BERLIN  
POTSDA MER PL ATZ

Gabr ie le-Tergi t-Promenade 19 ·  10963 Ber l in
scandichotels .de/potsdamerplat z

Reser v ieren  Sie  gerne  Ihren  T isch  onl ine  auf  OpenTable .

https://www.opentable.com/r/scandic-berlin-potsdamer-platz-berlin


CHRISTMAS & NEW YEAR‘S EVE 2021

AT SCANDIC BERLIN POTSDA MER PL ATZ

GOD JUL & GOT T NY T T AR!

 



CHRISTMAS PLEASURE

BUFFET & MENU

NE E D  A  NI G HTC A P ?
O U R  B A R  & TE A M  LO O K  FO RWA R D

TO  YO U R  V I S IT:  6  PM  TO  10 PM

 



S TA R TE R S
Green salad / dressing / condiments

Red beetroot / yellow beetroot / caramelized walnut / honey

Confected smoked salmon / potato cream / citrus

Master cooked ham / honey from our city bees / sour pickled vegetables

*

B R E A D  S TATI O N

Swedish crispbread / malt bread / organic carrot bread

Seasoned butter / vegan spreads

*

S O U P
Chestnuts / caramelized pears / hazelnut

*

M A IN  CO U R S E S
Deer roulade / lingonberries / strong jus

Steamed brussels sprouts / brown butter / bacon crustless

Potatoes / cream / cheese / anchovies (bowl)

Baked skrei / potato-orange-topping

Salsify / shallots / cream / honey

Beetroot / gnocchis / chanterelles / almond 

*

D E S S E R T S
Apple cobbler / vanilla / raisins

Fresh fruit

Cheese selection / fig mustard / nuts

Including Scandic water.

34 EUR per person if reserved by December 15, then 37 EUR

As there is only a limited number of seats, we ask you to make a reservation.

CHRI S TM A S  E V E

24.12 . 21

6 PM -  9. 30 PM



CHRI S TM A S  DAY

25 .12 . 21

6 PM -  9. 30PM

MENU

Red beetroot / yellow beetroot / caramelized walnut / honey

Chestnuts / caramelized pears / hazelnut

*

Deer roulade / lingonberries / steamed brussels sprouts / potato dumplings / strong jus

or

Baked skrei / potato-orange-toppin / salsify / baked small potatoes

or

Beetroot / gnocchis / chanterelles / almond / wild herb salad (vegetarian)

*

Plums / hazelnut / crumble / vanilla ice cream

Including Scandic water.

42 EUR per person for 4 courses

34 EUR per person for 3 courses if reserved by December 15, then 37 EUR

As there is only a limited number of seats, we ask you to make a reservation.



BOXIN G  DAY

26 .12 . 21

6 PM -  9. 30 PM

MENU

Smoked duck breast / lamb’s lettuce / pine nuts / raspberry dressing

Salsify / honey / walnut

*

Sliced meat from elk / blackberry jus / fried savoy cabbage / roasted potatoes

or

Steamed salmon trout / noilly prat / pointed cabbage in cream / mashed potatoes

or

Beetroot / gnocchis / chanterelles / almond / wild herb salad (vegetarian)

*

Cheesecake with cinnamon crumble / plum ragout / mint

Including Scandic water.

42 EUR per person for 4 courses

34 EUR per person for 3 courses if reserved by December 15, then 37 EUR

As there is only a limited number of seats, we ask you to make a reservation.



BREAKFAST

START INTO A REL A XING CHRISTM AS SE ASON WITH 
OUR VARIED SCANDIC BRE AKFAST BUFFET.

22 .12 .  TO 31 .12 . 2021:  6 . 30 A M TO 12 NOON

 



31. DECEMBER 2021

YOUR PERFEC T PREP FOR NEW YE AR ‘ S E VE .

CHEERS?
TOA S T  TO  PA S T  A ND  FU T U R E  IN  O U R  B A R:

31 .12 . 2021:  6  PM TO 2 A M

 



S TA R TE R S
Beef / aspic / herbal mousse / in a glass

Prawn salad / cream cheese / herbs / in a glass

Pasta salad / sun-dried tomatoes / arugula

Small potatoes / egg / radishes / parsley

Green salad & condiments

Dried bread / dwarf tomato / cucumber / oil seeds / cress

Sylter dressing / raspberry dressing / olive oil / balsamic vinegar

*

B R E A D  S TATI O N
Crisp bread & poppy seeds / organic country bread / malt bread

Whipped butter / salt flakes / vegan spreads

*

S O U P
Porcini mushroom / cream / young leek / smoked meat

*

M A IN  CO U R S E S
Pink prime rib / cooked slowly and carved by our chefs

Grilled vegetables / rosemary / olive oil

Fried king trumpet mushroom / young potatoes with peel / citrus / wild herbs

Fried monkfish / sage / country ham

*

D E S S E R T S
Small chocolate cake with melted core

Fresh fruit

Cheese selection / grapes / fig mustard / nuts

34 EUR per person

As there is only a limited number of seats, we ask you to make a reservation.

31 .12 . 2021

5 PM -  10 PM



NEW YEAR 2022

HAPPY NEW YE AR & GOT T NY T T AR!

S TA R T  WITH  A  R E L A XE D  B R E A KFA S T:
01 .01 . 2022:  7. 30 A M TO 1  PM

LE T  THE  FIR S T  H O LIDAY  O F  THE  Y E A R  COME  TO  A  CU LIN A RY  E ND,
O U R  R E S TAU R A NT  I S  O PE N  FO R  YO U: 

01 .01 . 2022:  6  PM TO 9. 30 PM



CHRISTMAS & NEW YEAR‘S EVE 2021

AT SCANDIC BERLIN  
POTSDA MER PL ATZ

Gabr ie le-Tergi t-Promenade 19 ·  10963 Ber l in
scandichotels .de/potsdamerplat z

You are  welcome to  reser ve  your  table  onl ine  at  OpenTable .

https://www.opentable.com/r/scandic-berlin-potsdamer-platz-berlin

