
Tilberedningsvejledning:

Andelår- og bryst:    
Andelår- og bryst sættes  
i en forvarmet ovn ved  
180° C i ca. 20-25 min.  
til det er sprødt og  
gennemvarmt.

Tilbehør:  
Saucen opvarmes  
i en gryde i 2-3 min. 

Kartoflerne opvarmes  
i en gryde med   
varmt vand i 2-3 min.  

De brunede kartofler varmes på en pande  
i ca. 2 min. og rødkålen lunes i en gryde.

Kartofler, rødkål og sauce kan også  
opvarmes i en mikroovn.
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