
 

 

Restauracja Na MOLO, Na molo, 84-100 Puck; 
tel. 570 929 400; https://www.facebook.com/namolopuck/ 

 

 

MENU OKOLICZNOŚCIOWE 

 

ZESTAW 1 – „ZESTAW MAŁEGO KAPRA” 

 

ZUPA – jedna do wyboru: 

rosół 

krem z pomidorów 

 

DANIE GŁÓWNE – jedno danie na osobę – do wyboru: 

devolaille z masłem 

dorsz smażony 

schabowy z kością 

pieczeń z karkówki 

 

DODATKI – 2 do wyboru: 

bukiet surówek 

ziemniaki pieczone w mundurkach 

ziemniaki opiekane 

frytki 

 

DESER – 1 do wyboru: 

sernik, jabłecznik, galaretka z bitą śmietaną 

 

NAPOJE:  

woda, kawa i herbata w dzbankach – bez ograniczeń 

soki owocowe: pomarańczowy, jabłkowy, inne wg ustaleń – 15 zł/dzbanek 

 

CENA: 

60 zł / osoba 
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MENU OKOLICZNOŚCIOWE 

 

ZESTAW 2 – „ZESTAW DUŻEGO KAPRA” 

 

ZUPA – jedna do wyboru: 

rosół 

krem z pomidorów 

grzybowa 

 

DANIE GŁÓWNE  

podawane w półmiskach: 3 rodzaje mięs, po 2 na osobę: 

devolaille z masłem 

dorsz smażony 

schabowy z kością 

pieczeń z karkówki 

zrazy 

 

DODATKI – 4 do wyboru: 

bukiet surówek 

warzywa grillowane 

puree ziemniaczane 

ziemniaki z wody 

ziemniaki pieczone 

ziemniaki opiekane 

frytki 

 

DESER – 2 do wyboru: 

sernik, jabłecznik, galaretka z bitą śmietaną, drożdżówka, deser lodowy 

 

NAPOJE: 

woda, kawa i herbata w dzbankach – bez ograniczeń 

soki owocowe: pomarańczowy, jabłkowy, inne wg ustaleń – 1 litr / osoba 

 

CENA: 

85 zł / osoba 
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MENU OKOLICZNOŚCIOWE 

ZESTAW 3 – „PEŁNE SIECI” 

 

ZUPA - jedna do wyboru: 

rosół 

krem z pomidorów 

grzybowa 

 

DANIE GŁÓWNE  

podawane w półmiskach: 3 rodzaje mięs, po 2 na osobę: 

devolaille z masłem 

dorsz smażony 

schabowy z kością 

pieczeń z karkówki 

zrazy 

 

DODATKI – 4 do wyboru: 

bukiet surówek 

warzywa grillowane 

puree ziemniaczane 

ziemniaki z wody 

ziemniaki pieczone 

ziemniaki opiekane 

frytki 

 

DESER – 2 do wyboru: 

sernik, jabłecznik, galaretka z bitą śmietaną, drożdżówka, deser lodowy 

 

NAPOJE: 

woda, kawa i herbata w dzbankach – bez ograniczeń 

soki owocowe: pomarańczowy, jabłkowy, inne wg ustaleń – 1 litr / osoba 

 

KOLACJA – szwedzki stół: 

pasztet, ryba w galarecie, śledzik po kaszubsku, mięsa pieczone,  

sałatka jarzynowa, sałatka ryżowa. 

CENA: 

115 zł / osoba 


