MENU JESIEN

ANTIPASTI
PRZYSTAWKI

Deska wedlin, mies i serow Antipasto misto

wioskie wedliny i sery: prosciutto crudo, spianata; ricotta dojrzewajaca, asiago, parmigiano reggiano
miesa i ryby z naszej wedzarni: suszony i podwedzany rostbef, karczek, jesiotr, pstrag

suszone pomidory, oliwki, kapary, chutney z czerwonej cebuli i wedzonych sliwek, focaccia, bagietka
orkiszowa; mata dla 2 oséb: miesa, ryby/sery 110g/80g 35,00 zt; duza dla 4 oséb: 200g/150g 65 zt

Deska wegetariannska Antipasto vegetariano

cieciorka z sezamem i czosnkiem, caponata sycylijska, konfitura z pieczonego buraka z pomaranczg i
imbirem, $wieze warzywa, suszone pomidory, oliwki, kapary, focaccia, bagietka orkiszowa

mata dla 2 oséb: 20,00 zt

ZUPPE
ZUPY

Zupa rybna Zuppa di pesce
aromatyczny wywar rybny, mule, krewetki, oSmiornica, kolendra 20,00 pin

Rosét z dzika Brodo di cinghiale
bulion z dzika, raviolo z siekanym dzikiem duszonym w pomidorach, wtoszczyzna 15,00 zt

Minestrone grzybowe z gnocchi dyniowymi Minestrone con funghi e gnocchi di zucca
wywar, marchew, pietruszka, seler naciowy, borowik, podgrzybek, gnocchi dyniowe, swieze ziota,
przyprawy 14,00 zt

Krem z wedzonego buraka Crema di barbabietole affumicate
burak dymiony z naszej wedzarni, pancetta, ricotta dojrzewajgca 12,00 zt



PRIMI PIATTI

DANIA LEKKIE
SERWOWANE Z WYPIEKANYM U NAS PIECZYWEM

Carpaccio z jelenia w jatowcu i dymie Cervo carpaccio in ginepro e fumo

udziec z jelenia, rukola, jatowiec, parmezan pieczony w popiele, oliwa z gorczyca, chrupigce jabtka,
dym 31,00 zt

Mini panini z poledwicg Mini panini con filetto di manzo
smazona poledwica wotowa w ciemnym sosie, Sliwki wedzone duszone w czerwonej cebuli, focaccia z
oliwkami, przyprawy, ziota 26,00 zt

Arancini cztery sery Arancini quattro formaggi
ryz arborio, parmigiano reggiano, mozzarella, gorgonzola, ricotta swieza, mieszanka satat, orzechy,
przyprawy, ziota 25,00 zt

Pstrag z naszej wedzarni Trota affumicata
prazony czarny ryz, caponata sycylijska, mus z porzeczki, pesto z rukoli 21,00 zt

SECONDI PIATTI
DANIA GEOWNE

Stek z poledwicy wotowej w sosie truflowym Bistecca di manzo in salsa al tartufo
poledwica wotowa, tortino di patate (zapiekanka ziemniaczana z boczkiem), sos truflowy z szalotkami,
mix saftat wino czerwone, ziota, przyprawy 56,00 zt

Dzik pieczony na roznie Cinghiale arrostito
biszkopt z polenty i rodzynek, karmelizowana czerwona kapusta ze szpekiem, ciemny sos z
rozmarynem i jatowcem 42,00 zt

Saltimbocca alla romana
cielecina, prosciutto crudo, gnocchi dyniowe, kremowy sos grzybowy z tymiankiem, jarmuz 39,00 zt

Fricassea (potrawka, frykas) z baraniny lub z dzika Fricassea con carne di montone o cinghiale
baranina lub dziczyzna z rozna, zapiekanka z baktazana i ziemniakdw, spianata piccante 38,00 zt



PESCE E FRUTTI DI MARE
RYBY | OWOCE MORZA

Jesiotr z naszej wedzarni Pesce affumicato di storione
filetowany jesiotr, wedzony na ciepto, raviolo z kaszg gryczang, szpinakiem, pietruszkg, brokutami i
gorgonzolg picante, salsa z mango 39,00 zt

Ryba dnia zapiekana w piecu Pesce della giornata al forno
ryba w catosci, salsa z oliwek, kaparéw i pomidoréw, bukiet satat, focaccia 38,00 zt

Duszony pstrag po piemoncku z winogronami Trota di Piemonte
grillowane warzywa z batatami i szatwig, oliwa truflowa 36,00 zt

Poledwica z dorsza w podgrzybkach i kapuscie wtoskiej Filetto di baccala con funghi
czarny ryz z pieczong dynig i orzechami, pieczony parmezan, podgrzybki 34,00 zt

Mule z pieca Cozze dal forno
mule z pieca opalanego drewnem, sos winno maslany lub pomidorowy, natka pietruszki 25,00 zt

PASTA FRESCA
SWIEZE MAKARONY NASZEGO WYROBU

Strascinati z baraning lub dzikiem Strascinati con montone o cinghiale
Swiezy makaron, baranina lub dzik z rozna, sos pomidorowy, brokuty, warzywa z pieca 32,00 zt

Maltagliati z krewetkami Maltagliati con gamberetti
swiezy makaron, krewetki, cukinia, mango, papryczka chilli, fenkut, martini, kolendra 31,00

Tortellini z dziczyzng Tortellini con cervo
Swiezy makaron, siekana dziczyzna opiekana na roznie, sos demiglace, suszone pomidory 26,00 zt

Pappardelle z rybami wedzonymi Pappardelle con pesce affumicato
Swiezy makaron, ryby z naszej wedzarni (pstrag, jesiotr), sos maslany na bulionie, ricotta, bazylia,
pomidory cherry, pomarancze 26,00 zt

Tagliatelle z mulami Tagliatelle con cozze
Swiezy makaron tagliatelle, mule, jarmuz duszony z czosnkiem, sos z biatego wina i szalotki 24,00 zt



INSALATE

SALATKI
SERWOWANE Z GRZANKA Z NASZEGO CODZIENNIE WYPIEKANEGO PIECZYWA

Satatka z duszong poledwicg /nsalata di filetto di manzo

plastry poledwicy duszonej w occie balsamicznym, chrupki ryzowe, gruszka gotowana w winie marsala,
pomidory cherry 35,00 zt

Satatka z osmiornicg Insalata con polpi
grillowana o$miornica, filety z cytruséw, limonkowy dressing ziotowy, bukiet satat 34,00 zt

Ryby z naszej wedzarni Insalata di pesce affumicata

wedzony jesiotr i pstrag, baktazan i cukinia zapiekana z oliwkami, prazone orzechy, sos ziotowy, bukiet
satat 26,00 zt

Pieczona ricotta z szafranem Ricotta arrostita con zafferano
ricotta, szafran, grillowana polenta, mtody szpinak, owoce granatu, bukiet satat 24,00 zt

DOLCE
DESERY

Tiramisu w kuli z ciemnej czekolady Tiramist in cioccolatoe

biszkopt z mtodego jeczmienia i parzonej kawy | pomarancze karmelizowane w likierze bombardino
17,00 zt

Mus czekoladowy z brandy Mousse al cioccolato con brandy

czekolada, brandy, ciasto migdatowe, chrupigce ptatki karmelowe, konfitura z podwedzanej sliwki
17,00 zt

Jabtka pieczone z bakaliami Mele al forno con noci

jabtka pieczone z bakaliami w ciescie z oliwy, domowe lody cynamonowe z miodem, chrupigce jabtka
14,00 zt

Lody Trattoria Gelato Trattoria

Lody (zapytaj obstuge o dostepne smaki) prazona focaccia w cukrze muskovado, gruszka w winie
marsala 11,00 zt



PIZZE

Z owocami morza Frutti di mare
sos pomidorowy, mozzarella, krewetki, mule, oSmiornica, bazylia, kapary 34,00 pln

Prosciutto
sos pomidorowy, mozzarella, prosciutto crudo, rucola, pomidor koktajlowy, grana padano 31,00

Formaggio
sos pomidorowy, mozzarella, $wiezy szpinak, wybdr seréw: gorgonzola, parmigiano reggiano, ricotta
Swieza 29,00 pln

Diavola

sos pomidorowy, mozzarella, salami spianata, marynowane peperoni, pieczona papryka, oregano
29,00 pin

Tunczyk i cebula Tonno e cipolla
sos pomidorowy, mozzarella, tunczyk, cebula, owoce kaparéw, czosnek 29,00 pin

Pizza biata z gruszka i gorgonzola Gorgonzola e pera pizza bianca
oliwa, mozzarella, gorgonzola, ricotta Swieza, gruszka, rucola, pestki: stonecznik, dynia 28,00 pIn

Capricciosa
sos pomidorowy, mozzarella, kurki, prosciutto cotto, pieczarki 27,00 pin

Vegetariana

sos pesto, mozzarella, kalafior, brokut, cukinia, szpinak swiezy, tapenada, rucola, suszone pomidory
26,00 pin

Margherita
sos pomidorowy, mozzarella, pomidor 23,00 pln

Dodatek do pizzy 5,00 pin



PIWA

BROWAR ZAMKOWY CIESZYN

Lager 8,00 pin

Lager Cieszynski to najpopularniejszy gatunek piwny nalezacych do piw dolnej fermentacji. Swojg nazwe wywodzi od stowa
lezakowaé, jako ze, uwarzony lager musiat swoje odleze¢ w beczce. Lager Cieszynski wyrdznia sie intensywnym chmielowym
aromatem i smakiem. Zawdziecza to efektowi potréjnego chmielenia. Pierwsza chmielenie nastepuje w kotle warzelnym,
nastepne gdy brzeczka trafia do kadzi, zas trzecie nastepuje na zimno - juz w tanku lezakowym. Fermentacja Lagera odbywa
sie w otwartych kadziach.

Fruit wheat (Grand Champion 2016) 9,00 pin

Piwo gornej fermentacji. Zwyciezca Konkursu Piw Domowych 2016 roku to piwo uwarzone wedtug receptury Piotra
Machowicza. Piwo fruit wheat to potgczenie piwa pszenicznego z dodatkiem owocéw, wychodzace poza tradycyjne kwasne
piwa. Cieszynski Fruit Wheat czyli , truskawkowa pszenica” to balans stodyczy i kwaskowatosci. Owocowo orzezwiajgce

i delikatne piwo z dodatkiem subtelnej odmiany chmielu. Swdj lekko rézowawy kolor zawdziecza truskawkowemu dodatkowi.

Foreign Extra Stout 9,00 pin

Piwo gornej fermentacji. Efektem drugiego Konkursu Piw Pracowniczych jest cieszynski foreign extra stout - w skrécie FES.
Piwo uwarzone na bazie zwycieskiej receptury Wojciecha Purola. Wyjatkowo nietypowy przedstawiciel wyspiarskiego
rzemiosta. FES historycznie wysytany byt na egzotyczne rynki, stad wyczuwalne poczatkowe nuty karmelowej stodowosci
ustepujg wyraznej goryczce. Tresciwe piwo o kawowo-palonych aromatach z kremowa, obfitg piana.

Double ipa 9,00 pin

Double IPA to piwo gdrnej fermentacji. Swdj charakter opiera na intensywnej mocy chmielowej goryczki. Zywiczny,
cytrusowy, wrecz tropikalny aromat, wptywa na jego wysoka pijalnosc i walory orzezwiajgce. Zmetnienie i zostajgcy na dnie
osad sg naturalnymi cechami piwa. Double IPA powstato na bazie doswiadczenia Browaru Cieszynskiego. Tutaj warzony byt
Grand Champion IIPA.

Pszeniczne 9,00 pin

Pszeniczne to piwo gornej fermentacji. Wzorowany na tradycji warzenia austriackich piw pszenicznych. Dzieki aromatom -
gozdziku, banandéw, owocdw - i wysokiemu nagazowaniu, dziata orzezwiajaco w letnim sezonie. Obecnos¢ zywych komédrek
drozdzy nadaje piwu metnosci, co zauwazalne jest w naturalnym osadzie.

Sezonowe 9,00 pin

Cieszynskie Sezonowe to piwo gérnej fermentacji. Tradycyjnie warzone przez francuskich farmeréw pod koniec sezonu
zimnego, aby mogto orzezwiac latem. Piwo charakteryzuje sie mocnym aromatem owocowym, ktory jest wynikiem dodatku
gorzkiej skorki pomaranczy. Bardzo pijalny gatunek. Przez swoje nagazowanie, petng tres¢ i musujgcy charakter, moze by¢
kojarzone z szampanami bgdz winami.

Dark Saison 9,00 pin

Cieszynski Dark Saison to swoisty mariaz piwa z winem. Uzyskany efekt to zastuga mieszanki stodéw, drozdzy gérnej
fermentacji i wiérkdw debowych otrzymanych z beczek po sherry oloroso. Ciemne i tresciwe z owocowo-debowym bukietem,
wyczuwalnymi aromatami czekolady i wisni.



PIWA

BROWAR ZAMKOWY CIESZYN

Witbier 9,00 pin

Lekkie piwo gdrnej fermentacji. Historycznie gatunek bier blanche (piwo biate), jak nazywany czesto jest witbier, wywodzi sie
z Belgii. Piwo wedtug tradycji charakteryzujg mocno wyeksponowane dodatki w postaci przypraw. W Witbierze Cieszyriskim
dodano kolendre i skorke cytrusowa, co zaowocowato orzezwiajgcym smakiem z delikatnym kwaskowym finiszem. W
aromacie wyczuwalne sg nuty ziotowo-cytrusowe.

Mastne 9,00 pin
Cieszynskie Mastne to jeden z pierwszych gatunkow piw polskich, rejestrowanych w Zrédtach historycznych. Jego stawa
przekroczyta granice Slaska, aby zagosci¢ na pozostatych ziemiach polskich oraz przygranicznych regionach. Piwo gornej
fermentacji warzone z gestej brzeczki. Mastne charakteryzuje sie umiarkowanym stodowym, jeczmienno-pszenicznym
aromatem i nutami karmelowymi. Wyczuwalne sg owocowe estry. Zacierane metoda dekokgji.

Stout 9,00 pin

Stout Cieszynski to piwo gérnej fermentacji. Charakter zawdziecza oryginalnemu potaczeniu: fagodna czekoladowa nuta,
przetamana zostata intensywna goryczka i pikantnym finszem. Wyszukana kompozycja to dzieto naturalnych dodatkéw: chilli,
wanilii oraz kakao. Aby wydoby¢ jeszcze wiekszg ilos¢ aromatdw, zmniejszona zostata wysokos¢ piany. Piwo zacierane
tradycyjnie metoda dekokcyjng. Pasuje do menu: dan miesnych - gtdwnie jagnieciny; deseréw kawowych.

Red Witbier 9,00 pin

Odrobina odchodzacego lata schwytana w butelke pod postacia lekkiego, orzezwiajacego i przyjemnie owocowego piwa.
Kolejna interpretacja stylu Witbier cieszynskich piwowardw, tym razem oprdcz klasycznych dodatkéw (skdrka cytruséw,
kolendra) wzmocniliémy owocowos$¢ naszego piwa czarng porzeczky. Efektem czego uzyskaliSmy mitg dla oka czerwong barwe
i charakterystyczny porzeczkowy smak i aromat.

West Coast IPA 9,00 pin

Piwo gornej fermentac;ji. Cieszynskie West Coast IPA to rezultat konkursu piw pracowniczych. Pierwszy raz w historii Browar
Zamkowy Cieszyn dat mozliwos$¢ uwarzenia piwa na podstawie oryginalnej receptury Zwyciezcy - Kamila Morawskiego. West
Coast IPA swoj aromat zawdziecza nowofalowym odmianom chmielu. Towarzyszy mu stodki zapach, ktéry w smaku zawiera
wyrazng goryczke i wytrawny finisz. Bardzo pijalny gatunek.

Porter 9,00 pin

Porter Cieszynski to piwo dolnej fermentacji. Nalezy do gatunku portera battyckiego, historyczne reprezentowanego jedynie
na terenach Polski. Cechuje sie wielkg mocga czego potwierdzeniem jest bardzo ciemny kolor. Nie przeszkadza to jednak w
wysokiej pijalnosci Portera. Wyrdznia sie aksamitng tresciwoscia ptyngca z dobrze wyczuwalnych czekoladowo-kawowych
nut, opartych na palonych stodach. Tradycyjnie zacierany metoda dekokcji.

PIWA LANE Z BECZKI mate 0,33 | 5,00 pIn

(Browar Cieszyn lub Browar Racibérz) duze 0,51 7,00 plIn



KOKTAJLE ALKOHOLOWE

Aperol spritz 14,00 pin
aperol, prosecco, woda gazowana, pomarancza

Hugo 14,00 pin
prosecco, syrop z kwiatéw czarnego bzu, woda gazowana, mieta, limonka
Negroni 15,00 pin
campari, vermouth, gin

Mojito 14,00 pin

rum, cukier trzcinowy, limonka, woda gazowana

Campari orange/soda

12,00/11,00 pin

campari, sok ze swiezych pomaranczy/woda gazowana

Bicicletta
campari, biate wino, woda gazowana

Daiquiri
rum, sok z limonki, syrop cukrowy

Manhattan
whisky, vermouth, angostura

Margarita
tequila, likier cointreau, sok z cytryny

Koktajl dnia — zapytaj obstuge

9,00 pin
15,00 pin

16,00 pin

14,00 pin

ALKOHOLE MOCNE

Grappa 40ml

Whisky Chivas Regal 40ml

Jack Daniels 40ml

Jameson 40ml|

Gin Bombay Saphire / Gin Gordons 40ml
Rum Bacardi White / Gold / Black 40ml

Waddka Absolut / Ostoja / Belvedere 40 ml

12,00 pin
12,00 pin
10,00 pin
10,00 pin
11,00 pin / 8,00 pin
10,00 pin

7,00 pin / 8,00 pin / 10,00 pin



NAPOIJE ZIMNE

Sok ze swiezych owocow
300ml (informacja o dostepnych owocach u kelnera)

Lemoniady owocowe
stodzone cukrem trzcinowym lub stewig 300ml

Lemoniady owocowe dzbanek (karafka)
1300ml

Smoothie owocowe
360 ml

Napoje gazowane i soki
200 ml Coca-Cola, Fanta, Sprite, soki: pomidorowy, jabtkowy, pomaranczowy

Woda stotowa
dzbanek 1000ml

Kropla Beskidu
gazowana, niegazowana 330ml

Acqua Panna / S. Pellegrino
naturalna woda mineralna niegazowana/gazowana 750ml

KAWY Z ALKOHOLEM
CAFE’ VERGNANO

Irish Caffe
whisky irlandzka, espresso, bragzowy cukier, bita Smietana

Kawa Calimero
likier Bombardino, espresso, spienione mleko

12,00 pin

6,00 pin

16,00 pin

12,00 pin

5,00 pin

5,00 pIn

4,00 pin

12,00 pin

14,00 pIn

12,00 pIn



KAWY
CAFE’ VERGNANO

Espresso

Espresso Doppio
podwadjne espresso

Espresso Macchiato
spienione mleko, espresso

Cappuccino
spienione mleko, espresso

Caffe Americano
kawa, gorgca woda

Cafe Latte
espresso, gorgce mleko, spienione mleko

Latte Macchiato
espresso, spienione mleko

Kawa mrozona
z lodami waniliowymi i bitg Smietang

Goraca czekolada
czekolada, bita Smietana

HERBATY

LISCIASTE RONNEFELDT

Herbata

5,00 pIn

7,00 pin

6,00 pin

7,00 pin

7,00 pin

8,00 pin

9,00 pin

10,00 pin

9,00 pin

6,00 pin

Assam Bari, English Breakfast, Darjeeling Summer Gold, Earl Gray, Greenleaf (zielona)

Jasmine Gold, Vanille, Red Fruit

Herbata mrozona

9,00 pin



