
DON ALFONSO 1890



UNA STORIA DI OSPITALITÀ CHE SI TRAMANDA
PER GENERAZIONI DA OLTRE UN SECOLO



LA FAMIGLIA





L’HOTEL





Il Boutique Hotel Don Alfonso 1890, dopo la recentissima 
ristrutturazione, regala atmosfere raffinate e suggestive, 
con tutti i servizi dei migliori hotel di lusso. Anche il design 
rispecchia totalmente la filosofia applicata in cucina: 
innovare mantenendo l’identità del luogo.
In tutte le suite, tra cui l’originale e graziosa Casa del Poeta, 
esclusiva dimora del poeta Salvatore Di Giacomo, vi è un 
gioco tra antico, arredi originali del ‘700 e ‘800 della famiglia 
Iaccarino, e moderno, arredi fatti a mano dai nostri artigiani 
locali. Tutto ciò rende il Don Alfonso 1890 un posto unico.
Le vacanze gourmet al Don Alfonso rappresentano 
un’occasione per lasciarsi andare al cibo, alla natura e alla 
cultura di una terra sincera, con una storia millenaria.
Nel Boutique Hotel la prima colazione biologica mediterranea 
a base di marmellate, crostate e preparazioni tipiche della 
tradizione campana, rappresenta un gradito risveglio con i 
sapori autentici di prodotti di primissima qualità.

Suites
In una dimora d’epoca di fine ‘800, totalmente rinnovata, 
trovate alloggi raffinati, con colori vivaci, accessoriati, frutto 
di un sapiente mix di comfort messo a punto per il corpo e 
per lo spirito...
Animati da tonalità pastello, talvolta sgargianti, talvolta 
delicati e da giochi di luci che li rendono ricchi di charme, 
sono l’ideale per assaporare al meglio la più piacevole e 
delicata vacanza gourmet in un ambiente familiare, caldo 
ed accogliente.



Suite Superior
Con i suoi 55 m2 la suite superior offre una 
spaziosa camera da letto ed un salottino 
indipendente arricchito da comodi sofà 
e poltrone. Situata al primo piano, ha un 
terrazzo di 35 m2. Dispone di un’ampia 
sala da bagno con vasca idromassaggio e 
doccia separate. Ideale anche per famiglie 
con la possibilità di aggiungere terzo e 
quarto letto.



Suite
Dai 47 ai 55 m2 le suite, una diversa dall’altra, sono arredate 
in linea con lo stile del ristorante, con colori freschi e luminosi, 
mobili d’antiquariato e design moderno. I bagni sono decorati 
con le tipiche maioliche di Vietri, dipinte a mano e dotati di vasca 
idromassaggio e doccia separate. Dispongono tutte di balcone 
o terrazzo. Possibilità di aggiungere terzo e quarto letto.



Junior Suite
Dai 30 ai 40 m2 le junior suite sono decorate con colori 
differenti, arricchite da pezzi di mobilio d’epoca, tappezzerie 
vivaci e complementi d’arredo ricercati che danno un tocco 
originale ad ognuna di esse. Dispongono tutte di balcone o 
terrazzo. Le sale da bagno, decorate con le tipiche maioliche 
di Vietri dipinte a mano, sono dotate di vasche idromassaggio.



Camera Standard
Camera di 30 m2 con un vivace gioco di colori 
forti e complici tra di loro: il ciclamino e il giallo. 
Le ampie finestre offrono grande luminosità; gli 
arredi, sapiente mix di arte moderna e antichi 
mobili di famiglia, le donano un fascino seducente. 
Il bagno, in maioliche di Vietri, è dotato di vasca 
idromassaggio.



Servizi
• Climatizzazione con controlli indipendenti
• Vasca idromassaggio ad ossigeno
• Canali TV satellitari
• Pay TV
• Cassaforte
• Connessione Internet WI-FI gratuita
• Frigobar
• Telefono con linea esterna diretta
• Bagni forniti di accappatoi in spugna, pantofole e asciugacapelli
• Prodotti da bagno interamente naturali
• Cuscini e materassi in lattice naturale
• Possibilità di prima colazione in camera
• Room service dalle ore 8 alle ore 23
• Letto matrimoniale o 2 letti singoli disponibili su richiesta 
      al momento della prenotazione
• Reception 24h
• Piscina esterna riscaldata
• Parcheggio interno

Attività sul posto
• Scuola cucina

Note
• Suite superior : € 520 - Suite: € 440 - Junior Suite: € 340 - Standard room: € 300 
• I bambini da 0 a 3 anni non pagano. 
• I prezzi sono comprensivi di prima colazione biologica mediterranea, tasse e servizio,          
      esclusa la tassa di soggiorno di Euro 2 per notte per persona.
• Tutte le camere sono “no-smoking”.
• Gli animali non sono ammessi. 
• Orario di “Check-In” a partire dalle ore 15,00 \ Orario di “Check-Out” entro le ore 12,00. 

Politica di cancellazione
• Prenotazioni cancellate 15 giorni prima della data di arrivo: Nessuna penale. 
• Prenotazioni cancellate da 14 a 7 giorni prima della data di arrivo: 
     50% dell’importo totale. 
• Prenotazioni cancellate nei 6 giorni prima della data d’arrivo o in caso di “No-show”:     
     100% della prenotazione. 

Nelle immediate vicinanze
• Visite guidate dell’Azienda Agricola “Le Peracciole”
• Visite guidate di piccole azienda casearie locali
• Visite in elicottero
• Affitto barche a Marina del Cantone - Massa Lubrense
• Affitto auto (con o senza autista)
• Tennis
• Centri di immersione a Marina del Cantone -
      Massa Lubrense
• Equitazione



IL RISTORANTE





Il Ristorante Don Alfonso 1890 è lo specchio di una filosofia 
che innova rispettando la cultura e le tradizioni alimentari 
millenarie della Penisola Sorrentina e della Costiera 
Amalfitana.
Ricavati da un palazzo napoletano del XIX secolo, gli ambienti 
design del ristorante hanno colori vivaci - lilla, giallo, arancio 
e rosa - pensati per esaltarsi con la luce naturale del 
mediterraneo, un modo per trasportare il viaggiatore nella 
straordinaria atmosfera del Sud d’Italia.

La filosofia di cucina
Il nostro menù si apre con una frase di Eduardo De Filippo:
“Solo dopo aver studiato, approfondito e rispettato la 
tradizione, si ha il diritto di metterla da parte, sempre però 
con la consapevolezza che le siamo debitori, per lo meno, 
d’aver contribuito a chiarirci le idee. Naturalmente, se si 
resta ancorati al passato, la vita che continua diventa vita 
che si ferma ma, se ci serviamo della tradizione come d’un 
trampolino, è ovvio che salteremo assai più in alto”.
Innovare, stare al passo con i tempi, è fondamentale, ma 
vogliamo farlo mantenendo un’identità ben precisa, legata 
alla nostra storia, alla nostra terra.
Attorno a questo inscindibile legame si sviluppa l’attività del 
Don Alfonso 1890.
Il lavoro dell’uomo, la sua professionalità e la capacità 
d’innovare nel rispetto della tradizione, sono il miglior 
veicolo per svelare al mondo la cultura e i valori di un 
territorio. Il cibo che diventa patrimonio di una terra e ne 
è la sua espressione, al pari di un monumento o di una 
rappresentazione architettonica.









La cantina
La cantina del Don Alfonso 1890 è un ambiente millenario 
e suggestivo ricavato da un cunicolo d’epoca pre-romana 
dove si conservano oltre 25.000 preziose bottiglie e una 
camera d’invecchiamento dedicata ai formaggi.
Le 1300 etichette presenti nella cantina del Don Alfonso 
1890 giungono da ogni parte del mondo, alcune bottiglie di 
grande prestigio sono degli autentici tesori; i gioielli di questo 
scrigno, nelle mani di esperti sommelier, sono degli ottimi 
“compagni di viaggio” alle pietanze servite al ristorante o nel 
giardino dell’hotel.



I CORSI DI CUCINA



Tra le maioliche colorate di Vietri e le più moderne tecnologie, 
la scuola del Don Alfonso 1890 insegna i segreti della cucina 
mediterranea organizzando corsi riservati ai propri ospiti.
L’obiettivo dei laboratori è quello di trasmettere le 
tecniche di preparazione degli alimenti e delle pietanze 
mediterranee seguendo la ricerca della qualità assoluta, 
valore indispensabile che mantiene intatto un patrimonio di 
sapori, di conoscenze tecniche, di piccoli segreti...



LE PERACCIOLE

“Per noi la grande cucina
si fa nel campo,

come i grandi vini in vigna”

Alfonso ed Ernesto Iaccarino



A Termini, immerso nello straordinario scenario di Punta 
Campanella, Alfonso Iaccarino guida l’Azienda Agricola 
biologica “Le Peracciole”, sette ettari distribuiti nella zona 
più selvaggia della Penisola Sorrentina. Produce un pregiato 
olio d’oliva extravergine, la maggior parte degli ortaggi per il 
ristorante e il celebre liquore di limoni, tutti ingredienti che 
rendono unici i piatti del Don Alfonso 1890.





Grand Lisboa, 
Macau
Ristorante 
Casa Don Alfonso

LE CONSULENZE



Helena Bay, New Zeland 



Toronto
Ristorante Don Alfonso 1890



La Don Alfonso Consulting & Distribution 
oltre che occuparsi della distribuzione di prodotti 
d’eccellenza del made in Italy fornisce anche 
consulenza nell’ambito dell’alta ristorazione.
Gli hotel dove siamo, in Italia:

Imperial Hotel Tramontano, Sorrento
www.hoteltramontano.it
Ristorante Belvedere

San Barbato, Lavello ·  www.sanbarbatoresort.com
Ristorante Don Alfonso 1890

Il Don Alfonso 1890, con circa 40 anni di attività, è 
diventato ambasciatore del Made in Italy in alcuni 
degli hotel più prestigiosi al mondo, non solo per 
la cucina, con l’eccellenza delle materie prime 
e dei vini, ma anche per il design e l’eleganza dei 
ristoranti in cui opera. 
Gli hotel dove siamo, all’estero:

Grand Lisboa, Macau · www.grandlisboa.com
Ristorante Casa Don Alfonso 

Helena Bay, New Zeland · www.helenabay.com

Toronto · www.donalfonsotoronto.com
Ristorante Don Alfonso 1890Imperial Hotel Tramontano, Sorrento

Ristorante Belvedere



San Barbato, Lavello
Ristorante Don Alfonso 1890



PRODOTTI

Conserve, miele, olio extravergine di oliva, liquore di limoni, 
preparati con i frutti dell’Azienda Agricola del Don Alfonso; pasta 
di semola di grano duro di piccoli produttori di fiducia di Alfonso 
ed Ernesto Iaccarino e ancora prodotti tipici mediterranei, sono la 
nostra offerta perché gli ospiti conservino un ricordo pieno di vita 
della loro visita al nostro piccolo universo...
Aggiungi i prodotti al carrello per ottenere il preventivo di spesa. 
Compila il modulo d’ordine, sarai ricontattato per confermare la 
disponibilità dei prodotti e per concordare le modalità di spedizione 
e pagamento.

www.donalfonso.com

OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA
PASTA
CONSERVE DI POMODORO
TONNO E ALICI
CONFETTURE E MARMELLATE
MIELE
TORRONI
CAFFÈ
LIQUORE DI LIMONI
LIBRI DON ALFONSO 1890



IDEE REGALO

Alcune delle nostre idee:

VOUCHER
Buoni per l’acquisto di servizi e prodotti presso il Don Alfonso 1890

UNA LEZIONE DI SCUOLA CUCINA PER UNA PERSONA
All’interno del nostro splendido laboratorio di cucina.

UNA NOTTE IN JUNIOR SUITE CON PRIMA COLAZIONE
PER 2 PERSONE*
Pernottamento in Junior Suite e prima colazione con prodotti 
biologici della tradizione mediterranea. 

UNA NOTTE IN SUITE CON PRIMA COLAZIONE 
PER 2 PERSONE*
Pernottamento in Suite e prima colazione con prodotti biologici della 
tradizione mediterranea.

CENA CON MENÙ “LA DEGUSTAZIONE” E ABBINAMENTO VINI
PER 2 PERSONE
Il menù La Degustazione propone piatti della tradizione mediterranea 
sapientemente interpretati dagli chef Alfonso ed Ernesto Iaccarino 
e accompagnati da un’attenta selezione di vini del territorio. 
Comprensivo di acque minerali e caffè artigianale tostato a legna.

* Prenotazione possibile dal 1 aprile al 30 ottobre.
 
Le idee regalo possono essere abbinate tra di loro 
o realizzate su misura secondo le vostre esigenze.

UN REGALO ESCLUSIVO
PER UN MOMENTO UNICO



Corso Sant’Agata, 11/13
80061 Sant’Agata Sui Due Golfi, Napoli (IT)

tel. +39 081 878.00.26 · 081 878.05.61
fax +39 081 533.02.26
info@donalfonso.com

donalfonso@relaischateaux.com
P.IVA 04465391219

Apertura annuale Boutique Hotel e Ristorante: 
da fine marzo a fine ottobre

Il Ristorante è chiuso il lunedì ed il martedì.

Dal 15 Giugno al 15 Settembre, il Ristorante è:
- Chiuso il lunedì per l’intera giornata

- Aperto a cena dal martedì alla domenica
- Aperto a pranzo il sabato e la domenica


