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L I M A  —   P E R Ú



MÁS DE 60 AÑOS HAN TRANSCURRIDO DESDE QUE EL 
OJICHAN (ABUELO EN JAPONÉS) MINORU EMPRENDIÓ LA 

AVENTURA MÁS GRANDE DE SU VIDA.
FUERON LOS MISMOS COMENSALES QUIENES BAUTIZARON 

A LA BUENA MUERTE CON ESE NOMBRE DEBIDO A QUE 
EL PRIMER LOCAL SE ENCONTRABA UBICADO FRENTE A 
UNA PLAZUELA LLAMADA ASÍ, EN BARRIOS ALTOS. FUE 
AHÍ DONDE EL OJI SIN SABERLO, INICIÓ UN MOVIMIENTO 
DANDO RIENDA SUELTA A SU CREATIVIDAD; COMBINANDO 

LA COCINA CRIOLLA CON INSUMOS JAPONESES. ESTA 
FUSIÓN, NUNCA ANTES VISTA, FUE LO QUE EL POETA 
RODOLFO HINOSTROZA DENOMINARÍA LUEGO COMO 

COCINA NIKKEI.

MIN O R U  K U NIG A MI
おじいちゃん

M i n o r u  K u n i g a m i  1 9 4 0 ,  C h o r r i l l o s



tempura de camote 13.80
Para abrir el apetito. Finos cortes 
de camote fritos al estilo japonés. 
¡¡Como te gustan!!

chicharrón mixto en salsa de 
tamarindo 48.80
¡Combinación única! Chicharrón mixto 
y verduras seleccionadas bañados en 
una deliciosa salsa de tamarindo. Tu 
nuevo favorito.

enrollado 
de pescado 
(kamaboko)

CHICHARRÓN 
DE PESCADO 
EN SALSA DE 
TAMARINDO

TEMPURA 
DE CAMOTE

vaporcito

かまぼこ

天ぷら

enrollado de pescado 29.80
Chanchito al cilindro en su punto, 
acompañado de pimiento y queso, 
envuelto en una suave pasta de 
pescado y servido con tu salsa 
favorita: tamarindo o mensí. ¡Uf!

vaporcito 31.80 
Atrévete a probar este manjar 
preparado a base de kamaboko, corte 
de pescado, mariscos y chanchito 
al cilindro. Uno de los platos 
originales de la casa.

N U E S T R O S 

cebiche de 
pescado nikkei
46.50

chicharrón mixto 
en salsa de mensí
48.80

Al cebiche que ya conoces, 
le agregamos el toque 
exacto de kion y kiuri, 
haciéndolo más fresco aún 
y con nuevos matices. Un 
cebiche como ningún otro.

Mixtura de sabores que 
no debes dejar pasar. 
Chicharrón de pescado y 
mariscos, acompañados por 
una selección de verduras. 
Bañado en una salsa mensí 
para chuparse los dedos.

Nuestros platos insignia creados por Don Minoru, fusionan nuestra comida 
peruana con insumos japoneses. 

conchitas 
especiales
29.80

Una pasta de pescado
(kamaboko), mariscos y 
queso al horno, son 
los ingredientes 
seleccionados para 
rellenar esta conchita 
especial que no podrás 
olvidar con facilidad. 

consomé 
-chawanmushi-
28.00

Concentrado a base de 
pescado, huevo y mariscos. 
Tu mejor aliado contra el 
frío limeño.

rellenito 
de pescado
29.80

Pulpo, langostinos y kiuri 
son envueltos por un fino 
corte de pescado macerado 
en una salsa de la casa. 
¡10 puntos!

anticucho 
de pescado
52.00

Dos brochetas de pescado 
macerado acompañadas de 
yuca frita. El anticucho 
como lo conoces, hecho con 
el corazón.

piqueo la buena muerte  (2 personas)                                                        69.80
Tus entradas favoritas para compartir: Conchitas a la chalaca, Rellenito de 
mariscos, Uñitas de cangrejo, Chicharrón de calamar, Empanaditas de mariscos, 
Kamaboko relleno y Langostinos arrebozados.

Adiciónale una causa de cangrejo     89.80

P L A T O S  B A N D E R A



C E B I C H E S 
Y  T I R A D I T O S

CARPACCIO                                           49.50

CEBICHE CARRETILLERO CON CHICHARRÓN DE CALAMAR                                     46.50

CEBICHE DE MARISCOS                     47.80

CEBICHE DE PESCADO NIKKEI O CRIOLLO                   46.50

CEBICHE DE PULPO                      49.80

CEBICHE DE UÑAS DE CANGREJO                                       48.50 

CEBICHE MIXTO NIKKEI O CRIOLLO                    49.80

PULPO AL OLIVO                       42.50

SASHIMI DE PESCADO                                                                                                                                       48.00

TIRADITO A LA CREMA DE ROCOTO                    49.50 

TIRADITO DE PESCADO BICOLOR                    49.50

TIRADITO DE PESCADO                                                            48.00

C E B I C H E  C O N  S A B O R 
J A P O N É S

El cebiche no siempre se ha servido como lo conocemos 
actualmente. Fue el oji minoru quien popularizó los 
alimentos casi crudos, un manifiesto de identidad 
nikkei. Siguiendo la línea del sashimi, empezó a 
preparar este plato al momento haciendo que la 
cocción sea “a la inglesa”, como tanto nos gusta.

Lima, MAYO 1960

CAUSA RELLENA CON CANGREJO   
    
CONCHITAS A LA CHALACA    
   
LANGOSTINOS ARREBOZADOS                                                                                       

LECHE DE TIGRE    
    

28.80

28.50

32.00

10.80 

29.80

29.80

69.80

31.80

PIQUEO DE LANGOSTINOS  
     
PIQUEO DE PESCADO   
    
PIQUEO LA BUENA MUERTE 
 
TAMAL  LA BUENA MUERTE 

e n t r a d a s  

&  P I Q U E O S

CONCHITAS ESPECIALES

2 personas

PAPAS RELLENAS DE MARISCOS 26.00



C H I C H A R R O N E S

CHAUFA  DE
 CHANCHO 

38.00

C H A U F A   M I X T O   3 9 . 8 0

CHAUFA  DE
MARISCOS

35.80

CHAUFA  DE
PE SCADO

39.80

CHICHARRÓN DE CALAMAR       46.00

CHICHARRÓN DE PESCADO (SALSA DE OSTIÓN/MENSÍ/TAMARINDO)        44.80 

CHICHARRÓN DE PESCADO CON GUARNICIÓN     40.00

CHICHARRÓN DE PESCADO EN SALSA DE MARISCOS    52.50

CHICHARRÓN MIXTO CON TÁRTARA      46.00

CHICHARRÓN MIXTO EN SALSA DE OSTIÓN/MENSÍ/TAMARINDO   48.80 

JALEA DE PESCADO        40.00

JALEA MIXTA         46.00

FILETE A LA PLANCHA CON GUARNICIÓN     40.00 

FILETE A LA PLANCHA CON MARISCOS     52.50

FILETE A LO MACHO CON ARROZ (NIKKEI O CRIOLLO)   52.50

FILETE APANADO CON GUARNICIÓN      42.00

FILETE CHUPÍN CON MARISCOS      52.50 

FILETE EN SALSA DE AJOS CON GUARNICIÓN    42.00 

FILETE EN SALSA DE CHAMPIGNONES CON GUARNICIÓN   46.80

FILETE ENCEBOLLADO CON ARROZ      44.00

FILETE SUDADO CON ARROZ (NIKKEI O CRIOLLO)    44.80

FILETE SUDADO CON MARISCOS y ARROZ                      52.50

MILANESA DE PESCADO       44.80

CHITA A LA PLANCHA CON MARISCOS                                                                                          76.80

CHITA FRITA CON  YUCAS DORADAS      59.80

CHITA SUDADA CON ARROZ (NIKKEI O CRIOLLA)                                                                  59.80 

CHITA SUDADA CON MARISCOS (NIKKEI O CRIOLLA)                                                        76.80

F I L E T E S  

& C H I T A S

CHICHARRÓN A LO MACHO

CHAUFA DE MARiSCOS



C A L D O S  &  S O P A S

L A  B U E N A  M U E R T E 
R E Ú N E  A L  P E R Ú  E N 
U N A  S O L A  M E S A
La buena muerte siempre fue y será un 
lugar de encuentro entre familiares y 
amigos. Los primeros años solo contabamos 
con unas cuantas mesas donde desconocidos 
se sentaban juntos a compartir la sazón 
única de la casa.
Lima, Junio 1966

PARIHUELA 39.80

CHUPE DE 
PESCADO

36.00

CONSOMÉ
28.00

CHUPE DE
CAMARONES

49.80

CHILCANO DE 
PESCADO

24.00

TA C U  -  TA C U 

TALLARINES

( SOLO 22.50 )

CON PESCADO 
SALTADO

52.00

EN SALSA 
DE PESCADO

52.00

EN SALSA 
DE MARISCOS

52.00

EN SALSA 
DE CAMARONES

62.00

SALTADO CON PESCADO  44.00

SALTADO CON MARISCOS  42.00 

SALTADO MIXTO   42.00

TACU TACU EN SALSA DE MARiSCOS

TALLARÍN SALTADO CON MARiSCOS PARIHUELA DE MARiSCOS

AGUADITO
PESCADO & 
MARiSCOS

32.00



PAPAS FRITAS 
8.80

ARROZ BLANCO
5.80 

ENSALADA
Lechuga, palta, 
tomate, kiuri
12.00

YUCA DORADAS
10.80

CHAUFA DE LOMO FINO .............................. 42.00 

HARUSAME DE LOMO FINO ......................... 42.00

HARUSAME DE POLLO ................................. 33.00

LOMO FINO SALTADO .................................. 42.00

POLLO SALTADO CON ARROZ ...................... 33.00
 
TALLARÍN SALTADO DE LOMO FINO  ............ 42.00

TALLARÍN SALTADO DE POLLO  ................... 33.00

VERDURA SALTADA CON LOMO FINO ........... 42.00

P O L L O  &  

L O M O F I N O

G U A R N I -
C I O N E S

L O  B U E N O  S E 
M A N T I E N E  E N 
F A M I L I A

Siempre ha sido un negocio 
familiar. Fundado por el 
oji minoru, respaldado por 
oba kiyo y sus 14 hijos, la 
buena muerte mantiene sus 
puertas abiertas al dia de 
hoy para seguir conquistando 
por su cocina e historia.

TRÍO MARINO

N U E S T R O S 

arroz con
mariscos

35.80

camarones a la 
plancha c/ yucas 

doradas
59.80

picante de 
camarones enteros 

(nikkei o crema)
62.00

picante de
langostino

45.00

saltado de 
pescado con arroz

44.00

caucau de
pescados

38.00

langostinos al 
ajo con yucas 

doradas
45.00

seco de 
pescado (pecho) 

con arroz     
49.50

saltado mixto
con arroz

44.00

tortilla de 
camarones

49.50

Y OTROS

caucau de
mariscos

38.00

harusame de 
pescado 

(nikkei)  
42.00

picante 
de mariscos

(nikkei o criollo)
45.00

saltado 
de calamar

42.00

verdura saltada 
de pescado

46.00

S A LTA D O S  Y  P I C A N T E S

trío marino
Cebiche de pescado, chicharrón de 

calamar, chaufa de pescado.
52.00



APERITIVOS

algarrobina                                                                                                                      

campari con jugo de naranja                                                                                 

chilcano de pisco                                                                                                           

chilcano de pisco ferreyros 

cuba libre                                                                      

daikiri de coco                                

daikiri de durazno                                                                                                         

gin tanqueray con agua tónica                                                                            

piña colada       

pisco sour        

pisco sour doble                                                                                 

pisco sour ferreyros                                                                                                   

vodka con agua tonica                                     

vodka con jugo de naranja                                                                                 

VINOS 

black tower · alemania                   

casillero del diablo · chile                                                                               

marqués de riscal  rueda · españa                                                                      

navarro  correas malvec · españa                                                                    

navarro correas  sauvignon blanc · argentina     

tacama blanco de blancos · perú                           

tacama gran blanco · perú

tacama selección especial · perú                     

WHISKIES

chivas regal 

johnnie walker etiqueta negra

johnnie walker etiqueta roja

old parr

½ Jarra Jarravaso

5.80

6.80

5.80

14.80

16.80

16.80

B E B I D A S
C E R V E Z A S 

& T R A G O S

BEBIDAS 

limonada 

limonada frozen

CHICHA

gaseosa 
Inca kola · Inca kola zero · Coca cola · Coca cola zero · Fanta · Sprite 

agua san mateo

agua tónica

INFUSIONES
Manzanilla · Anís · Té verde ·

CAFÉ AMERICANO

CERVEZAS 

pilsen

cristal

cuzqueña

cerveza red lager

cerveza trigo

cerveza malta

POUsSE CAFE

amaretto disaronno

anís del mono rojo

anís najar

cointreu

menta frappé

19.80

21.80

19.80

6.00

5.00

7.80

5.50

7.50

9.80

9.80

9.80 

9.80

9.80

9.80

16.50

17.50

12.50

23.50

12.50

18.00

22.00

19.80

26.50

14.00

16.00

16.00

26.80

18.00

18.00

28.00

27.50

22.00

16.00

48.50

48.50

66.50

66.50

66.50

70.50

38.80

78.00

18.50

23.00

16.50

18.50

Grande Chica

14.50

14.50

14.50




