
 
 

 

 

 

 

 

Månedens a la carte menu-oktober 

Forret 

 Cremet svampesuppe med hvidvin og hvidløg 

 Indbagt laks i butterdej med spinat 

 Røget dyrekølle med syltet løg, svampe, nødder og parmesanost  

 Bresaola med rejer, syltet skalotteløg og skovsyre 

 Tunmousse med rejer og sprød salat 

Hovedret 

 Steak af oksemørbrad med pommes frites og bearnaisesauce 

 Entre Côte med pommes røsti og hvidløgssmør 

 Gorgonzola gratineret kalvesteak med timiankartofler og skysauce 

 Krondyr medaljoner med kartoffel soufflé og svampesauce 

 Perlehønebryst med pommes rissollées og urtesauce  
 

Dessert 

 Pernod flamberede figner med vaniljeis 

 Chokolade muffin med bagte blommer, karamel og is 

 Nøddebund med solbær parfait 

 Banana split 

 Baked Alaska med hindbær is 
 
 
 
 

 

 

 

Hovedret 
234,- 

2 retter   3 retter  
   299,-      364,- 


