
K O N F I R M AT I O N
FORRETTER

Forretstallerken - Lufttørret skinke med grøn urtemayo og kyllingeterrine på bund af spæd salat

Fisketallerken - Hjemmerørt rejesalat, røget laks, gratineret jomfruhummer (+28kr)

Carpaccio af okse med sprød salat, tomat, parmesan og vinaigrette (+18kr)

Til alle forretter serveres hjemmebagt brød og smør

HOVEDRETTER
Rosastegt oksefilet og unghane med variation af sæsonens grønt, Pommes Anna og rødvinssauce

Bagt torsk med variations af sæsonens grønt, urtekartofler og dildsauce (+38kr)

Oksemørbrad med variation af sæsonens grønt, Pommes Fondant og svampesauce (+38kr)

DESSERTER
Havnens Cheesecake serveres med bagte skovbær og sprødt

Blødende chokoladekage med vanilje parfait og skovsyre (+28kr)

Brownie med sorbet og karamelliseret mælk  (+18kr)

3 retter fra 300kr 
excl. Eventuelle menutillæg

DRIKKEVARER

Mousserende velkomst 38kr pr. stk. / Alkoholfri velkomst 28kr pr. stk.

Fri bar inkl. husets vine, øl og sodavand i 5 timer 198kr pr. person / 7 timer 298kr pr. person 

Husets selskabsvine 268kr. pr. flaske

Sodavand/Adelhardt Saft 32kr.

Flaske øl 38kr.  

Kaffe og te 32kr pr. person / 2 slags småkager til kaffen 18kr pr. person

Baileys 38kr pr. stk / Cognac 48kr pr. stk.
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