
C ater i ng By Pont u s 
catering@pontusfrithiof.com 

08 545 273 00

Vå ra menyer k a n a l lt id sk rädd a r s y s ef ter hu r du v i l l  h a det ,  ba serat på t i l l f ä l le ,  lok a l oc h ön skem å l .
Ti l l sa m m a n s k a n v i  sk apa någont i ng helt  u n i k t .

E n gå ng g jorde v i  en bröl lopsmeny t i l l  et t  pa r,  som i  se x å r sed a n dess h a r best ä l lt  meny n t i l l  s i n bröl lopsd ag.
V ä ld ig t rol ig t oc h v ä ld ig t per son l ig t ,  t yc ker v i .  Vem vet – k a n ske t a r v i  f ra m d i n f ra mt id a s ig nat u r rät t?

E n sä song hos oss ä r t re m å nader oc h d å r i k t ig t f rossa r v i  i  de råv a ror som ä r bä st ju st d å .  
V i utgå r f rå n hu v ud råv a ra n oc h k lu ra r ut hu r den k a n t i l l aga s oc h v ad som ä r god a st at t  h a t i l l . 

Pontus Lyxkanapéer, 5 st per person
Hummerskagen - tryffelmajonnäs

Kalixlöjrom - gräslök
Mildrökt fjordlax- persiljeomelette och pepparrot

Ankleverterinne - Sautervinsgelé
Handpillade räkor - vaktelägg

Ankleverterrine, frisésallad, rödlökssmör och brioche

Piggvar med champagnesås, inkokt potatis och forellrom

Pavlova med lemoncurd och hallon 

895 kr/person
 

Moms tillkommer med 12%

M E N U  C L A S S I Q U E 


