
I menyn ingår huvudrätt och förrätt eller efterrätt 

Vår nya köksmästare Liam Ginnane serverar tillsammans 
med sina kockar europeisk mat med svenska smaker 

gjorda på närproducerade råvaror och 
har komponerat kvällens meny endast för er.

Välkomna!

FÖRRÄTT
Skaldjurssoppa med bakad 

Västerbotten ost, syrad röd steklök,  
smulad kavring och gräddfil

Sallad med variation utav betor, 
smulad rökt getost samt  

balsamico & portvinsreduktion

HUVUDRÄTT
Grillad irländsk oxfilé, bönor, 

knaperstekt sidfläsk och  
säsongens svamp med rödvinssky

Bakad lax med rotsellerikräm, 
bönor, friterad rotselleri,  

dillslungad färskpotatis och brynt smör

EFTERRÄTT
Chokladbrownie med salt kolasås, 
bryntsmör-glass och honeycomb

Crème brule med rödvin- & 
vaniljpocherat plommon


