
Kleine Karte – Bar & Restaurant 

 

Suppe 

Beef Tea – Der Klassiker LC g        €  5,50 
klare, hausgemachte Rinderkraftbrühe mit Fleischeinlage 
 
 

Vorspeisen 

Carpaccio vom Black Angus Rind LC   a,d      € 10,90 
mit frischen Kräutern und Limonenolivenöl verfeinert,      klein €   8,50 
dazu Rucola und Parmesanspäne 
 
 

Tatar vom Allgäuer DryAged – Rinderfilet LC   a,e,f,g,l    €  10,90 
frisch von Hand geschnitten, auf Wunsch mild,      klein €    8,50 
medium oder scharf für Sie zubereitet 
 
 

Fleisch/Fisch 

Lachsfilet vom Lachshaus Riga, Pfaffenhofen, ca. 200g  n € 19,80 
serviert mit selbstgemachter Kräuter-Butter, Meersalz und Olivenöl 
 

Filet vom Allgäuer Fleckvieh 

Gentleman’s Cut (300g) € 39,90 
Lady’s Cut (200g) € 28,20 
 

Filet vom Schwein aus Parma 

Gentleman’s Cut (300g) € 19,90 
Lady’s Cut (200g) € 13,80 
 

Rib Eye Steak aus Argentinien 

Gentleman’s Cut (300g) € 25,90 
Lady’s Cut (200g) € 17,80 
 

Steakhüfte aus Argentinien 

Gentleman’s Cut (300g) € 18,90 
Lady’s Cut (200g) € 13,90 
 
 

Beilagen 

(Jedes Gericht wird mit einer Beilage Ihrer Wahl serviert, jede Weitere 3,90 €:) 
 

- Bratkartoffeln l g    - Potato Dippers d 

- Grillgemüse LC g    - Ofenkartoffel mit Sour Cream d 

- Twister-Pommes    - Süßkartoffelpommes d 

- Beilagensalat LC   l 

 
 



 
Vegetarisches 

 

Frisches Gemüse der Saison vom Grill LC   l      € 14,50 
mit einer, mit Akazienhonig gratinierten, Scheibe Ziegenkäse, 
verfeinert mit Olivenöl, frischen Kräutern und Himalayasalz 
 

Vegetarischer Grillteller mit Cajun-Kartoffelspieße    € 15,50 
überbackene Zucchini, gegrilltes Feta-Oliven-Tomaten-Päckchen und Sourcream 
(auf Wunsch auch vegan) 

 
 

Salate 

 

Großer gemischter Salat mit Gurke, Tomate, Pflücksalat, Lauchzwiebeln & Lollo Rosso 

 

 mit Rindfleischstreifen       € 12,50 
 

 mit Hähnchenbruststreifen       €  9,50 
 

 mit Oliven & Hirtenkäse       €  7,80 
 

 mit Garnelen         € 10,90 
 

 mit Grillgemüse        €  8,50 
 

 

Burger 

 

Paf‘s Wagyu Burger a,d,g,o        € 16,50 
180g vom feinsten, regionalen Wagyu-Rinderhack (Kainz, Schrobenhausen), 
auf der Flamme gegrillt, mit Speck und Cheddar auf einem Malz-Burgerbun, 
mit zweierlei Saucen und Kräutersalat serviert, dazu Potato Dippers und Sauerrahm 
 
 

Vintage Burger         € 11,90 
Klassisch gewürztes 200g Angus-Beef Pattie, spicy Onionrings, Tomatenrelish, 
BBQ-Sauce, Salat, Rinderbacon im Brioche Bun 
 
Aufpreis Potato Dipper + € 2,50 Aufpreis Süßkartoffelpommes + € 3,50 
 

´Go Veggie` Burger         €  8,90 
Saftiges Gemüsepattie, mit Cheddarkäse, Tomatenrelish, Chili-Cheesesauce, Essiggurke & 
Coleslaw im Sesambun 
 

Aufpreis Potato Dipper + € 2,50 Aufpreis Süßkartoffelpommes + € 3,50 

 




