
Menu 
Les entrées

Thon brulé aux épices, fine ratatouille / 8.5
Asperges vertes tièdes, scarmoza fumée / 9.5
Chêvre mariné au miel et aux baies roses / 7.5

Brochette italienne / 8 

Les grandes salades 

Salade Ceasar / 14.5
Salade végétarienne / 15

Les plats

Tagliatelles au saumon, crème d’aneth / 15 
Hamburger maison, frites fraiches et salade / 17.5

Suprême de volaille, gratin de macaroni / 16.5
Pièce du boucher, frites fraiches et salade / 18

Filet de daurade à la plancha, légumes croquants / 17 

Les desserts / 8 

Café gourmand
Soupe de fraise, glace bulgare 

Crème brulée maison
Baba au rhum, ananas rôti et crème de coco

Moelleux au chocolat  ( 8 min
 d’attente ) 

TAPAS

Prix net en € - Taxes et service compris - La maison n’accepte pas les chèques. Les titres restaurant sont acceptés uniquement 
à l’heure du déjeuner. Nos produits sont choisis chaque jour en fonction de leur qualité, merci de votre compréhension si certains 
venaient à manquer. Les plats «faits maison» sont élaborés sur place à partir de produits bruts.

NOS TAPAS

Mozzarella 
panée

   6

Rillettes de 
canard

   5.5

Tapenade 
d’olives noires

   5

Caviar d’aubergine

   5

Friture de Girelles

   5

Rouleaux de 
saumon

6.5

Houmous

   5

Brie de Meaux 
coulant

   6

NOS PLANCHES À PARTAGER

Planche de charcuterie Ibérique 
Lomo, Chorizo, Pata Negra

Planche de fromage
Osso iraty, Cantal, Tomme

À partir de 16h

 12.5

   12

À partir de 16h



Tapas 

Mozzarella panée / 6 

Rillettes de canard  / 5.5

Tapenade d’olives noires / 5

Caviar d’aubergine / 5

Friture de girelles / 5 

Rouleaux de saumon / 6.5 

Houmous / 5 

Brie de Meaux coulant / 6 

LES PLANCHES À PARTAGER 

Planche de charcuterie Ibérique / 12.5
Lomo, Chorizo, Pata Negra 

Planche de fromage  / 12
Osso iraty, Cantal, Tomme

TAPAS

Prix net en € - Taxes et service compris - La maison n’accepte pas les chèques. Les titres restaurant sont acceptés uniquement 
à l’heure du déjeuner. Nos produits sont choisis chaque jour en fonction de leur qualité, merci de votre compréhension si certains 
venaient à manquer. Les plats «faits maison» sont élaborés sur place à partir de produits bruts.

NOS TAPAS

Mozzarella 
panée

   6

Rillettes de 
canard

   5.5

Tapenade 
d’olives noires

   5

Caviar d’aubergine

   5

Friture de Girelles

   5

Rouleaux de 
saumon

6.5

Houmous

   5

Brie de Meaux 
coulant

   6

NOS PLANCHES À PARTAGER

Planche de charcuterie Ibérique 
Lomo, Chorizo, Pata Negra

Planche de fromage
Osso iraty, Cantal, Tomme

À partir de 16h

 12.5

   12

À partir de 16h


