H.es €hocolats Faison

Tous nos Chocolats sont fabriqués par la Maison
dans notre laboratoire avec des produits de
| ere Qualité Pur Beurre de cacao 100%.

Les ganaches: café, fleur de sel, cassis, coquelicot, cannelle,
vanille, grand cru, les pates d'amande coco, orange, pistache,
noix, les truffes, orangettes, pralinés . ..

H.es Mlarrons &laceés

De Turin, le meilleur cru d'ltalie confit a I'ancienne
et glacé artisanalement par nos soins.

Les Boutiques

Patisserie C. Paquet La Marniere

6 rue du Général de Gaulle Rayon Boulangerie Patisserie
/8120 Rambouillet 3] rue de Chevreuse

Tel: 01 34 83 89 89 78310 Maurepas

Tel: 01 30 69 88 88

Fin dg pnise des commandes (pour les 24 et 25 décembre):
Lundi 21 Décembre au soir, De plus, dans le but de mieux
S€rvir, nous vous demandons de bien vouloir passer vos
commandes quelques jours a I'avance
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Informations valables pour notre boutique de Rambouillet




Les Pains Surprises

Le Petit: 42 sandwichs Le Grand: 64 sandwichs

Jambon blanc, saucisson, mousse de foie, jambon de parme, Tarama,
roquefort noix raisin, saumon, fromages ou assortis.

Les Canapés Pain de Mie

Asperges, saumon, oeufs de lymps, champignons, saucisson, coppa,
tomates ceufs, fromage noix, cceur de palmier, crevettes, jambon ...

Les Petits Fours Salés

Paté de viande, saucisse, quiche, parmesane, croissant au jambon, pruneaux
au bacon, pizza, quichette au poireau, gougére, croque, cake salé, savoisienne.

Les Briochettes Escargots

Les Pains Bébés Assortis (sur commande)

Saucisson, mousse de foie, jambon, fromage, Tarama.

Les Petits Fours Sucrés

Toutes les commandes de fours sucrés sont assorties par nos soins,
aucune commande détaillée.

Les Macarons Maison  Boite de 8 16 ou 25 Macarons

Vanille, coco, citron, pistache, caramel beurre salé, chocolat orange, café,
bonbon, spéculoos, rose, framboise, coquelicot, chocolat, cassis violette,
praliné.

Dans le but de mieux vous servir; nous vous demandons de ‘
bien vouloir passer vos commandes quelques jours a |'avance.

Les Bluiches de Noél 4,6,8 10 0u |2 pers.

La Pailletine: Biscuit dacquoise aux amandes, mousse |égere au chocolat
et praliné feuilletine croustillant.

La Belle Hélene: Mousse poire et chocolat, dés de poire et biscuit
au chocolat.

La Marroniere: Biscuit cuillére, mousse a la créme de marron et morceaux
de marrons glacés.

La Caramelia: Biscuit amande, mousse |égére au caramel a la fleur de sel
de Guérande et Gianduja croustillant au spéculoos.

La Symphonie: Mousse framboise et fruits rouges, biscuit amande.
L'Exotique: Mousse fruits de la passion et mangue, fruits en morceaux.

Les Buches Traditionnelles
4,6,8 100u |2 pers.

Biscuit génoise, creme légere. Chocolat, Café, Praliné ou Grand-Mamier.

Les Biiches Glacées 4,6 ou 8 pers.

La Framboisine: Glace framboise, parfait caramel.
La Concerto: Glace chocolat, parfait pistache.

La William: Glace poire, parfait marron glacé.

La Viviane: Glace vanille, parfait café.

Les Autres Spécialités Glacées

Marmite nougatine et ses boules de glaces.Vacherin vanille-framboise.
Orange, Mandarine et Ananas givré.

Fin de prise des commandes (pour les 24 et 25 d& : k
Lundi 21 Décembre au soir.(p decembre)




