Menu 1:

Rinderkraftbriihe mit verschiedenen Einlagen
z.B. Fladle | Krauterfladle | Nudeln
GriefSkléfSichen | Leberknoddel

Bunter Salatteller

Schweinefilet gebraten | Wirsingmantel |
Glacierte Kalbsschulter |

zweierlei Rahmsofien | Gemuseplatte |
hausgemachte Spatzle | Herzoginkartoffeln

Bayrische Creme

z.B. Vanille | Marc de Champagne
Mokka | Amaretto | Kirschwasser
Erdbeer | Himbeer | usw.) p.P.

Menu 2:

Rinderkraftbriithe | Markkléfschen

Bunter Salatteller

Burgunderschmorbraten |
Sauerbraten aus wurziger Beize in
Rotweinsofse |

hausgemachte Serviettenknddel |
hausgemachte Spatzle

Vanilleeiskrem | heifse Waldbeeren
Sahne p.P.



Menu 3:

Rinderkraftbriihe | Fadennudeln

Badisches gekochtes Rindfleisch |
MeerrettichsofSe |
Bouillonkartoffeln | Rote Beete |
Preiselbeeren

Ein Stiick hausgemachte Eistorte |
Friichte | Sahne p.P.

Meniu 4:

StangenweifSbrot | Aufstrich

Rahmsuppe von gerducherter Forelle | gerdstete
Mandeln

Bunter Salatteller

Gebratene Truthahnbrust | Krauterkruste |
braune Sauce | Morchelrahmsofde |
Kartoffelgratin | Butternudeln

Hausgemachte Tiramisu | Beerensalat |
Cassis Sahne p.P.



Meni 5:

Gefluigelstilze | WeifSbrot

Mohrencremesuppe | frische Krauter

Hausgemachte Ravioli mit Edelfischen /
WeifSweinsauce

Bunter Salatteller

Gebratene Kalbsschulter mit Brokkolifullung |
pikante RahmsofSe |
Kartoffelgeback

Kross gebackene Haselnufswaffeln |
hausgemachtes Kirschwasser-Parfait |
heifse Schattenmorellen |

Sahne p.P.

Menu 6:

Quiche Lorraine

Lachsvariationen:
Raucherlachs | Graved Lachs
Lachsterrine | Dill-Senf-Sauce
Butter | Stangenweifsbrot

Rinderkraftbriihe | GriefSkl6f5chen

Tournedos vom Rinderfilet | Gorgonzolakruste
Pfefferrahmsauce
Roschengemiuise | Kartoffelplatzchen

Dreierlei Mousse | Friuichte p.P.



Menu 7:

StangenweifSbrot | gesalzene Butter

Hausgemachte Gemuseterrine |
Kresse Sauce | StangenweifsSbrot

Kalbfleischcremestipple nach Koéniginart

Duo vom heimischen Wild:

Medaillons vom Reh und Wildschwein |
Hagebuttensofde |

hausgemachte Serviettenknddel |
Williams Kartoffel | Preiselbeeren |

Friichtegratin mit Sabayon p.P.

Menu 8:

StangenweifSbrot | Tomatenbutter

Ofenwarme Raucherlachsfladle |
verschiedene Blattsalate | Aceto-Balsamicotunke

Verschiedene Lendchen unter einer Kruste |
bunte Gemuseplatte | hausgemachte
Kartoffelballchen

New York Cheesecake | Friichtespiegel
p-P.



Menu 9:

Flammkuchen

Geeiste Cavallionmelone | Parmaschinken

Salatteller

Engadiner Kalbfleischroéllchen | Salbeiftiillung |
Tomatenrahmsofie | Gemusenudeln

Quarkmousse an Waldbeerencocktail
p.P.

Meniu 10:

StangenweifSbrot | Butter

Couli von weifSem Stangenspargel |
Brokkoli im Lachsgelee | Rote Beete SofSe |
Koérnerbrot

Samtsuppe von jungen Krebsen

Mango Sorbet

Lende vom heimischen Angus-Rind |
Pfifferling-Mantel | Gemuse |
Sauerrahm-Schupfnudeln

Variation von jungen Tannenspitzen |
Frichtearrangement p.P.



Menu 11:

Gefluigelstilze | WeifSbrot

Hausgemachte Lachsterrine | Dill-Senf-Sauce
frisches StangenweifSbrot | Butter

Kréaftiges Stippchen vom Fasan | Butternocken

Glacierter Kalbsriicken in Krauterpanade |
Sherryrahmsofie | bunte Gemtuiseplatte |
Annakartoffeln

Walnusshalbgefrorenes |
heifSe Zwetschgenhalften | Sahne
p.P.

Menu 12:

Kartoffeln mit Krauterquark

Kraftige Fischbriithe | Meeresfriichte |
Gemusestroh | Krauterbrot

Salatteller

Schweinefilet im Gemuisemantel |
CalvadosrahmsofSe |

Schatzle‘s Butternudeln |
hausgemachte Kartoffelkroketten

Creme Brulée / Kirschsorbet p.P.



Menu 13:

Stangenweifdbrot | Krduterquark

A’Gutzele von Edelfisch | Rieslingrahm

Klares Pfifferlingstipple | Gemusestreifen |

Pilzraviolis

Wildragout | Marktgemtuse |
hausgemachte Spatzle |
Preisebeeren

Ofenwarme Apfelktichle |
hausgemachtes Zimt Parfait

p.P.

Menu 14:

Flammkuchen

Carpaccio vom Rinderfilet |
Balsamico / Rucolasalat

Thai-Currysuppchen | gebratene Riesengarnelen

Gefullte Kalbsniisschen mit pikantem Kése |
Pommes Dauphin | hausgemachte Spatzle

Halbgefrorenes vom Tannenhonig |
Beerenmark |

ofenwarmer Sauerkirschstrudel
p.P.



Meniu 15:

StangenweifSbrot | Krauterbutter

Bunter Salatteller

Geschmortes Rinderbéackle | dunkle kréftige
Sofse | junges Marktgemuise | Schatzle’s
Bandnudeln

Sufser Naschteller /
verschiedene Dessertspezialitdten
p.P.

Menu 16:

Altschwéabische Hochzeitssuppe

Blattsalate | gerducherter Wildschweinschinken

Berner Kasesteak mit Kése-Lauch-Fullung |
pikante Rahmsofse | junges Marktgemtuse |
Berner Rosti

Hausgemachtes Kirschwasserbémble |
heifse Schattenmorellen | Sahnerosette
p-P.



Menu 17:

Bunter Salatteller

Gebratener Schweinekamm |
Rinderschmorbraten |

braune Sofde |
Champignonrahmsofde |
Marktgemuse |

hausgemachte Spatzle |
hausgemachte Kartoffelkroketten
p.P

Menu 18

Apfelrahmsupple mit Meerrettich

Schweinerollbraten mit Pilzfillung |
KrauterrahmsofSe |

braune Sofse | Marktgemuse
hausgemachte Spéatzle |
hausgemachte Kartoffelkroketten

Vanilleeiscreme | Beerensalat | Sahnerosette
p-P.



Menu 19:

Rahmstpple von frischen Waldpilzen

Sunnewirbilisalat | Speck & Kracherle

Schweinemedaillons mit gebackenen Friichten |
Kalbsrollbraten mit Brokkolifillung /

zweierlei SofSen | Marktgemtse |
hausgemachte Spatzle |

Pommes Dauphin

Kalt geriihrtes Kaffeeeis | Fruchtespiegel |
Sahnerosette p.P.

Menu 20:

Feines Gemuserahmsupple

Blattsalate | Wachtelei

Gebratener Jungschweinruicken |
Rahmschnitzel |

SpeckrahmsofSe / braune SofSe |
Marktgemuse / hausgemachte Spatzle |
Pommes Omlettes

Parfaitteller | Frichtereigen p.P.



Menu 21:

Rosslewirt’s Vorspeisenteller:
kleine Suppe | verschiedene Leckereien

Lammruicken im Wirsingkleid | Thymianjus |
Marktgemuse | Kartoffelkissen

Auflauf vom Schwarzwélder Kirschwasser
p.P.

Menu 22:

Grunder Bergkdserahmsuppe |
Schwarzbrotkracherle

Lachskléfsichen | Rote Beteschaum |
Schétzle’s Bandnudeln

Sautiertes Kalbsteak mit einer Gorgonzolakruste
| Mandelballchen

Ofenwarmer Haselnusspudding auf Sabayon |
Mokkahalbgefrorenes p.P.



Oder lieber etwas Saisonales,
vegetarisches oder veganes?

Im Frihjahr frischen Stangenspargel...
Im Sommer frische Pfifferlinge...

Im Herbst Kaiserstiihler Feldsalat,
Kurbisgerichte...

Im Winter verschiedene Wildgerichte..:

Sprechen Sie uns direkt an!

Wie war’s mit...
einer Aperitifauswahl?

Sekt mit diversen Likéren | Sirups |
Orangensaft

dazu...

hausgemachtes Kasegeback |
hausgemachter Flammenkuchen |
Canapés

Um Ihr Menii nach individuellen
Wiinschen zusammenzustellen,
konnen die Gerichte und Beilagen
beliebig ausgetauscht werden.



Kalt-Warmes Buffet? Fiir Ihre personlichen Notizen:

Datum:
Zur spaten Stunde...

Uhrzeit:
Kiaseauswahl vom Brett

Personenzahl:
Currywurst e

Aperitif:
GulaSChsuPPe Getrédnke / Wein:
Hefegeback

Menu:

Kleine Burger

Blumen / Dekoration:

Wir beraten Sie gerne!



