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L’atelier des Chefs

Offrez du plaisir culinaire sur-mesure
avec nos offres spéciales Comité d’Entreprise.

Le

à la



Des cours pour tous les goûts
L’atelier des Chefs vous permet de créer 

le cadeau idéal pour vos salariés : 
les goûts et les couleurs… se commandent enfin !

GOût
Offrez des cours de cuisine

à la carte

Condensé de plaisirCOuleur
Personnalisez vos cartes 
pour chaque occasion

Offrez un Cadeau 

adapté à toutes leurs envies

* Offre réservée aux Comités d’Entreprise référencés, valable dans tous nos ateliers, hors ateliers de Nantes et Aix en Provence.

Cordons Bleus

Gourmandise festive

Plaisir des plus petits

Becs sucrés

Comme un Chef

Composez votre cadeau sur-mesure



La Pâtisserie
Durant 2 heures pleines de 
douceurs, découvrez tous 
les grands classiques de 
la pâtisserie. Cerise sur 
le gâteau, le Chef vous 

apprendra les techniques 
pour maîtriser ces recettes 

sur le bout du fouet !

Transformez vos déjeuners 
sur le pouce en pause 

gastronomique. 
en seulement 30 minutes, 
préparez votre plat avec 

notre Chef et profitez ensuite 
d’une dégustation dans notre 

atelier.

Un condensé de gourmandise !
En 60 minutes, allez à 

l’essentiel : apprenez des 
astuces pour cuisiner avec 
plaisir et réalisez un plat et 

un dessert à la fois simples et 
bluffants.

L’En-Cas

Le 60’ Chrono

PoUr LEs BECs sUCrés

GoUrmandisE fEstivE

CondEnsé dE PLaisir
La cuisine n’est pas toujours un exercice de haute voltige. 

Cuisine simple et savoureuse, réalisez en un rien de temps un repas bluffant !
Petits plaisirs ou maxi-gourmandise, pour le goûter ou pour épater, 

voilà de quoi régaler tous les becs sucrés.

Entre amis ou entre collègues, venez vous détendre lors d’une soirée cocktail ! 
au menu : plaisir, gourmandise et convivialité !

Venez passer une soirée entre 
amis très festive à l’occasion 

de la Cocktail Party ! 
apprenez l’art du cocktail et 

des tapas grâce à 
nos Chefs et passez une 

délicieuse soirée.

Cocktail 
Party



En 2 heures, devenez un 
virtuose du piano ! apprenez 

toutes les techniques 
indispensables de Chef 

autour de 3 recettes dignes 
des plus grands.

Enfilez le tablier et attaquez-
vous aux produits de saison 
et aux produits nobles. notre 
Chef va vous dévoiler tous ses 
conseils d’expert : technique, 

dressage, organisation.

Participez à un cours 
alliant produits nobles et 

techniques incontournables 
de Chef pour réaliser un 

repas gastronomique entre 
passionnés !

accompagnez notre Chef dans 
une escapade savoureuse. 
arpentez les allées d’un 
marché, choisissez vos 

produits et enfilez le tablier 
pour cuisiner un menu 

savoureux à déguster tous 
ensemble.

Techniques 
de Chef 

La Table 
du Chef 

La Grande 
Cuisine de 

Saison

Marché 
du Chef

donnez un coup de fouet à votre cuisine ! ne perdez pas une miette des conseils 
d’experts de nos Chefs pour maîtriser l’art et la matière.

Marchez dans les pas d’un Chef durant quelques heures. Passionné de cuisine, retrouvez 
les formules idéales pour vivre une aventure culinaire digne des plus grands restaurants.

Apprenez à travailler et 
sublimer les produits 

de saison. En 3 temps 3 
mouvements, réalisez une 

entrée, un plat et un dessert 
gourmands et faciles à 
reproduire chez vous.

Le Menu 

Cordons BLEUs CommE Un ChEf



hauts comme trois pommes, vos petits chefs vont s’amuser à décliner la gourmandise en salé 
et en sucré. Grâce à nos Chefs, la cuisine devient un vrai jeu d’enfant !

Un jour, petit chef deviendra 
grand ! Nos Chefs proposent 

aux apprentis cuisiniers de 
vivre pendant 1h30 un vrai 

moment gourmand ! 
Vos enfants vont apprendre 

en s’amusant !

Graine de 
Chef

Venez vivre un vrai conte de 
fouet avec votre apprenti 
cuisinier! Plaisirs sucrés 

comme salés, nos Chefs vont 
vous apprendre des recettes 

gourmandes et faciles à 
reproduire à la maison.

Parent
- Enfant

A chaque occasion sa carte

PLaisir dEs PLUs PEtits



Le cadeau idéal au pied du sapin...

...prolongez le plaisir avec des cadeaux
pleins de saveurs

Le tablier

1 carte Cadeau
créditée du montant

de votre choix 

1 enveloppe avec 
votre message 
personnalisé

La collection de livres 
de L’atelier des Chefs

- Le cours de cuisine Chocolat
- Le cours de cuisine apéros & tapas
- Le cours de cuisine Macarons
- Le cours de cuisine Pâtisserie
- Le cours de cuisine Plats bistrot
- Le cours de cuisine foie Gras
- Le cours de cuisine Pasta
- Le cours de cuisine Plats du Jour
- recettes d’ailleurs
- apéros dinatoires
- tartes salées et sucrées
- le cours de cuisine de l’atelier des Chefs
- le cours de pâtisserie de l’atelier des Chefs
- le grand cours de cuisine de l’atelier des Chefs



Demandez votre devis pour un cadeau sur-mesure
Faites nous part de vos souhaits, 

nous serons ravis de répondre à toutes vos envies:

Message sur l’enveloppe : (350 caractères espaces compris )
1 message unique par commande

Visuel de la carte : (1 visuel de carte unique / commande )

Valeur de la carte Quantité

Option :

titre du livre : ..........................................................   Qté : ......... 

titre du livre : ..........................................................   Qté : ......... 

titre du livre : ..........................................................   Qté : ......... 

Pour recevoir votre devis, merci de retourner ce formulaire par mail à 
ce@atelierdeschefs.com

Votre contact commercial pour toute demande d’information : 
Clémence de Baudreuil 01.53.30.72.98

merci     Bravo     Joyeuses fêtes     
Joyeux anniversaire

tablier : Qté : ........ 
Livre

vous allez aimer cuisiner

texte : ...................................................................................................
..............................................................................................................


