
 

L’Escargot 1903 par Yannick Tranchant 
vous présente son Programme pour les Fêtes !

MENU DE FÊTES à composer selon vos envies !

Les Entrées 
Ballotin de Foie Gras mi cuit au naturel - env. 500 g 	 	 	 pour 6 personnes	   60,00 € 
Ballotin Foie Gras mi cuit à la Truffe Noire - env. 500 g	 	 pour 6 personnes	   80,00 € 
Saumon Royal « Fumé au bois de Manuka » - 100 g	 	 	 pour 2 personnes	   14,50 € 

Les Plats 
Vol au vent de Saint-Jacques à la Truffe Noire 	 	 	 pour 1 personne	    22,00 € 
Chapon fermier farce fine aux Champignons & Foie Gras 	 	 pour 4 personnes	  100, 00€ 
Saucisson Brioché Truffe Noire & Sauce au Porto	 	 	 pour 1 personne	    19,00 € 

Les Accompagnements 
Gratin Dauphinois Tradition	 	 	 	 	 	 pour 4 personnes	    38,00 € 
Gratin Dauphinois à la Truffe Noire 	 	 	 	 	 pour 4 personnes	    70,00 € 
Purée beurre noisette à la Truffe Noire 	 	 	 	 pour 2 personnes	    24,00 € 
Poêlée de Légumes de nos Producteurs 	 	 	 	 pour 1 personne	    12,00 €	    

Les Desserts 
Millefeuille Vanille Cacahuètes & Caramel - en kit à dresser minute 	 pour 2 personnes  	    19,00 € 
Panettone Tradition « Cédrat & Orange confits »	 	 	 pour 4 personnes	    23,00 € 

Attention Horaires Spécifiques pour ce Menu : 
Infos & réservations au 01 47 75 03 66 jusqu’au lundi 21 décembre 17h 
Retraits le mercredi 23 décembre entre 16h et 19h ou le jeudi 24 décembre entre 10h et 16h

COFFRET DE L'ESCARGOT pour offrir ou vous faire plaisir ! 

Le chef a réuni pour vous une sélection de ses produits de fêtes préférés ! Que ce soit 
auprès de ses amis producteurs, de marques engagées ou préparés par ses soins, il y 
a dans ce coffret de quoi agrémenter vos repas pour ces fêtes de fin d’année !  
80,00 € 
Champagne « Brut Sélection » de la maison Pannier • Huile d’Olives 18:1 « Cornicabra » d’Alexis Muñoz • 
Saumon Royal « fumé au bois de Manuka » par Qwehli • Vinaigre « à la Pulpe de Framboise » de Libeluile • 
Brisures de Truffes noires de la Maison Henras • Rillettes d’Esturgeon & Caviar par Sturia • Pâte de 
Fruits à la Griottes « Oblacinska » • Truffes au Chocolat « Caraïbe » • Guimauve Passion « Flavicarpa » 

Infos & réservations au 01 47 75 03 66 ou sur place (sous réserve des stocks disponibles)

L’ÉPICERIE, la CAVE & le MARCHÉ : ouverts du mardi 22 au jeudi 24 décembre 

Toute l’équipe vous souhaite de Merveilleuses Fêtes ! 

L’Escargot 1903 par Yannick Tranchant - 94 rue Sadi Carnot, 92800 PUTEAUX


