
Découvrez nos animations sur
www.riverside-pub-meaux.fr

9, Place lafayette - 77100 MeaUX

RéseRveZ vOtRe taBle  

aU 01 60 38 02 03

le RestaURant est OUveRt 
dU lUndi aU jeUdi de 11h00 à 1h selOn afflUence,

le vendRedi de 11h00 à 3h00, 
le saMedi de 16h00 à 3h00 

caRte BancaiRe à PaRtiR de 8,50€  nOUs n’accePtOns Pas les chèqUes



Nos Whiskies 4 cl

William laWson’s   7,00
J&B, Ballantine’s   7,50
Jameson   8,50
Jack Daniel’s   8,50
Jack Daniel’s Honey    9,00
cHivas Régal 12ans   9,50
FouR Roses    9,00
glenFiDDicH 12 ans   9,50
aBeRlouR 12 ans  9,50
knockanDo 12 ans  10,00
akasHi Japanese BlenD  12,00
supplément soDa  1,50

Nos Alcools  4cl               7,50

RHum BacaRDi caRta Blanca / oRo
voDka eRistoFF
gin BomBay sappHiRe
tequila camino Real
poiRe, miRaBelle
cognac Fine Hennessy
calvaDos, aRmagnac
Baileys, maliBu, amaRetto,  
get 27/get 31, soHo
vieuX RHum   12,00€
supplément soDa  1,50€

Nos Bouteilles 70cl  
William laWson’s   80,00
J&B   85,00
Jack Daniel’s   95,00
RHum BacaRDi quatRo   90,00
voDka eRistoFF  / FinlanDia  90,00
voDka gRey goose          110,00

Nos Shooters 2cl

voDka eRistoFF,  JÄgeRmasteR
tequila camino Real 3,50
tek paF Tequila, Schweppes tonic, citron vert, sel 4,00
FiRe Jack 4,00

pRiX nets en euRos

Nos Bières  
PRESSION
                                                                                                         25cl            50cl         Girafe 2,5L

Heineken 3,80 6,90 31,00
(5°) bière blonde d’origine hollandaise, fine et légère, à la 
couleur dorée, au goût dominé par des notes fruitées et 
houblonnées.

DespeRaDos 4,80 8,90 42,00
(5,9°) Un produit iconique entre bière et spiritueux, 
reconnaissable par ses arômes de Téquila et sa couleur 
jaune solaire. Bière au goût puissant mais accessible, 
marqué par des saveurs citronnées et relevé par des 
notes épicées.

eDelWeiss BlancHe 4,40 8,30 38,70
(5°) Bière de dégustation, à la couleur blanche trouble, 
aux arômes d’herbes des montagnes et de parfum de 
pommes, offrant un goût équilibré avec une belle pointe 
d’acidité et une légère amertume.

aFFligem BlonDe 4,50 8,50 40,50
(6,7°) Bière blonde d’abbaye d’Affligem, d’un blond sou-
tenu et à la couleur légèrement ambrée, au goût fruité et 
équilibré, offrant une véritable richesse aromatique.

aFFligem Rouge 4,80 9,10 43,20
(5,2°) Bière belge de spécialité, à la couleur rouge et au 
goût dominé par un mélange d’arômes de fruits rouges, 
d’épices et de houblon, soutenue par sa richesse en malt.

BièRe Du mois 4,50 8,50 40,50
panacHé 3,50 6,50
monaco 3,80 6,90
picon BièRe 4,50 8,50
supplément siRop 0,30 0,30 3,00

Nos Mètres 20cl

voDka eRistoFF,  l’aRc en ciel
tequila camino Real 30,00
JÄgeRmasteR + ReD Bull 45,00
FiRe Jack 45,00

Les bouteilles d’alcool sont servies après 22h

BOUTEILLES
pelFoRtH BRune 6,5° 33cl 5,00
cHimay Bleue  9° 33cl 7,80
supeR Bock  5,1° 25cl 4,10
kWak pauWel  8° 33cl 6,00
lieFmans FRuitesse  4,2° 25cl 5,00
la cHouFFe 8° 33cl 6,50
coRona eXtRa 4,6° 35,5cl 6,00
cuBanisto 5,9° 33cl 6,00
kaRmeliet tRiple 8° 33cl 7,00 
moRt suBite BlancHe 5,5° 37,5cl 7.00
pietRa 6° 33cl 6.50
Heineken 00 bière sans alcool  33cl 4,50

Ardoises à partager
aRDoise FingeR FooD  15,90
aRDoise De cHaRcuteRie  11,00
aRDoise De FRomages  8,90
nacHos au boeuf épicé et cheddar fondu  10,90
guacamole maison
et ses toRtillas  5,50



L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération. 
A partir de 22h  majoration de 0,50€   sur toutes les boissons, sauf bières pression  

et de 1€ sur les boissons chaudes (sauf en restauration)

Nos Cocktails
ALCOOLISéS 4 CL 

AU RhUm  8,50
la cancHa Rhum Bacardi Quatro, miel, jus de citron vert, 
Angostura Bitter
DespeJito Rhum Bacardi Carta Blanca, Desperados, 
citron vert,  menthe fraîche
piÑa colaDa Rhum Bacardi Oro, sirop de sucre de canne, 
jus d’ananas et coco
ti puncH Rhum Lamauny, tranches de citron vert, cassonnade
moJito classic Rhum Bacardi Carta Blanca, menthe fraîche,  citron vert, 
sucre de canne, Angustura, limonade
mai tai Rhum Bacardi Carta Blanca, Rhum Bacardi Oro, Amaretto, 
jus de citron vert, jus d’ananas, sirop de sucre de canne

COCKTAIL A PARTAGER 2 PERSOnnES  15,00
DouBle moJito Rhum Bacardi Carta Blanca, menthe fraîche,  citron vert,  
sucre de canne, Angustura, limonade
coRonaRita Tequila, triple sec, jus de citron vert, sucre de canne et une bouteille de Corona 35,5 cl  

A LA VODKA  8,50
Blue lagoon ou Black lagoon Vodka Eristoff White ou Black, 
curaçao dans le Blue, jus de citron vert, limonade
cHeRRy Hot Vodka Eristoff, sirop de cerise, limonade
pRetty Woman Vodka Eristoff, crème de cassis, Champagne
love on tHe BeacH Vodka Eristoff, jus d’ananas, sirop de grenadine
paRaDise Vodka Eristoff, tranches d’orange fraîche,  jus de citron vert, sirop de framboise

nOS InCOnTOURnABLES  8,50
spRitZ Apérol, prosecco, tranches d’orange, limonade
maRguaRita Tequila, jus de citron vert, sucre de canne, triple sec
pink FiZZ Gin Bombay, citron vert, limonade, sirop de grenadine
casse tête Rhum Bacardi Carta Blanca, soho, sirop de pêche, bière blanche Edelweiss
tgv Tequila, gin Bombay, vodka, sirop de fraise
caÏpiRinHa Cachaça, citron vert, jus de citron vert, angustura, sucre de canne
JÄgeR BomB Jägermeister, Red Bull 25cl
Fun coco Malibu, liqueur de melon, sirop de framboise,  jus de pomme, jus d’ananas
JacksouR Jack Daniel’s, jus de citron vert, sucre de canne, limonade

COCKTAILS nOn ALCOOLISéS  6,80
le temps Des ceRises Jus ananas, jus de pomme, sirop de cerise, red bull

viRgin colaDa Jus de coco, ananas, sirop de sucre

viRgin moJito Menthe fraîche, sucre de canne,  citron vert, limonade

RiveRsiDe Jus d’orange, sirop de fraise, limonade

caResse Des Îles Jus de banane, mangue, ananas,  sirop de pêche

l’été inDien Jus de mangue, jus d’orange, sirop de pêche,  sirop de framboise, limonade

puncH auX FRuits Jus d’orange, citron vert, ananas,  sirop de grenadine

plein soleil Jus de mangue, coco, citron vert, sirop de kiwi



oeuF DuR mayonnaise maison  5,50

cRoustillant De cHèvRe au miel et tHym 6.50

taRtaRe eXOtiqUe  Avocat, saumon fumé, mangue 8,50

tomates moZZaRella  6,50

la RiveRsiDe 14,50
Salade verte, poulet mariné, avocat, poitrine fumée, tomate, oeuf dur, croûtons, dès de roquefort

la caesaR poulet 13,80
Salade verte, poulet mariné, croûtons, tomates, parmesan, sauce César

la caesaR saumon 14,80
Salade verte, saumon fumé, croûtons, tomates, parmesan, sauce César

la BRiaRDe 13,50
Salade verte, tomates, Brie de Meaux AOP pané, jambon cru

l’italienne 13,80
Salade verte, roquette, mozzarella, jambon cru, parmesan, tomates séchées, huile d’olive, basilic

Demandez l’ardoise du Chef  

Nos
  Grandes 
Salades

RicaRD, pastis 51 2cl   3,20
maRtini Rosso ou Bianco 5 cl  3,60
améRicano « maison » 6cl  6,00
poRto Rouge ou Blanc 5cl  3,80

A l’apéritif
coupe De cHampagne 12cl  7,50 
kiR 15 cl   3,40
kiR Royal 15cl   7,70
Cassis, mûre, pêche, framboise, pamplemousse

Rosé pamplemousse  15cl  3,40

Nos Entrées

pRiX nets en euRos



    LES VIAnDES
BROchette de POUlet MaRinée sauce napolitaine frites et salade verte 14,50

FauX-Filet De BoeuF sauce poivRe  15,00

pavé De Rumsteak sauce au BRie De meauX aop  16,50

entRecôte 250gr env sauce au RoqueFoRt  18,50

taRtaRe De BœuF tRaDitionnel ou en alleR-RetouR  14,00

taRtaRe De BoeuF Basilic et paRmesan  14,50

caRPacciO de BOeUf frites ou salade verte 11,50

   LE POISSOn
FisH anD cHips Filet de merlu pané et frit, sauce tartare maison, frites et salade verte 13,90

filet de saUMOn à la cRèMe d’estRagOn citROnnée  17.50
Légumes Provençaux  

supplément gaRnituRes 3,00
Frites, salade verte, pommes de terre sautées à l’ail et au persil, tagliatelles, 
haricots verts, légumes provençaux

supplément sauces 1,00
Brie de Meaux AOP, Béarnaise, Roquefort, mayonnaise, tartare, barbecue , poivre
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Nos Burgers
tous nos burgers sont garnis de steak haché frais 
de bœuf  haché sur place d’environ 150gr,
servis avec frites et salade verte

le BURgeR classic  20,00 17,00  14,00
Steak haché, cheddar, oignon, tomate, salade, sauce burger 

le BURgeR BRiaRd  18,20 15,50
Steak haché, poîtrine fumée, cheddar, Brie de Meaux AOP, oignon rouge, 
tomate, salade, sauce burger

LE BURGER A ChEVAL  18,50 15,80 
Steak haché, poîtrine fumée, cheddar, galette de pommes de terre, oeuf au plat,
tomate, salade, sauce burger 

LE BURGER CRISPY  18,20 15,50
Filet de poulet croustillant, cheddar, mozzarella, sauce burger, ketchup, salade, tomate, oignons

le BURgeR aMeRican RiveR  17,50 
Steak haché 300 g, poitrine fumée, cheddar,  sauce américaine, pickle de cornichons,  
oignons frits, salade, tomate, ketchup.  

LE BURGER VEGGIE  16,80 14,00
Aubergine et Poire grillées, cheddar, Roquefort, noix, oignon, tomate, salade  

simpleDouBletRiple

Nos
Plats

pRiX nets en euRos



   25 cl      50 cl 100cl

LES EAUX MINERALES

 3,00 3,60 4,60

B
BRie De meauX aop  et salaDe veRte et noiX     6,00

Menu enfant 8,50
BuRgeR FRites, glace 2 Boules au cHoiX, DiaBolo

Formule du midi à 15,50€
Servi uniquement le midi du lundi au vendredi 

4 entRées au cHoiX 

4 plats au cHoiX

 4 DesseRts au cHoiX

Nos Croques maison Servis frites et salade

cRoque monsieuR Jambon Blanc, crème, emmental, cheddar rouge 10,80

cRoque saumon Saumon fumé, crème, emmental, cheddar rouge 12,50

Nos Tartines 12,90
servies avec salade verte 

dOlce vita Pain Bruschetta, tomate, aubergine grillée, 
carpaccio de boeuf, huile d’olive, parmesan

cHèvRe et miel Pain bruschetta, tomates, 
crème fraîche, fromage de chèvre, miel, emmental

noRDique +1€ Pain bruschetta, tomates, crème fraîche, 
saumon fumé, citron, emmental

BRiaRDe Pain bruschetta, crème, Brie de Meaux AOP,  jambon cru

pRiX nets en euRos

Ardoises à partager
aRDoise FingeR FooD  15,90

aRDoise De cHaRcuteRie  11,00

aRDoise De FRomages  8,90

nacHos au boeuf épicé et cheddar fondu  10,90

guacamole maison
et ses toRtillas  5,50



Nos desserts

Nos Coupes Glacées
3 Boules au cHoiX 5,90

banane, coco, chocolat, vanille, framboise,  passion, cerise, fraise,  mangue,
ananas, citron vert, menthe-chocolat, café, caramel beurre salé

Folie vanille pecan caRamel  8,00
2 boules vanille noix de pécan, 1 boule caramel fleur de sel, 
crème fouettée, noix, sauce caramel

Dame BlancHe 8,00
3 boules vanille, sauce chocolat, crème fouettée

cHocolat ou caFé liégeois 8,00
3 boules chocolat ou café, sauce chocolat ou café, crème fouettée

passion Des Îles 8,00
1 boule passion, 1 boule coco, 1 boule ananas, 
coulis de fruits exotiques, crème fouettée

Banana split  8,00
Banane, 1 boule vanille, 1 boule fraise, 1 boule chocolat, 
sauce chocolat, crème fouettée

colonel 2 boules citron vert, 2cl de Vodka Eristoff 8,00

iceBeRg 2 boules menthe-chocolat, 2cl de Get 27 7,50

supplément Boule De glace  2,00

caFe gouRmanD et ses minis DesseRts 6,00

tHé gouRmanD et ses minis DesseRts 6,50

iRisH coFFee Whisky Jameson, café, sucre de canne, crème fouettée 8,50

FRencH coFFee Cognac, café crème, sucre de canne, crème fouettée  8,50

RiveR cappuccino Baileys, café crème, crème fouettée, sirop de caramel 8,50

pRiX nets en euRos
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salaDe De FRuits FRais 7,50

pancake Banane noiX 7,00
Sirop d’érable ou Nutella®

tiRamisu oReo® « maison »  6,50

moelleuX au cHocolat boule de glace vanille 6,50

      taRte tatin tRaDition « maison »  6,50
      et sa boule de glace vanille

nougat glacé, coulis de fruits rouges 5,50

                                                          cRème BRÛlée « maison » 5,50

gauFRe au sucRe 4,50

gauFRe et sa cRème Fouettée  5,00

gauFRe au cHocolat ou au nutella® 6,00

supplément cRème Fouettée  / caRamel / cHocolat      0,50



Les Boissons Fraîches
ReD Bull eneRgy DRink et sugeR FRee 25cl   3,90
coca cola / ZeRo 33cl, Fanta oRange ou agRumes 33cl   3,70
oasis tRopical 33cl ,oRangina 25cl , peRRieR/spRite 33cl,  FuZZtea 25cl   3,70
scHWeppes tonic, gnger, mojito 25cl   3,70
limonaDe au veRRe 33cl   3,20
DiaBolo 33cl   3,50
oRange ou citRon pRessé    4,50
Jus De FRuits pago 20cl ananas, abricot, jus de pomme, fraise, ace, orange, tomate   3,50
vittel ¼ 25cl   3,00

   37,5 cl 50 cl 75cl

   37,5 cl 50 cl 75cl

   37,5 cl 50 cl 75cl

La Carte des Vins
LES ROUGES
BoRDeauX gRaves AOP Château Pouyanne  12,50  20,00
puisseguin st emilion AOP Les Hautes Cîmes  18,00 25,00
lalanDe pomeRol AOP La Croix Chaigneaux   30,00
BouRgogne Hautes côtes De nuits AOP Domaine Cornu   30,00
saumuR cHampigny AOP Les Chanteraines 12,50  20,00
cRoZes HeRmitage AOP BiO Domaine de la Ville Rouge Inspiration   30,00

LES BLANCS
muscaDet suR lie AOP Château La Mouchetière  12,50  18,00
BouRgogne montagny AOP Millebuis   18,50
pouilly Fumée AOP Clément & Florian Berthier   30,00
geWuRZtRamineR AOP Hans Scheaffer   24,00

LES ROSÉS 
Rosé D’une nuit BeauJolais AOP    20,00
Domaine st Julien Des vignes AOP BiO Coteaux d’Aix   12,50 16,00 20,00
côte pResqu’ile minuty  AOP Côtes de Provence   26,00
géRaRD BeRtRanD IGP Gris / Blanc         magnum 150 cl  42,00  22,00

                                       
  AU VERRE ET EN PICHETS
Rouge  BRouilly AOP Château de Corcelles 4,50
                 côtes Du RHône AOP Rochadour 3,50 4,00 7,50
                 BoRDeauX gRaves AOP Château Pouyanne 4,50 
Blanc   BouRgogne AOP Chardonnay 4,00
                 muscaDet Blanc AOP 3,50 4,00 7,50
                 geWuRZtRamineR AOP Hans Sceaffer 5,00 
Rosé      Du vaR IGP St-Barthélémy 3,50 4,00 7,50
                 gRis/Blanc Rosé Gérard Bertrand 4,00 

Les Bulles
coupe De cHampagne 12cl   7,50
cHampagne BRut nicolas Feuillatte AOP 75cl   55,00
cHampagne nicolas Feuillatte Rosé AOP 75cl   65,00
« R » De RuinaRt AOP 75cl   90,00

caFé 100% aRaBica,  caFé allongé   1,90
DécaFeiné, noisette   2,10
DouBle caFé, caFé cRème, caFé viennois, cHocolat  viennois, cappuccino 3,70
cHocolat cHauD   3,50
tHé ou inFusion Ceylan, Darjeling, Earl Grey, Jasmin, Menthe, Verveine, Verveine-Menthe  3,20

Les Boissons Chaudes

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération

pRiX nets en euRos
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 15 cl 25 cl 50cl*

*Supplément 1€ 
hors restauration


