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APERITIF 
 

Champagne Taittinger Brut Réserve 
 

Prisecco Aecht Bitter 
Jörg Geiger, Württemberg 

 
 

ALKOHOLISCHE GETRÄNKEBEGLEITUNG 
 

Mango-Lassi 

 
Rosé Secco 

Staatsweinkellerei Kloster Eberbach, Rheingau 
 
 

Tokaji Szamorodni 2015 
Tokaji Oremus, Tokaj Hegyalja,Ungarn 

 
Rotschiefer Riesling 
Van Volxem, Mosel 

 
Yuzu-Secco 

 
La Braccesca Vino Nobile di Montepulciano 

Tenuta Antinori, Italien 
 
 

Kanzemer Altenberg Riesling Kabinett 
von Othegraven, Mosel 

 
Clos Ancestral 

Torres, Penedès, Spanien 

 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKEBEGLEITUNG 
 

Mango-Lassi 
 

Grauburgunder alkoholfrei 
St. Antony, Rheinhessen 

 
Prisecco Weissduftig 

Jörg Geiger, Württemberg 
 

Natureo Rosado 
Miguel Torres, Spanien 

 
Yuzu-Secco Zero 

 
Natureo Tinto 

Miguel Torres, Spanien 
 

Natureo Blanco 
Miguel Torres, Spanien 

 
Prisecco Rotfruchtig 

Jörg Geiger, Württemberg 

 

MENÜ 
 
 
 

Sauerteig / Pancetta / Trüffel / Käsebruch 
 

~  
 

Puri / Beluga Linse / Curry / Zander  
 

~  
 

Germknödel / Nordseekrabben / Schnittlauch / 
Schwarzer Knoblauch 

 

~  
 

Zwiebel / Mandel / Lakritze 
 

~  
 

Quer Beet 
 

~  
 

Wasabi / Zitrone / Brombeere / Buttermilch  
 

~  
 

Wagyu Tepanyaki Cut / Teriyaki / Ahornsirup / 
Weißkohl / Wurzelgemüse 

 

~  
 

Schwarze Zitrone 
 

~  
 

Schmelzteich 
 

~  
 

Mimolette / Traube / Walnuss 
 

~  
 

Mokka „Joseph’s Style“ 


