DET AGTE SICILIEN
PA OSTERBRO

Hos Restaurant L'Imperatore pa Olufsvej 2 bliver man budt indenfor
til det autentiske italienske. Indehaver Armando kommer fra Sicilien
og det har han taget med ind i sit kekken, hvor smagsoplevelsen
skal veaere fuldstaendig som sad man pa en fortovsrestaurant i hans
barndomsby Palermo.

Nar man herer ordet ita-
liensk restaurant, sa for-
binder man det ofte med
gaengse pastaretter, pizzaer
og de velkendte antipasti,
som man kan kebe de fleste
steder. Men der findes ogsa
mere autentiske oaser, hvor
det aegte italienske kokken
med fisk, skaldyr og friske
greontsager kombineres i en
reekke smagfulde varian-
ter og gor oplevelsen langt
mere spaendende og ‘aegte’
Sadan en oase findes pa
Olufsvej 2 pa Osterbro, hvor
28-arige Armando har haft
sin sicilianske restaurant si-
den september 2016. Her
har han indrettet et lille
hjerne af sit hjemland med
bade hyggelig stemning og
ikke mindst smagen af det
aegte Syditalien.

MANGE STAMKUNDER

"Danskerne er vant til de ita-
lienske retter, som man kan
fa alle steder. Men her har vi
det segte sicilianske kokken
med skaldyr, fisk, grent og
masser af andre lsekkerier.
Det betyder, at nar forst folk
er kommet her en gang, sa
kommer de igen. Vi har rig-
tig mange stamkunder. Det
er det bedste italienske kok-
ken. Det er ikke bare noget
jeg siger, men dem som jeg
kender fra Italien, mener
det ogsa”, siger Armando,
som neermest er ‘opvokset i
en gryde’. Han var som 18-
arig bestyrer af familiens
restaurant i Palermo og den
leerdom og passion har han
taget med til forst Drager,
hvor han har haft en restau-
rant og nu til @sterbro, hvor

han selv star i kekkenet og
svinger gryderne. Det har
kastet et par rigtig gode
anmeldelser af sig i de store
aviser ligesom det treekker
rigtig mange til, nar der er
store arrangementer i Par-
ken. Desuden er der hver
dag "Happy Hour’ pa esters,
sa alle kan komme indenfor
og smage pa de friske rava-
rer og snuse lidt mere til det
autentiske middelhavs-kok-
ken. | det hele taget har han
faet en ganske god opbak-
ning fra de lokale, men Ar-
mando er en mand, der vil
mere.

MOD PA MERE

"Jeg kunne godt teenke mig
udeservering pa det lille
torv her ude foran restau-
ranten. Lige nu er der ikke

sa peent, men det vil vi ger-
ne have lavet om pa. Sa vi
er i dialog med Kgbenhavns
Kommune. Pa lidt leengere
sigt kunne jeg godt teenke
mig endnu en restaurant
leengere inde mod centrum,
hvor der maske var mere
‘almindelig’ italiensk mad
som stenovnspizza og den
slags. Men lige nu handler
det om at forteelle alle, at
det autentiske sicilianske
kokken er rigtig leekkert. Vi
har faet et godt navn lokalt
og det skal bredes ud, sa
alle kan fa den store smags-
oplevelse,” siger Armando,
som har taget passionen for
maden og den gode kvalitet
med.

“Jeg elsker mit job og jeg
elsker maden. Det er det,
som kunderne skal kunne

meerke og det kan de. Det
handler om smagen og om
at prove noget andet, men
samtidig vil vi gerne brede
vores madkunst ud”, siger
Armando, som satser mest
pa middagsgaester. Men
derfor kan der sagtens veere
plads til et gedigent fro-
kosttilbud. Han har nemlig
0gsa et rigtig godt tilbud pa
en frokostplatte, der netop
er en bred vifte af de man-
ge smage, som det syditali-
enske kokken byder p3a, og
selvom det er sveerere at
fange folk til frokosttid pa
@sterbro, sa er der nu mu-
ligheden.

"At abne en restaurant har
veeret en drem lige siden
jeg stod i mine foraeldres
restaurant som barn. Nu
er dremmen her og det er
vigtigt for mig, at kunder-
ne kan maeerke, bade i be-
tjeningen, i kvaliteten og
ikke mindst i smagen, at
dremmen og passionen er
levende,” siger Armando,
som tog den lange vej fra
Italiens sydspids for at skabe
en lille kulinarisk enklave pa
Osterbro.
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Jeg elsker mit job og

jeg elsker maden. Det er
det, som kunderne skal

kunne meerke og det kan
de. Det handler om sma-
gen og om at prove noget

andet, men samtidig

vil vi gerne brede vores

madkunst ud

ARMANDO
Kekkenchef og indehaver

L’Imperatore

Hvis du er pa udkig efter en auten-
tisk italiensk restaurant i hjertet af
Kgbenhavn pa Osterbro, er du kom-
met til det helt rette sted. Vi tilbyder
dig et lille stykke af Italien, hvor
ravarerne altid er friske og maden

Kan ogsa tage med hjem.

52308852

altid velsmagende. Vi er et spisested,
der vaegter kvalitet, hygge og velsmag
hajt, og vores italienske kokke og
musikalske tjenere vil sgrge for, at

I far en aften, I sent vil glemme. Vi
besoger dagligt det lokale torv for at

kabe frisk fisk til aftenens menu, og
de ravarer, der indgar pa vores me-
nukort, er altid valgt med omhu for
den geeldende sason.

“Her er smagen altid i centrum”
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