| FUSION -

‘ PRASENTERER

WINE

NER 28/02

D 18:30
NIK WEISS PRIS: 1095,

Pris pr. person kr. 1.059,- og inkluderer:
e Smagning pa 6 Nik Weis vine
e FUSIONSs 6 retters menu

Bordreservation er ngdvendig og bindende.
Der vil blive opkraevet forudbetaling af det fulde belgb. Reservationen kan bekraeftes endeligt, nar
forudbetalingen er modtaget hos os.
For reservation venligst skriv til lc@restaurantfusion.dk

MENU

Sashimi Yellowtail — Ponzu — @rredrogn
Nik Weis, Urban Riesling 2017

Bagt torsk — miso — peberrodsyoghurt
Nik Weis, Schiefer MAGNUM 2016

Grillet 3l — Tempura asparges - kimchee
Nik Weis, Riesling Wiltinger Alte Reben 2016

Wagyu Carpaccio — foie gras — Trgffel
Nik Weis, Bockstein Kabinett MAGNUM 2016

Havtaske — @stersauce — Karryolie — Koriander
Nik Weis, Saarfeiliser Spatlase 2010

Yuzufromage — Hvid hokolade — Pebermarengs
Nik Weis, Bockstein Auslee 0,375 cl. 2015
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