Fstorante ITALIA

ANNO 1989

- med sans for gode friske ravarer,
|zekkert og fuld af smag, lavet helt fra bunden af

...



Italia er en “eegte” italiensk restaurant af hgjeste klasse.
Italia holder liv i de stolte italienske madtraditioner.
Maden laves helt fra bunden af udsggte rdvarer tilfgrt italiensk kaerlighed!
| mere end 25 ar har Nino med sin italienske oprindelse stolt kraeset
om specialiteterne i sit kpkken.

Alle vores retter er altid lavet helt fra bunden af friske
danske- og italienske ravarer. Vores opskrifter og brede udvalg
har direkte oprindelse i de stolte italienske madtraditioner.

Vaer derfor opmaerksom pa, at nogle retter tager tid at lave,
da alt laves af friske ravarer!

Mette sprger for den rette stemning og kreeser om gaesterne i
en hyggelig- og romantisk atmosfeere.

Vi gleeder os til at give dig en kulinarisk oplevelse!

Hilsen Mette & Nino

TLelbetonumne



ITALIA

Anno 1989

Manedsmenu

Forret

Bruchetta al Salmone
Laekker bruchetta brod med hvidlgg,
mascarpone ost og rgget laks toppet med dild.

Hovedret

Filetto al Marsala
Laekker saftig stengrillet oksemgrbrad

(200-250g) med ristet champignon,
dampet i Marsala sauce og troffel.
Serveres med kartofler og grontsager.

2 retters menu
Kun 239,'




( 2. Carpaccio di Salmone J

2. CarpacciodiSalmone...................
Reget laks serveret pa en bund af icebergsalat, med frisk appelsin,
fennikel og olivenolie.

3. CocktaildiGamberi.....................

“En klassiker” serveres med sprgd salat, mange rejer, asparges
og hjemmelavet Thousand Island dressing.

79,-

7. Bruschetta............. ... .. L. 47 -

Lekkert sprodt hvidlpgsbred gratineret i ovn med mozzarella
ost og tomat.

8. CarpacCio .........ooiiiiiiiiiiiiinnn..
Tynde skiver mort oksefilet marineret i olivenolie og citron.
Serveret med hakkede friske champignon, lgg, oliven samt

revet parmesanost.

*Alle forretter serveres med brod og smor
(undtaget bruschetta)

Husk vinen!

Vores hvidvine

er afstemt til
vores fiske- og
pastaretter
samt lette
retter.
Kan ogsa nydes

som aperitif.

- Nino, kokkenet




[ 13. Zuppa di Pommodoro ]

13. ZuppadiPomodoro..................... 59,-

Hjemmelavet italiensk inspireret tomatsuppe tilsat lidt flade.

15. ZuppadiAragosta...................... 74,-
Kraftig hummersuppe med flpde og rejer.

*Alle supper serveres med brged og smer

Snup et Bruchetta
- fuld af smag!

T e
e
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Nyd et af vores lzekre
friskbagte bruchetta.
Ciabata bred med hvidlgg,
mozzarella ost og tomat.

47,

“Snup et bruchetta mens du
venter pd at vi tilbereder dit
madltid - helt fra bunden af”
- Mette




[ 22. Spaghetti Bolognese j

20. PennealPollo ........... .. ... .. ...,

Skratskarne pasta med stegt kyllingefilet i strimler, bacon,

madagaskarpeber, friske tomater, champignon og peberfrugt.

Tilberedt i en laekker flpdesauce.

21. LasagnaalForno.......................

Klassisk lasagne, lavet af hjemmelavet bechamel-
og kedsauce, tilfgjet ost og derefter gratineret iovn.

22. SpaghettiBolognese...................

“En klassiker” spaghetti med laekker hjemmelavet kg¢dsauce.

23.Spaghettial Tartufo.....................

Spaghetti med 6 stk. keemperejer og rejer, flamberet i cognac
med frisk tomat og treffelsauce.

Alle pastaretter serveres med brgd og smer.

Et godt maltid mad, ber
nydes med en afstemt vin.

Prov eksempelvis den
fyldige “Amarone Classico”,
der med den tgrre og
kraftige eftersmag er
perfekt til pasta

og krydrede retter

449, -




[ 27. Penne al Salmone j . —

24. PastaallaNino ............ . . ooeen.... 119,-
Skratskarne pasta med oksefilet i strimler og bacon.

Tilberedt i en sauce med madagaskarpeber, friske

tomater, champignon, peberfrugt og lidt flgde.

25. SpaghettiDellaCasa.................... 99,-
Spaghetti med bacon og skinke tilsat hjemmelavet

kedsauce med flpde.

27. PennealSalmone...................... 109,-

Skratskarne pasta med rgget laks, friske tomater
og en laekker flpdesauce.

Alle pastaretter serveres med brgd og smer.

50. RisottoConCarne ..................... 129,-
Laekker risret tilberedt af stegt oksefilet, svinemgrbrad,
champignon og peberfrugt, tilsat hjemmelavet tomatsauce.




31. Entrecote ......... .. ...l

Stor fedtmarmoreret entrecéte (400-450 g) tilberedt pa stengrill med
masser af smag. Serveres med friske tomater vendt i jomfruolivenolie
og hvidlgg.

32. FilettopannaeFunghi................. 219,-
Mer og lekker oksemgrbrad (200-250 g), flamberet i Cognac,
tilsat hjemmelavet fledechampignonsauce.

33. Filettoal Gorgonzola................... 209,-
Mor og lekker oksemgrbrad (200-250 g) tilberedt pa stengrill,
tilsat italiensk fledegorgonzolasauce.

34. Filettobearnaise....................... 199,-
Mor og lekker oksemgrbrad (200-250 g) tilberedt pa stengrill,
med velsmagende bearnaisesauce.

35. FilettoalPepe............. ... L. 215,-
Mor og lekker oksemgrbrad (200-250 g), flamberet i cognac,

tilsat en laekker hjemmelavet madagaskarpebersauce med

frisk peberfrugt.

*Alle hovedretter serveres med kartofler og grentsager.

Oksekodimed

Entrecote

Den stgrste smagsoplevelse
indenfor oksekgd. Den fine
fedtmarmorering giver
kedet kraft og karaktér.
Mgrt- og saftigt.

Oksemegrbrad

Megrt oksekgd med masser

af saft og kraft. Smagen er

dog ikke helt sa komplex og
kraftfuld som Entrecote.

Oksefilet

Lekkert mort oksekgd med
fedtkant og saftig smag.
Smagen er dog ikke helt sa
komplex og kraftfuld som
Entrecote og oksemgrbrad.

Husk vinen!

“Et maltid
uden vin, er som
en dag uden
solskin”




(i g

36. Bistecca alla Griglia....

Grillet oksefilet (200-250 g) tilberedt pa stengrill,

med velsmagende bearnaisesauce.

37. SaltimboccaallaRomana ..............
Oksefilet med aegte italiensk parmaskinke, tilberedt i
en sauce af Marsala (italiensk portvin) og asparges.

38. Scaloppine Mari e Monti

Oksefilet med keemperejer, dampet i hvidvin

tilsat en hjemmelavet flgdekarrysauce.

41. Mixgrill...............

179,-

Laekker saftig kodanretning oksefilet, kyllingefilet og svinemerbrad
tilberedt pa stengrill toppet med friske tomater, vendt i smagfuld

hjemmelavet hvidlggsolivenolie.

Pommesfrites ............ i 35,-

Ekstra tilbehgr til hovedret.

*Alle hovedretter serveres med kartofler og grgntsager.

Husk vinen!

Vaer opmaerksom pa
at hvis du bestiller
en kraftig ret, som
fx 35. Fileto al Pepe -
oksemgrbradbgf, bar

du overveje at bestille

en kraftig vin, sa den
ikke “drukner®i smag.

- Nino, kpkkenet




201.InsalatadiMare ............ ... ... .....

Laekker blandet salat med appelsin, fennikel, rejer, laks
og hjemmelavet Thousand Island dressing.

205.InsalatadiPollo...............cooiiit. 99,-

Laekker blandet salat med stengrillet saftig kyllingefilet i strimler,

bacon og karrydressing. Nyd et af vores leekre

friskbagte bruchetta.
Ciabata brgd med hvidlgg,
mozzarella ost og tomat.

47,

“Snup et bruchetta mens du
venter pd at vi tilbereder dit
madltid - helt fra bunden af”
- Mette

Alle salater serveres med brgd og smer.




{ 63. Salmone alla Griglia ]

62. Gamberoni al Rosmarino

8 stk. keemperejer dampet i hvidvin anrettet pa en bund af

spred salat, friske tomater og rosmarin.
Serveres med brgd og smer.

63. Salmone alla Griglia ....

189,-

Grillstegt laks uden ben tilsat hvidlpgsolivenolie og friske tomater.
Serveres med dagens kartofler og en laekker blandet salat.

Hvidvin
til fisken

Fisk og hvidvin
er en rigtig fin
kombination.

Fa en udspgt
smagsoplevelse
med Pinot Grigio
halvtgrre og
aromatiske
eftersmag

199,-




70. Pizzaltalia .....cooiii

Tomat, ost, krydret hakket oksekgd, skinke, bacon,
ristet champignon og peberfrugt.

72. Margerita ... ..o

Tomat og ost.

73, ShAWAIMA ..ottt e e

Tomat, ost, krydrede oksekgdstrimler, salat og creme fraiche dressing.

A, VESUVIO oottt ettt e e e e e e e e e

Tomat, ost og skinke.

75. CacCiatora . ....ooii e

Tomat, ost og pepperoni.




70. Pizza I-tli s £ . T a =
1 - ‘

82. Pizza CarpacCio ........iuuuiieiiiiiit e 99,-

Tomat, ost, tynde skiver mer oksefilet marineret i olivenolie og citron,
champignon, lgg, oliven samt revet parmesanost.

84. Diavolo (Staerk) ......ovnrii 89,-
Tomat, ost, hakket oksekad, bacon, peberfrugt, Ipg, hvidlpg og frisk chili.

85, CalzZoNe ..ot 86,-
Indbagt pizza med tomat, ost og skinke.

90. PizzaParma ..........co i e 99,-

Tomat, ost, italiensk parmaskinke, rucola og parmasanost.

91. PizzaGorgonzola ........c.o.iiiiiiiiii 94,-

Tomat, ost, gorgonzola, skinke, frisk peberfrugt og rucola.




( 210. Spaghetti Bolognese j

210. Spaghetti Bolognese....................

med hjemmelavet kpdsauce.

211.PizzaSkinke ....... .. .. ...

Tomat, ost, og skinke.

212.PizzaSalami ........ .. ... .. .. ...

Tomat, ost, og peperoni.

(Serveres kun til bgrn op til 12 ar)

Laekker varm kakao
med flodeskum

32,-
i«-




224, Tiramisu

220.Gelato ..o 55,-
Klassisk isdessert med 3 slags italiensk is, pyntet med
fledeskum og chokoladesauce.

223.Crépesltalia...........coooviiiiiiiit, 69,-

Laekre pandekager med Sambuca og italiensk is, pyntet med
flodeskum, chokoladesauce og mandelflager.

Klassisk Italiensk lagkage,

224. Tiramist ...oovviniii i 55,- lavet af “Lady-fingers®
Leekker italiensk kage med Mascarpone creme og (sukkerbrodskager) veedet

italiensk Marsalavin (Portvin). i(Fi’thi\(/eir;jkmAgzrli: Ir:\\ll(itr;ristisk

krydret smag, lagt i lag med
laekker Mascarpone-creme.

“Ndr du har smagt vores
Tiramisu, har du naesten
veeret i italien”

- Nino 55,_

Prgv ogsa en af vores frisk-
bryggede kaffe specialiteter
fx espresso

“Espresso er en lille koncentreret
kop kaffe med STOR smag - og
en perfekt ledsager til de fleste
desserter.




Snup en laekker

“Irish Coffee”

efter maden
uuhhmmm...

Dejlig friskbrygget kaffe
med 2 cl. whisky og kandis,
i skon harmoni - toppet op
med flpdeskum og pyntet
med kakaopulver.

Kun

39,-

- e, s
-
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Snup en

“Varm kakao”

Lekkert som afslutning pa
et godt maltid mad eller
ledsaget af en dessert!

Agte “Café klassiker”!
Frisklavet varm kakao,
cremet og laekker med
flodeskum.

Kun

32,-




150.VarmKakao .......... ..o 35,-
med flpdeskum.

151.Cafélatte........cooiei . 29,-
152.DanskKaffe ..., 20,-
153.Espresso ... 20,-
154. Cappucino .......ovviiiiii e 26,-
155.Thé ... 18,-
156. Irish Coffee (2cl.) ........oooiiiiiitL. 39,-
157. Irish Coffee (4 cl.) ............oiiii..L. 49 -
158. Lumumba.........co i 39,-

Varm Kakao med (2 cl.) cognac og flpdeskum.

160.1sKakao.........coiiiii 57,-

Varm kakao med en kugle vanilleis og 2 cl. Baileys.

170. Likgr og Spiritus (2 cl.)................... 20,-

Ameretto, Baileys, Vodka, Limoncello, Grappa, Rum, Sambuca.

171. Whisky & Cognac (2cl.)................. 35,-
Chivas Regal, Sort Renault, Martell.

172. Portvin eller Sherry (4cl.)................ 18,-

156. Irish coffee
A

e
"

Dejlig friskbrygget kaffe
med 2 cl. whisky og kandis,
i skon harmoni - toppet op
med flpdeskum og pyntet
med kakaopulver.

39,-

Der er kaelet for kaffen...
Arabica kaffebgnner

er vores foretrukne og
grundstammen i vores

gode altid friskbryggede

og smagfulde kaffe.




N & Tond

Alm. ¢l og vand

Fadgl Grimbergen Double lille (33 cl.)......... 49,-
(Belgisk ¢l.)

Fadgl Grimbergen Double stor (50 cl.)......... 59,-
(Belgisk ¢l.)

Fadgl Lille - Tuborg Classic (25¢cl.)............. 32,-
Fadgl Mellem - Tuborg Classic (50cl.) ......... 49,-
Fadgl Stor - Tuborg Classic (75cl.)............. 68,-
Sodavand Lille (25¢cl.)............oooiiiii.. 28,-

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite, Lemon, appelsin juice, ablejuice.

Sodavand Mellem (50cl.) .................... 46,-

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite, Lemon, appelsin juice, ablejuice.

Sodavand Stor (75¢cl.)..............iiiiil. 59,-

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite, Lemon, appelsin juice, ablejuice. wﬁ?

Italienske specialgl og vand

=1
. B pRACTICE
Alm. italiensk flaske ol (flaske 33 cl.).......... 42,- THE ART ./

Alm. italiensk flaske ¢l (flaske 66 cl.).......... 69,- ) Ve FooD.

Aqua Sanpellegrino (50cl.)................... 39,-

Italiensk mineralvand - med blid brus.

Drinks

Summer
Hvidvin, hyldeblomst og danskvand.

Italiensk r@dvin og sprite.

Cosmopolitan
Vodka, Cointreau, tranebaerjuice, appelsinjuice
og Monin Peach.

Strawberry Daiquiri

Lys rom, jordbaer, knust is og Monin Fraise.




(italienske)
Vi tilbyder et bredt udvalg af udsegte redvine

94. Husets rgdvin, 1 glas (ca. 20 cl.).......... 49 -
96. Husets rgdvin, 1/1 flaske (70 cl.)........ 189,-
97. ChiantiClassico 1/1flaske............. 239,-

Tor, afrundet, blgd vinngst i duften, god frugt med syre- og spdmestrejf.
Velegnet til pasta- og lette kegdretter.

100. Rosso del fondatore.................... 235,-

Tor, intens og kraftig med masser af frugt. Fin sedme- og syrebalance.
Velegnet til kraftige kedretter (rodt kpd), grillretter og kraftige saucer.

101.BaroloBurlotto........................ 399,-
Ter vin fra Barolo med en kraftig, intens duft og harmonisk sedme-

og syrebalance. Flgjlsbled med stor frugt- og lang eftersmag.

Velegnet til rodt kod og kraftige saucer.

102. Amarone Classico...........ovvvun.... 449, -
Vinen har en intens, kraftig frugt med bombastisk fylde

og en majestaetisk fedme. Absolut en af de kraftigere vine.

Velegnet til rpdt ked, kraftige keodretter og saucer.

103. Amarone. ... 899,-
Meget kraftig, volumigs og vings. En vin der overveaelder

og imponerer. Toner af mgrke kirsebzer. En meget flot

krydring der afbalancerer vinens aromatiske frugt og gor

den velegnet til kraftige kpdretter og saucer.

Husk vinen!

[

104. Italiensk Carbernet Sauvignon.......... 299,- Vaer opmaerksom p3
En klar duft af solbaer, brombzer og violer. Blpd afbalanceret # athvisdu bestiller
smag af saftige baer, kakao, lakrids med blgde tanniner. en kraftig ret, som fx
Velegnet til kraftige kepdretter eller bare til at nyde for hyggens skyld. 35. Filetto al Pepe -
oksemegrbradbef, ber
106. RipassO .....ovvuriieeiiiiii . 325,- du overveje at bestille
Fyldig og kompleks med masser af kirsebaer og hint en kraftig vin, sa den
af rosenpeber. Flot balance mellem frugt og krydring. ikke “drukner®i smag.

Velegnet til kraftige kedretter og redt ked.
- Nino, kgkkenet




(italienske)

94. Husets hvidvin, 1 glas (ca.20¢cl.)......... 49 -

96. Husets hvidvin, 1/1 flaske (70cl)....... 189,- ‘
109. Pinot Grigio ...t 199,-

Krisp og fyldig hvidvin med stor frugt og fin eftersmag af pinjekerne.

Velegnet som aperitif eller til fiskeretter, risotto og Iette‘Bastaretter. L 'h.
110. Orvieto Classico Amabile. .........

Halvsad til sgd. Frugtrig, bled med fyldig smag.
Velegnet til frugt, desserter og et glas blot for forngjelsen

111.Chardonnay............ccoveiiueinn.
Fyldig og frisk hvidvin med kraftige blomstertoner og under
frugtspdme. Velegnet til kraftige fiskeretter, risotto og fiskebaserede

pastaretter.
112. Spumante (Martini).................... 219,-
Sed italiensk mousserende vin, kan nydes som aperitif eller til
desserten.
Husk vinen!
/ ° Vores hvidvine
er afstemt til
vores fiske- og
pastaretter
samt lette
94. Husets rosévin, 1 glas (ca. 20 cl.) 46,- e
. - ) g . of o 0o 0o 0o 0 0 0 00 ) Kan OgSé nydes
96. Husets rosévin, 1/1 flaske (70cl.)....... 189,- som aperitif.
114.Bardolino ... 199,- - Nino, kgkkenet
Frisk og let rosé med lette toner af rede baer, som jordbaer, hindbaer og
rode kirsebzer. Velegnet som aperitif eller til lette fiskeretter og salater.
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