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Forretter
RØGET FISK Fra eget røgeri. Hertil friske jomfruhummere, nye Læsø asparges og hjemmelavet
limecreme Kr. 98.-

JOMFRUHUMMER-SUPPE Cremet suppe med friske jomfruhummer-haler og nybagt brød Kr. 115.-

Hovedretter

WIENERSCHNITZEL Af kalvefilet serveret med stegte kartofler, citron, kapers, benfri sild og
peberrod. Kr. 225.-

FYLDT RØDSPÆTTE Helstegt rødspætte med fyld af håndpillede rejer, asparges, og
jomfruhummersauce.   Kr. 225.-

STJERNESKUD 3 stk. rødspættefileter på brød med håndpillede rejer, asparges, citron og
hjemmelavet dild-creme Kr. 175.-

STEAK AF OKSEFILET Med stegte kartofler og forårs-grønt. Kr. 235.-

Desserter
RABARBER-TRIFLI Rabarber-kompot med vaniliecreme, makron og flødeskum Kr. 68.-

CHOKOLADE-KAGE  Med is og bærkompot Kr. 68.-

KARAMELISEREDE FIGNER Med is Kr. 68.-

IS-COCKTAIL Med chokoladesauce og drys Kr. 68.-

Til børnene
KYLLINGELÅR  med pommes frites og remoulade Kr. 68.-

FISKEFRIKADELLE  med pommes frites eller rugbrød Kr. 68.-

RØDSPÆTTEFILET  med pommes frites eller rugbrød Kr. 68.-


