
Selskabsbrochure
Restaurant Lanterna

V e l k o m m e n

Vi ser frem til at sætte dig og dine gæster i centrum for 

en god oplevelse i skønne omgivelser.

Vores selskabspakker kan bruges ved alle festlige lejligheder.

f.eks. barnedåb, konfirmation, bryllup, fødselsdag,

kobber, sølv , guld eller diamantbryllup mm. 

Der er ikke to selskaber der er ens men målet er det samme,

et selskab der kan mindes med glæde.

Lad os holde dit næste selskab,

hvor du kun skal tænke på dig og dem, du holder af.

Alle vores selskaber er inkl. bordopdækning med

hvide duge og hvide servietter, blomster, lys

og servering af dygtige og smilende medarbejdere.

Vi glæder os til at byde dig og dem du, holder af

velkommen på Restaurant Lanterna.

Venlig hilsen

Merete og René



Selskabsbrochure

Restaurant Lanterna

Brunchbuffet

Kr. 160,- pr. person.

4 timeres arrangement.

-

Scamble æg, brunchpølser, bacon, lun leverpostej, rullepølse, 

spegepølse, 2 slags ost, marmelade, pandekager, frugt, 

morgenbrød, franskbrød, rugbrød.

Kaffe, te, 1 slags juice ad libitum i 2 timer.

Øvrige drikkevarer afregnes efter forbrug.

-

Luksus brunchbuffet

Kr. 215,- pr. person.

4 timers arrangement.

Velkomstbobler inden brunchen.

Scamble æg, brunchpølser, bacon, kold røget laks, lun 

leverpostej, frikadeller, rullepølse, spegepølse, 2 slags ost, 

marmelade, pandekager, frugt, morgenbrød, franskbrød, rugbrød, 

mini wienerbrød.

Kaffe, te, 2 slags juice ad libitum i 2 timer.

Øvrige drikkevarer afregnes efter forbrug.

Koldt bord med lune retter - nr. 1

Kr. 259,- pr. person.

5 timers arrangement.

Velkomstdrink inden frokosten.

Marineret sild med løg, karrysild sild med rødløg og kapers, 

fiskefilet med remoulade og citron, kold røget laks med 

asparges og tomat, rullepølse med sky og løg, roastbeef med 

pickles og peberrod, lun leverpostej med champignon og bacon, 

svinekam med rødkål og surt, mørbradbøf med bløde løg og 

flødesauce,

2 slags ost.

Kaffe/te med småkager, øvrige drikkevarer afregnes efter 

forbrug.

-

Koldt bord med lune retter - nr. 2

Kr. 269,- pr. person.

5 timers arrangement.

Velkomstdrink inden frokosten.

Marineret sild, fiskefilet med remoulade, rejer med mayonnaise, 

koldrøget laks med tomat og asparges, kyllingesalat med 

bacon, skinke med italiensk salat, frikadeller med rødkål, 

hakkebøf med bløde løg og flødesauce og surt, lun leverpostej 

med champignon og bacon, 2 slags ost.

Kaffe/te med småkager, øvrige drikkevarer afregnes efter 

forbrug.
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Buffet nr. 1
Kr. 279,- pr. person. 

5 timers arrangement.

Velkomstdrink inden spisning.

Varmrøget laksesalat,  ananasrand med kyllingesalat, 
tarteletter med kylling og asparges, frikadeller, fransk 

svinekam, helstegt oksefilet med løg, kold kartoffelsalat, 
flødebagte kartofler, 2 slags salat, 1x fromage.

Kaffe/te med småkager, øvrige drikkevarer afregnes efter 
forbrug.

-

Buffet nr. 2
Kr. 299,- pr. person.

5 timers arrangement.

Velkomstdrink inden spisning.

Tunmousse, laksepaté med rejer og dilddressing, kalkunbryst 
fyldt med krydderurteost, glaseret skinke, helstegt oksefilet, 
halve krydderbagte kartofler, flødebagte kartofler, 3 slags 

salat, brieost med druer og peberfrugt. 

Kaffe/te med småkager, øvrige drikkevarer afregnes efter 
forbrug.

Buffet nr. 3
Kr. 575,- pr. person.

7 timers arrangement.

Velkomstdrink inden spisning.

Forret serveres ved bordet, vælg mellem.

Tunmousse med rejer, krydderurtedressing og flute.

Varmrøget laks med rejer, dilddressing flute.

Klassisk rejecocktail med dressing og flute.

Buffet på ta´selv bord.

3x kød, vælg mellem.

Glaseret skinke, glaseret lammekølle med hvidløg, fyldt 
kalkunbryst, orangemarineret svinekam, flæskesteg, frikadeller, 
gammeldags oksesteg, helstegt oksefilet, helstegt kalvefilet. 

halve krydderbagte kartofler, flødebagte kartofler, råstegte 
kartofler med krydderi, 3 slags salat.

Dessert på ta´selv bord.

2x fromage og hjemmelavet is med jordbærsauce.

Inkl. øl, vand, hvidvin, rødvin til buffeten.

Efter spisning afregnes drikkevarer efter forbrug. 

Kaffe/te inkl. 1x cognac eller 1x Baileys.

Natmad, vælg mellem.

Oksekødssuppe med kød og melboller og flute.

Frikadeller og kold kartoffelsalat. 

Røde pølser og brød. 
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3 retters menu nr. 1

fra kr. 625,- pr. person.

7,5 timers arrangement.

Velkomstdrink inden middagen.

3 retters menu.

Vinmenu under middagen.

Øl, vand og isvand under middagen.

Efter middagen.

Kaffe/te inkl. 1x cognac eller 1x Baileys.

Fri bar, inkl. øl, vand, vin, eksl. spiritus.

Natmad.

-

3 retters menu nr. 2

fra kr. 475,- pr. person.

6 timers arrangement.

Velkomstdrink inden middagen.

3 retters menu.

Vinmenu under middagen.

Øl, vand og isvand under middagen.

Efter middagen.

Alle drikkevarer afregnes efter forbrug.

3 retters menu nr. 3

fra kr. 275,- pr. person.

5 timers arrangement.

Velkomstdrink inden middagen.

3 retters menu.

Alle drikkevarer afregnes efter forbrug.

-

Reception nr. 1

Kr. 295,- pr. person.

3 timers arrangement.

Velkomstdrink.

5 slags kanapeer, 2 slags sødt, 2 slags frisk frugt.

Kaffe/te, øl, vand, hvid og rødvin.

-

Reception nr. 2

Kr. 149,- pr. person.

3 timers arrangement.

3 slags kanapeer, 1 slags sødt, 1 slags frisk frugt.

Kaffe/te.

Øvrige drikkevarer afregnes efter forbrug.
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Bisættelse/begravelse nr. 1

kr. 159,- pr. person.

3 timers arrangement.

3 stk. uspecificeret smørrebrød.

1x øl eller vand pr. person.

Kaffe/te.

-

Bisættelse/begravelse nr. 2

kr. 79,- pr. person.

3 timers arrangement.

Hjemmebagt bolle med smør.

Hjemmebagt kringle.

Kaffe/te.

Øvrige drikkevarer afregnes efter forbrug.

-

Bisættelse/begravelse nr. 3

kr. 59,- pr. person.

3 timers arrangement.

Hjemmebagt bolle med smør.

Kaffe/te.

Øvrige drikkevarer afregnes efter forbrug.

Fødselsdagskaffe

Kr. 109,- pr. person.

3 timers arrangement.

Hjemmebagt bolle med smør.

Hjemmebagt kringle.

Hjemmelavet lagkage med glassur og flødeskum.

Kaffe/te.

Øvrige drikkevarer afregnes efter forbrug.

-

Helaftensarrangement.

Kr. 895,- pr. person

5 timers arrangement.

Velkomstdrink med snacks inden middagen.

5 retters menu.

5 retters vinmenu.

Isvand ad libitum.

Efter middagen serveres.

Kaffe/te med kransekage petit four.

1 øl eller vand.
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Drikkevarer.

Postevand 100 cl. kr.    25,-

Flaskevand 50 cl. kr.    20,-

Sodavand 25 cl. kr.    26,-

Øl på flaske 33 cl. kr.    32,-

Fadøl lille 25 cl. kr.    32,-

Fadøl stor 50 cl. kr.   50,-

Sæson øl 33 cl. kr.   45,-

Selskabsvin 1/1 fl. kr. 199,-

Cognac/likør 2 cl. kr.   30,-

Snaps/bitter 2 cl. kr.  28,-

Snaps ½ fl. kr.  275,-

Snaps 1/1 fl. kr. 495,-

Alm. spiritus       2 cl. kr.   30,-

Alm. spiritus 1/1 fl. kr. 525,-

Velkomstdrink pr. glas fra kr.  40,-

Dessertvin 4,5 cl. kr.  45,-

Blød bar eksl. spiritus kr. 159,-

Hård bar inkl. 3x spiritus kr. 219,-

Iflg. Restaurationsloven er det ikke tilladt at udskænke eller 

servere alkohol til personer under 18 år

Natmad

Go´ natmad fra  kr.   75,-

Godt at vide.
Vores arrangementer er baseret på mellem 3 og 7,5 timers 

arrangement, ved forlængelse udover disse timer betales kr. 
1500,- pr. påbegyndt time, et arrangement er max. til kl. 02:00

Priserne er gældende for min. 20 kuverter, børn under 12 år koster 
halv pris, under 20 kuverter spørg efter pris.

Ved bestilling af selskab, betales et reservationsgebyr på kr. 
2500,-

som modregnes på den endelige regningen, den samlede 
regningen betales umiddelbart efter deres selskab.

Afbestilling af selskab.

Vi følger gældende regler, betingelser og kutymer hos Danske 
restauranter og cafeer (DRC) væsentlige betingelser fremgår ved 

indgåelse af skriftlig selskabskontrakt.

Alle priser.

Er i denne brochure inkl. 25% moms, opdækkede borde med hvid 
dug og hvide servietter, lys, blomster, servering af smilende og 
dygtige medarbejdere, kok,  samt alm. slutrengøring. Der tages 
forbehold for prisændringer pga. ændrede pris og afgiftslove.

Restaurant Lanterna

Vemmetoftevej 2 

4673 Rødvig/Stevns

Telefon: 20441735 – CVR nr. 30142713 

Mail: restaurant.lanterna@gmail.com

www.lanterna.dk

mailto:restaurant.lanterna@gmail.com
http://www.lanterna.dk/

