
Speisekarte
von lzoo-n:oo Uhr (Küchenpause VOfl 16:0017:30 Uhr)

Abends - Pro Person - Gedeck / Couvert 3,50 ‚

Sylter Krabbensuppe 2,8,10,13 12,50,-
Petersilienwurzelsüppchen 8,10,13 8,50 ‚-

Caesar‘s Salat mit Parmesanchip 4,5,8,11 14,50 ‚-

Gemischter Salat mit Hausdressing 4,6,11 kl.8,50 ‚-/14,50,-
mit Poularde 4,6,11 21,50,
mit Garnelen 2,4,6,11 26,50,-

Ziegenkäse — Blätterteig - Tartelette mit Pfirsich (Vorspeise) 8 14,00 ‚-

Pfannkuchen Natur 1,4,8
mit Blaubeeren 1,4,8
mit Apfel 1,4,8
mit Ziegenkäse und Birnen 1,4,8
mit Apfel, Bacon und Ahornsirup 1,4,8

Hausgemachte Rigatoni mit Thaicurry und Gemüse 1,8,10,13
mit Poularde 1,8,10,13
mit Garnelen 1,2,8,10,13

Garnelen-Knoblauchpfännchen mit Gemüsestreifen 2 kl.19,50 ~-1 28,50 ‚-

Matjes nach „Hausfrauenart“ mit Bratkartoffeln ~‚8,ii 21,50 ‚-

Kabeljau mit Graupenrisotto, Erbsen und Minze 1,5,8 34,50 ‚-

Roastbeef mit Remouladensauce und Bratkartoffeln 4,8
Kalbsfrikadellen mit Rotwein-Schalottenpüree und Gemüsestreifen 1,8,10,13
„Pahlburger“ mit Trüffelmayo und Pommes 1,4,8

Mädchenburger (Spicy Ketchup) 1,4,8
Unser Wiener Schnitzel mit Preiselbeeren, Bratkartoffeln
und Gurkensalat 1,4,8,11
Ceschmorter Kalbstafelspitz mit Schmorgemüse und Schnittlauchpüree 8,10,13

Kinderschnitzel mit Bratkartoffeln 1,4,8
Kinderfrikadelle mit Karotten und Kartoffelpüree 1,8,10,13
F-{ausgemachte Kindernudeln mit Butter 1,8 6,~o ‚-

Hausgemachtes Eis nach Wahl 4,8,12 je Kugel 3,50,-
Warmer, fließender Schokoladenkuchen mit Vanilleeis 1,4,8 13,00,-

lnhaltsstoffe: 1. Glutenhaltiges Getreide, a. Krebstiere, 3. weichtiere, 4. Eier, s. Fische,
6. Erdnüsse, 7. sojabohnen, 8. Milch, 9. Schalenfrüchte, io. Sellerie, ii. Senf, 12. Sesam,
13. Sulfit/ Schwefeldioxid, 14. Lupine

10,50 ‚-

14,50 ‚-

14,50 ‚-

18,00,-
18,00,-

19,50 ‚-

23,50 ‚-

28,50 ‚-

26,00 ‚-

25,50,
23,50,
19,50 ‚-

kl.27,5o ‚-732,50,
29,50,

15,50,
13,50,-

Alle Preise, verstehen sich in Euro. Das Trinkgeld, ist nicht inkludiert.


