[IANEDENS TIEND SEPTENBED

Frakl. 17.00 — 20.30

Kgb vores vin menu og start aftenen med 1 glas
Caprice De Lune Rose, Beaujolars, Bourgogne

Forret
Blinis med grredrogn
Serveres urteflade og rodlog

Kjeer Sommerfeldt anbefaler:

Maison Louis Jadot, Petit Chablis, Bourgogne, Chablis

Hovedret
Rosa stegt sortfodsgris

Serveres med dagens gront, sma ristede kartofler og
kantarelsauce

Kjeer Sommerfeldt anbefaler:
Lux, Zinfandel, Central Valley, Californien

Dessert
Cognac flamberede figner
Med vaniljeis og saltkaramel

2 retters menu kr. 325,-
3 retters menu kr. 399,-
Vin menu inkl. kaffe kr. 175,-




ONACKS & LETTE DETTED

Grove fritter serveret med aioli kr. 45,-
Sweet potato fritter serveret med aioli kr. 49,-

Skaldyrs hotdog kr. 139,-
Fyldt med cremet skaldyrssalat marinerede tigerrejer,
grillede asparges og syltede rodlog

NS

Frakl 11.00 - 16.00

*Stegte sild med kapers, lag og peberrod
*/Eg & rejer med mayonnaise og rogn
*Rgget laks med hytteost, citron og urter
*Pandestegt fiskefilet med rejer, remoulade og dild
*Cremet hgnsesalat med bacon, syltede rgdlgg og urter
*COZY kartoffelmad med mayonnaise, ristede lgg, radise og purlgg
*Klassisk ostemad med sennep, Igg og urter

1 stykke kr. 89,-
2 stykker kr. 139,-
3 stykker kr. 175,-

Il DE §T1A

Tilog med 12 ar

Byg selv bgrne burger kr. 89,-
Briochebolle med bgf og ost. Ved siden af salat, tomat og agurk.
Serveres med grove fritter, ketchup og remoulade

Stegt fiskefilet eller sprgde kyllingestykker kr. 89,-
Serveres med tomat, agurk, grove fritter, ketchup og remoulade

Tilkgb sweet potato fritter kr. 15,-

Vaniljeis kr. 59,-
Serveres med chokoladesauce og krymmel




OBS! Alle * markerede retter kan fas som take away — spar 10 %
Husk at naesten alle vores retter kan laves glutenfri!

HIOK & SALAI

3 Limfjords @sters kr. 99,-
1 dusin Limfjords gsters kr. 379, -
Serveres med havtorn granité

(Forret) *Pernod flamberede tigerrejer kr. 119,-
Serveres pa en bund af sprgd salat med forarslgg og chili

*Moules frites kr. 199,-
Hvidvins dampede blamuslinger i en cremet fladesauce med friske urter
Serveres med grove fritter og aioli

*Stjerneskud kr. 179,-
Pandestegt redspeette, dampet rgdspeette, rejer, rgget laks, rogn,
skaldyrs dressing, serveret pa smegrstegt brgd og salat

*Helstegt radspaette kr. 249, -
Serveres med nye kartofler, tyttebaer og persillesovs

*Sommersalat kr. 135,-
Blandet salat med spr@de friske grgntsager og vinaigrette
Salaten kan fas med kylling eller koldrgget laks

(1L VEGEIAREN

+*Svampe risotto kr. 179,-
Med ris, ristede svampe, syltede abler og trgffelolie

*COZY vegetar burger kr. 179,-
Briochebolle smurt med mayonnaise, fyldt med svampe, blgde lgg, cheddar, sprgd
salat, drueagurker, hjemmesyltede rgdlag, friske tomater
Serveres med grove fritter & aioli

*Sommersalat kr. 135,-
Blandet salat med sprade friske grgntsager, grillet tofu og vinaigrette

/




OBS! Alt okse/kalve kgd bliver som udgangspunkt medium stegt.

KO, KYLLING & GRIS

*Supreme kyllingebryst kr. 199,-
Serveres med nye kartofler, rabarberkompot, syltede agurker og skysauce

+*Spareribs kr. 179,-
Serveres med cremet coleslaw, grove fritter og aioli

*Wienerschnitzel kr. 215,-
Af kalvefilet, serveres med pommes sauté, serter, skysauce og dreng

*Pariserbgf kr. 169,-
Serveres med kapers, friske rgdlgg, peberrod, syltede redbeder, pickles og ra
a&eggeblomme

*COZY burger kr. 179,-
Med kylling eller hakket oksekod
Briochebolle smurt med mayonnaise, fyldt med spr@d salat, drueagurk, syltede
radlgg, friske tomater, spred bacon og cheddar, serveres med grove fritter & aioli

Tilkob:
Sweet potato fritter kr. 15,-
Bearnaise eller skysauce over din burger kr. 25,-

*Ribeye 2509 kr. 349,-
Serveres med dagens grgnt, grove fritter og bearnaise

*Okse tournedos 125g kr. 299,-
*Okse tournedos 250g kr. 349,-
*Okse tournedos 375g kr. 399,-
Serveres med dagens grgnt, grove fritter og bearnaise

(1L DEN SUDE TAND

*Gl. dags aeblekage kr. 89,- *Coupe Danmark kr. 69,-

Med flgdeskum og rasp Vaniljeis med chokoladesauce
*Chokolade mousse kr. 99,- *Rabarber trifli kr. 89,-

Med hindbaer sorbet, citronmelisse sne Med vaniljecreme og crumble

og sprede marengsflager

/




DUINKS

Dark n” stormy (Rom, lime og Ginger Beer) kr. 79,-
Cuba Libre (Rom, lime og Coca Cola) kr. 79,-
Gin n' Tonic (Gin og tonic) kr. 79,-
Gin Hass (Gin, mango og lemon) kr. 79,-
Aperol (Aperol, musserende vin og danskvand) kr. 79,-
Gin Rose (Gin og rose lemonade) kr. 79,-
BUBLED
Valento, Spumante Brut, Italien kr. 289,-/ 59,-

Spumante med en flot ren bouquet, med nuancer af paere, &ebler og citrusfrugter

Caprice de Lune Rosé, Beaujolais, Bourgogne kr. 289,-/ 59,-
Frisk, frugtagtig og mousserende rosévin med en let behagelig sadme (kun 8% alkohol)

Maison Albert Sounit, Crémant de Bourgogne, Cote Chalonnaise ... kr. 359,-
Delikat og afbalanceret med en blod og harmonisk afrunding

Moéet & Chandon, Imperial Rosé kr. 999,-
Den er spontan og forfgrende med fremtraedende aromaer af ribs og vilde jordbzer

Mdet & Chandon, Brut Imperial kr. 899,-
Delikat og afbalanceret med en blod og harmonisk afrunding

DESSERTVIN

Volpi, Moscato d'Asti, Piemonte kr. 279,-
Pragtfuld og frisk duft af eksotisk frugt. Sad, fin og let perlende
med tydelig Moscato aroma




(Husets) Sensas, Chardonnay, Languedoc

Fyldig, let fadlageret vin med nuancer af fersken, abrikos og ananas

Urban, Riesling — Columbia Mosel, Tyskland

En fin blid sosdme med komplekse florale noter, med en fin underliggende mineralitet

Chiaro di Luna, Pinot Grigio/Catarratto, Sicilien

Aromatisk, fyldig halvter vin med banan og fersken nuancer

Maison Louis Jadot, Petit Chablis, Bourgogne, Chablis

Harmonisk vin med stringent mineralitet, passer sig godt til al slags skaldyr

The 3 Wooly Sheep, Souvignon Blanc, Marlborough

Laekker, moderne vin med liflig og saftig inferno af ananas og grapefrugt

(Alkoholfri 0,0%) Riffel, Traubensaft, Rheinhessen

Frugtig og fyldig, Weingut Riffels druesaft

\

DOSEVIN

(Husets) Tebaldo, Rosato, Puglien, Italien

Let og leeskende rosévin med frugtig bouquet

Pierre Brévin, Rosé d'Anjou, Loire

Laeskende, smuk rosé hvor frugtaromaer, med nyplukkede hindbaer og skovbaer vaelder op i glasset

IOVIN

(Husets) Sensas, Cabernet Sauvignon/Syrah, Languedoc

279,- / 59,-

359,-/79,-

319,-/ 69,-

359,-/79,-

359,-/79,-

279,- / 59,-

279,- / 59,-

319,-/69,-

279,/ 59,-

Fyldig, blad vin med brombeaer og vanille i smagen

Lux, Zinfandel, Central Valley, Californien

319,-/69,-

Udtryk af lokal moden frugt med brombeer, hindbaer og blommer samt nuancer af anis og peber

Merf — Cabernet Sauvignon, Columbia Valley, Washington State

319,-/69,-

Smag af brombaer og solbaer med underliggende noter af flodekaramel og gronne urter

Capitello, Valpolicella Ripasso, Veneto

359,-/79,-

Moden, koncentreret og fantastisk blod

Sherwood, Stratum — Pinot Noir, Waipara

359,-/79,-

En delikat pinot noir i den tgrre ende af skalaen, med fine hindbaertoner i duft og smag.

(Alkoholfri 0,0%) Oddbird, Domaine de la Prade, Merlot & Shiraz

279,/ 59,-

Smagsftyldt, okologisk Merlot/Shiraz, der er 100% befriet for alkohol.




Bl 06 VAN

@l pa fad:

Carlsberg 4,6% 40 cl./ 60 cl. kr. 50,-/ 65,-
Tuborg Classic 4,6% 50 cl. kr. 59,-
Tuborg Guld 5,6% 50 cl. kr. 59,-
Grimbergen Blonde 6,7% 33 cl./ 50 cl. kr. 50,-/ 59,-
Grimbergen Double 6,5% 33 cl./ 50 cl. kr. 50,-/ 59,-
Kronenbourg Blanc 5,0% 33 cl./ 50 cl. kr. 50,-/ 59,-
Alkoholfri gl pa flaske:

Brooklyn Special Effect Hoppy Lager 0,4% 33 cl. kr. 49,-
Kronenbourg blanc 0,5% 33 cl. kr. 49,-
Nordic Gylden Bryg 0,5% 33 cl. kr. 39,-
Erdinger Weissbier 0,4% 50 cl. kr. 59,-

@I pa flaske:

Tuborg 4,6% 33 cl. kr. 39,-
Erdinger Weissbier 5,3% 50 cl. kr. 59,-
Erdinger Dunkel 5,3% 50 cl. kr. 59,-

@I fra Trolden Bryghus 50 cl.:

Fru Mgller 3,8% kr. 59,-

En god frokost ol med kun 3,8% alkoho!/

Lemon-Express 5,6% kr. 59,-
Anbefales af kokken til fisk. En wittbier tilsat citrus

Coal-wagon brown ale 5,8% kr. 59,-

En god ol til en god bof

Hr Mgller 5,7% kr. 59,-

Anbefales til en god steak. En mark ol uden for meget smag af humle

@I fra Skagen Bryghus 50 cl.:

Nordlys 5,0% kr. 59,-
Lys og strafarvet hvedeg/

Anna Ancher 5,0% kr. 59,-
Hyben ale med lyngblomster

Rav Larsen 6,0% kr. 59,-
Ravfarvet og fyldig hvedeg/

Gl. Skagen 6,0% kr. 59,-
En amerikansk India Pale Ale

Michael Ancher 6,0% kr. 59,-
Enebaer Stout med lynghonning

Veeltepeter 7,5% kr. 59,-

En fyldig, cremet og kraftig maltet dobbeltbock

Sodavand 25 cl./ 50 cl.:

Flere varianter kr. 29,-/ 49,-
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Lemon og Cocio

Hildon mineral vand (med og uden brus) 33 cl. kr. 29,-
Postevand, 1 kande kr. 25,-
@kologisk saft 25 cl./ 50 cl. kr. 35,-/59,-

Hyldeblomst, aeblemost eller Blabaer




Snaps 3 cl.

SDIRITUS

Bitter 3 cl.

kr. 45,-

kr. 45,-

Liker 3 cl.

Portvin 6 cl.
Husets portvin

Gin 3 cl.
Geranium gin

Rom 3 cl.
Husets rom

Husets rom lux

Cognac 3 cl.
Husets cognac

Husets cognac lux

Whisky 3 cl
Husets whisky

Husets whisky lux

Sort kaffe

VARITE DRIKKE

Americano

Espresso

Ristretto

Cappuccino

Latte

Latte Macchiato

Cortado

Varm chokolade med maelkeskum
Varm chokolade med fladeskum

Chokochino

Chai latte

Te (flere forskellige varianter)
Opfyldning af sort kaffe

Irish coffee

Lumumba

Dobbelt shot spiritus

kr. 45,-

kr. 55,-/ 230,-

kr. 45,-

kr. 60,-
kr. 80,-

kr. 60,-
kr. 80,-

kr. 60,-
kr. 80,-

kr. 32,-
kr. 32,-
kr. 32,-
kr. 32,-
kr. 43,-
kr. 43,-
kr. 43,-
kr. 39,-
kr. 43,-
kr. 43,-
kr. 43,-
kr. 43,-
kr. 32,-
kr. 15,-

kr. 75,-
kr. 75,-
kr. 25,-




[IANEDENS TIENU OKTOBED

Frakl. 17.00 — 20.30

Kgb vores vin menu og start aftenen med 1 glas
Caprice De Lune Rose, Beaujolars, Bourgogne

Forret
Meuinere stegt radspaettefilet
Serveres pastinaksauce, spinat og bagehatte

Kjeer Sommerfeldt anbefaler:

Urban, Riesling — Columbia Mosel, Tyskland

Hovedret
Kronhjort

Serveres med arstidens gront, stegte kartofler, tyttebzer
0g druesaucesauce

Kjeer Sommerfeldt anbefaler:
Merf — Cabernet Sauvignon, Columbia Valley, Washington State

Dessert
Bailey cheesecake
Med kaffecreme

2 retters menu kr. 325,-
3 retters menu kr. 399,-
Vin menu inkl. kaffe kr. 175,-




