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FOLDENS RESTAURANT : FOLDENS CAFE - RESTAURANT PALMEHAVEN

Hold c(in/jeres fest i samarﬁq’cfe med Foldens Hotel.

Foldens Hotel kan ti[ﬁycfe at holde (ﬁn/jeres fest i Foldens ﬁyggeﬁ'ge restaurant eller i
restaurant Palmehaven. Det er mufigt at holde festen Jod Viseveertshuset i visse yeriocﬁer
af dret.

Sammenseet selv jeres menu og fd et samlet tilbud, eventuelt med drikkevarer.
Vi lever alle menuer ud af huset.

OBS: ‘Min. 10 personer.

Alle Jom’ser er pr. person i DKK og inkl. moms, hvis ikke andet er naevnt.

Med venfig hilsen
itte dmann



FEST og SELSKABSPAKKEN

| léaﬂ \’Ck’@e (1((6 menuerne Wlel.{ stjerne i se[sEaﬁsmenuen.

Menuen bestdr af f@@em{e:

* Velkomstdrink - (husets)

* 3 retters qﬁensmenu

* Husets hvidvin o9 rodvin, ﬂl,'og vand samt dessertvin ad [ibitum under 1’1’117(fdhgen
. QCaﬁ:e o9 Emnseéage

+ Blomsterdekorationer

. ‘Duge 09 servietter

Samlet pris for ovenstdende: 498,00 DKX pr. couvert
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FORRETTER

Rejecocktail med flutes og smor . ............... ... ¥65,00
Honsesalat med % frisk ananas og flutes ........................... ... . %5200
Serranoskinke pd sprod salatbund hertil olivenbrod og smor . ................ ¥58,00
Lun butterdefsskal med kogt og stegt rodspeettefilet, rejer og hummersauce . .. .. 68,00
Hvidvinsdampet peberbagt laks med citrondressing, flutes og smor ........ ... 68,00
Fersk roget laks med asparges, eggesalat og dild ....................... .. ¥58,00
Lyssef roulade pd sprod salatbund og sauce verte .......................... %5800
Kold dampet fisk med rejer, asparges og dressing .......................... ¥52,00
Varm roget laks pa sprod salatbund med @ggesalat og olivenbrod ............ 88,00
Hummersuppe med asparges . ... *68,00
Flodelegeret aspargessuppe med kodboller ................................ 52,00
Klar suppe med boller .................... ... ¥52,00
Fiskesuppe med fiskestykker, urter og rejer ... ¥64,00
Karrysuppe med ris og kylling ... *¥52,00



HOVEDRETTER

Gl daws svinekam . ........ ... ... ¥ 138,00

Med brunede Eartof&ar, hvide Eartof[er, rodkdl og sEysauce

Svinekam stegt som vildt ... ... .. * 148,00
Med walc orfsa[at, grentsager, tytteﬁaer, brunede Eartofﬁer o9 vildtsauce

Kaly stegt som VIt * 148,00
Med wal’c[orfsa[at, grontsager, tytteﬁaer, ﬁvic[e—og brunede Eartofﬂer o9 vildtsauce

Senneps, [aseret ﬁerregdrafssﬁinﬁe ...................................... * 138,00

Med bacon-certer, gu&amaﬁfer, Eartoffer 0g aspargessauce,
eller f[@cﬁaﬁartofﬁer 09 mixed salat

gamme[c&z S oEsesteg ................................................ * 138,00
Med sufﬁerg[aseret [@g, bonner, gu(emcﬁﬁar ag séysauce

Lammekolle ... ... * 148,00

Med ﬁvid’[@g o9 persi[ﬁe, f[ﬂcﬁeéam)f&ar, Eagte rocﬁfrugter o9 grif[tomater

fPeEerstegt oﬁseﬁ'fet ................................................. 158,00
Med afagens Eartoﬁ(e[, drstidens grontsager og rodvinssauce

Helstegt oksemarbrad .. .......... ... ... ... ... 188,00
Med valgfri kartoffel, drstidens grontsager og peber-cognac sauce

Rosastegt Kalvefilet .. ... 168,00
Med ristede artof(er, drstidens grontsager og choronsauce



HOVEDRETTER

Rosmarin stegt amr. oRSeroast . . .. ...
Med greeske k'artof(er, ovnﬁagte rocg[rugter, fon‘irs(@g o rodvinssauce

Rosast;?gt amfeﬁryst ................................................

Med drstidens gamiture o9 omnges@sauce

Yand ...
Med hvide kartofler, svesker, cebler, rodkdl og andeskysauce

Kuf[mfi[et Floventine ........ ... oo
Med spinat, sauce mornay og hvide ﬁartoffer

Pestobagt rodspaettefilet ... ... ...
by ofi

Med drstidens grontsager, pestosauce og hvide Eartof(er

* 148,00

* 148,00

* 128,00

* 128,00



FrOMAGE . . . .o oot e e e e e e e e e e * 48,00
Vee g mellem: Pistacie, a }oe[sin, citron, ananas, rom.

Tromagen})yntes mec[ [ﬂd’e,frugt Og YWC[C[ET.

Q{jemme[avet isfagﬁage ............................................... 58,00

VoANaNAs . .. ...t 68,00
Med fm’sE frugtsa[at 0g rort vanigeiscreme

GSCOCREAIL . . . o e * 48,00
Blandet is i cocﬁmi@[as, med f[ﬂcfe o9 chokoladesauce

‘]-g’emmefavet f[ﬂafemmf .............................................. * 48,00
Med fm’slée ﬁfugter

Chokoladekage med mousse ........................................... 58,00
Med ananas sorbet med fm’sé fmgt

ﬂ-gemmefavet daimis yci mandelbund . ... ... . . . .. * 65,00

OSteanretNitig . . ...t 78,00

Udbud a orsEe[fige oste, med sy[te(fe valnodder, druer og kiks

ﬂ-gemmefavet NOAACRUTY . . . . o 78,00
Med is, sorbet, frugt o9 coulis

Foldens dessert tallerken . ... ... ... . . . . . . . 78,00
Med ucfva@ af Eage, is 09 ﬁfugt



Landgangsflutes med 3 slags pdleg ...................................... 68,00

Smd frikadeller med kold kartoffelsalat .......................... ... 55,00
Skipperlabskovs med rodbeder, purlog og rugbred .............. ... ... ... 55,00
Herregdrdsbiksemad med rodbeder, spejlaeg og bearnaisesauce ................ 58,00
Polsebord med udvalg af blandede polser samt tilbehor .. .................... 98,00
Fiskefrikadeller med tyttebeer, remoulade og groft brod . ..................... 55,00
Hjemmelavet lasagne med mix salat og flutes ............................ . 78,00
FEGGERAGE . . . ... 68,00
Med purlog, bacon og tomater samt rugbrod (ikke ud af huset)
Hummersuppe ... ... 78,00
ASPATGOSSUPPE . . . . . . et 52,00
FASKESUPPE . ... 58,00
Klarsuppe .. ... .. 52,00
KAXPYSUPPE . ..o 52,00



CAVERY BORD

‘Forretter:
o Tunrillette med ﬁvid’lbgsﬁmd’
. S}aansk serranoskinke med rygeostsafat
* Varmroget laks med ceggesafat, [03 0g capers.
» Kold ofamyet mzfspcetteﬁfet med rejer, asparges og cfressing

Hovedretter:

. ﬂrﬁafstegt amr. Okseroast med Emg[ed%

* Senneps g[aseret ﬁerregdrafssléinée

* Ristet Eyfﬁngeﬁryst i redvinssauce

* Rosastegt lammeculotte med ﬁvic[[ﬂg 0g rosmarin
Mixed salat anre’ming med cfressing, }aasmsa[at, f(acfegmtinereafe ﬁaﬂqffer,
gmesﬁe ﬁartof[er samt 2 sfags sauce

Deserter:
. Oste[agﬁage med baer o9 ffad'eséum
Chokolademousse med fmgt

+ Vanille panna cotta

*

. Osteanremmg med 3 sfags oste, kiks o9 druer

*

ﬂ(aﬁ(e o9 Emnseéage

\/ael:q imellem 1 forret, 2 hovedretter 0g 1 dessert  Kun 298 kr. pr. pers.
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1. 3.

Marineret sild med Earrysa[at 0g g memget laks med ceggesa[at

‘Kryafcfersi[c[ med [@g og capers Kold ﬁsEeterrine med sauce verte

ﬂaafsycetteﬁ[ét med remoulade o9 citron Tisﬁefriﬁadéﬂ'er med remoulade 0g tytte-

Kold ﬁsEefaaf med rejer, asparges og beer

ﬁjemme[avet Jressing Pastasalat med nodder o9 soltorrede

ﬂ{oastﬁegf med hovlet Joeﬁewocf, remoulade,  tomater

ristede fﬂg og surt Rosmarin stegt kalvecoulotte med gmasﬁ

Lun riﬁﬁensteg med rodkdl léartoﬁfefsa[at

Ost o9 kiks med solbcer g fmgt Senngosgfaseret ﬁerrega’rcfsséinﬁe med
mixed salat 09 f[ﬂd’eéarwffer

Pris pr. cov.: 148,00 DKK Husets cﬁoﬁofacfeﬁage med creme fmicﬁe

Pris Pr. cov.: 238,00 DKK
2. (Min. 20 cov.)
Tunsalat med g, oliven og fetaost

Stegte 1’6\/6[56611 me«fﬁarﬁecue C[TGZSSiﬂg

Frikadeller med kold kartoffelsalat Surprice menu

Pastasalat med Ey[(ing o9 bacon Bliv overrasket og lad Foldens Hotel sam-
Grontsags teerte menscette menuen til deres buffet, vi vil
Mixed salat o9 afressing sorge for at 1 bliver gfaeafefigt overrasket
Frisk fmgt o9 chokolade

Ostelagkage med blandet baer Pris pr. cov.: 228,00 DKK

(Min. 15 cov.)
Pris pr. cov.: 198,00 DKK

Alle buffeterne er eksklusiv brod og smor
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EFTER MINDEHOJTIDELIGHEDEN

Vi m’[ﬁycfer at holde Deres gﬁermincﬁeﬁ@ticfeﬁ’gﬁed i m’gtige ﬁyggeﬁ’ge omgi\/e[seri
Foldens restaurant eller restaurant Palmehaven.
Vi har y[acfs til max. 60 personer Joc‘i Foldens Hotel 0g max. 100 personer i restaurant
Palmehaven.
Restauranten er let ti(gaengeﬁg med ﬁand’ica’ptoiktter o9 ingen trapper.
Der foreﬂna(es Jaarﬁen’ng direkte ved restauranten.
Vi har fa[gena&z fors[ag til menu til Deres ffrermind’eﬁajticﬁeﬁgﬁecﬁ
Kaﬁﬁﬁe, smdﬁager, boller o9 {’agﬁage 98,00 kr.
Bl.a. Lackre snitter med Eaﬁ[e/tﬁe o9 smc‘iﬁager 98,00 kr.
Sandwich med ﬁaﬁceﬁﬁe o9 smdﬁager 98,00 kr.

Begge vores Restauranter er let ti[goengeﬁ e.
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Hold jeres fest 1 en mere afs[a}a}aet stil i Visevaertshuset,

hvor vi ti[ﬁyzfer at holde jeres fest fm oktober - a}m’[

‘Ring eller mail os vedr. tilbud

Foldens Hotel
Sct. Laurentii Vej 41 - 9990 Skagen - TIf. 98 44 11 66
www.foldens-hotel.dk - info@foldens-hotel.dk
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