
 

THAILANDSKE RETTER 
Ved alle retter kan der vælges mellem: 

Mild, medium eller stærk 
 

SUPPER 
1. TOM YAM SUPPE 

Store rejer, citrongræs, galangarod og limeblade ..............................................................  58,- 
2. TOM KA SUPPE 

Kylling, kokosmælk, basilikum og korianderblade ..............................................................  58,- 
3. KYLLINGESUPPE  MED KINESISKE SVAMPE 

Hvidløg, koriander og sort peber ...................................................................................  58,- 
 

FORRETTER 
4. REJE SATAY 

Tigerrejer m. sataysauce og sur/sød agurkesalat  ..............................................................  58,- 
5. GYLDNE WON TONS 

Finthakkede rejer og vandkastanjer m. dipsauce ...............................................................  58,- 
6. NUDELPAKKER MED SVINEKØD 

Hakket svinekød, hvidløg og koriander m. dipsauce   ..........................................................  58,- 
7. FARSEREDE KYLLINGEVINGER 

Serveres med dipsauce m. fiskesauce, limesaft, løg og chili .................................................  68,- 
 

HOVEDRETTER (serveres med ris) 
8. REJER I KOKOSNØDDESAUCE 

Tigerrejer, frisk chili, rødløg, citrongræs, galangal og gurkemeje ...........................................  115,- 
9. REJER MED HVIDLØG 

Tigerrejer, hvidløg, ingefær og koriander   .......................................................................  115,- 
10. LYNSTEGTE REJER MED INGEFÆR 

Tigerrejer, hvidløg, ingefær, skalotteløg og lime   ..............................................................  115,- 
11. KYLLING MED KARRY OG CITRONGRÆS 

Strimler af kyllingefilet, rød karrypasta, citrongræs og limeblade ...........................................  105,- 
12. KYLLING MED GALANGAL 

Strimler af kyllingefilet, hvidløg, forårsløg, galangalrod og kinesiske sorte svampe .....................  105,- 
13. KARRYGRYDE MED SVINEKØD 

Kokosnøddefløde, løg, hvidløg, rød karrypasta, limeblade og basilikum   .................................  105,- 
14. DJÆVLESPID MED SVINEKØD 

Citrongræs, hvidløg, limesaft og kokosnøddesauce ............................................................  105,- 
15. OKSEKØD MED KARRY 

Rød karrypasta, citrongræs, grønne bønner, kinesiske svampe og nødder ...............................  105,- 
16. OKSEKØD MED BROCCOLI 

Østerssauce, hvidløg, skalotteløg og chilipeber ................................................................  105,- 
17. OKSEKØD MED FRISK CHILI 

Østerssauce, basilikum og rød peber .............................................................................  105,- 
18. AND MED INGEFÆR OG SVAMPE 

Hoisinsauce, rød peber og forårsløg   .............................................................................  105,- 
19. AND MED KOKOS OG KARRY 

Rød karrypasta, vandkastanjer og limeblade   ..................................................................  105,- 
  



 

VIETNAMESISKE RETTER 
Ved alle retter kan der vælges mellem: 

Mild, medium eller stærk 

 
SUPPER 
20. SUPPE MED MARINERET OKSEKØD 

Gulerødder, stjerneanis og basilikum .............................................................................  58,- 
21. OKSEKØDSUPPE MED NUDLER 

Ingefær, stjerneanis, løg, basilikum og hoisinsauce ...........................................................  58,- 
22. RAGU KYLLINGESUPPE 

Gulerødder, ærter, tomatpuré og koriander ......................................................................  58,- 
23. KYLLING-KARRYSUPPE 

Citrongræs, vandkastanjer, karryblade og kokosmælk .........................................................  58,- 
 

FORRETTER 
24. INDBAGTE KÆMPEREJER 

med sur/sød sauce ....................................................................................................  58,- 
25. FRITURESTEGTE REJEBOLLER 

med sur/sød sauce ....................................................................................................  58,- 
26. FRITURESTEGTE FISKEBOLLER 

med sur/sød sauce ....................................................................................................  58,- 
27. FRITURESTEGTE BLÆKSPRUTTEBOLLER 

med sur/sød sauce ....................................................................................................  58,- 
28. VIETNAMESISKE FORÅRSRULLER  

med salat og fiskesauce  ............................................................................................  58,- 
 
 

SALATER 
30. LOTUSSTILKE SALAT 

Rejer, gulerødder, koriander og fiskesauce ......................................................................  68,- 
31. VIETNAMESISK KYLLINGESALAT 

Kylling, hvidkål, gulerødder, løg, koriander og fiskesauce  ...................................................  68,- 
32. THAILANDSK SALAT  

Rejer, citrongræs, bønnespirer, agurk og koriander ............................................................  68,- 
 
  



 

VIETNAMESISKE RETTER 
Ved alle retter kan der vælges mellem: 

Mild, medium eller stærk 
 

HOVEDRETTER 
33. STEGT RIS  

med forskelligt kød og grøntsager .................................................................................  105,- 
34. STEGTE NUDLER  

med forskelligt kød og grøntsager .................................................................................  105,- 
35. FRITURESTEGTE NUDLER  

med forskelligt kød og grøntsager .................................................................................  105,- 
36. VIETNAMESISK GRYDERET  

med svinekød og æg, serveres med ris   .........................................................................  105,- 
37. MARINERET SVINEKØD  

med grøntsager, serveres med ris   ...............................................................................  105,- 
38. MARINERET KOTELET  

med salat, serveres med ris .........................................................................................  105,- 
39. KYLLING RUTI  

Kyllingefilet marineret m. laurbær og hvidløg, med grøntsagssauce og ris ................................  105,- 
40. VIETNAMESISK MARINERET AND  

Serveres med grøntsagssauce og ris   ............................................................................  115,- 
41. OKSEKØD MED SALAT OG TOMAT  

Serveres med ris   ....................................................................................................  105,- 
 

FONDUE (mindst 2 pers.) 
42. TIGERREJER, BLÆKSPRUTTEBOLLER, FISKEBOLLER, OKSEKØD OG 

FORSKELLIGE GRØNTSAGER 
Der kan vælges mellem ris eller nudler som tilbehør. 
Pris pr. person .........................................................................................................  138,- 

 
FISKERETTER (alle retter serveres med ris) 
45. INDBAGT FISK 

med sur/sød sauce   ..................................................................................................  105,- 
46. TIGERREJER I TOMATSAUCE 

med grøntsager ........................................................................................................  115,- 
47. KRYDREDE KÆMPEREJER 

med hvidløg, rød chili, peber, fiskesauce og koriander ........................................................  115,- 
   

 
 

  



 

EKSOTISKE RETTER 
 

SUPPER 
48. WON TON SUPPE 

med svinekød, forårsløg og koriander  ............................................................................  58,- 
49. VEGETARSUPPE 

med bambusskud, svampe, gulerødder og tofu  ................................................................  58,- 
50. GLASNUDDELSUPPE 

med kylling, citrongræs, galangal, limeblade og hvidløg  .....................................................  58,- 
51. KARRYSUPPE MED TIGERREJER 

med grøn karrypasta og kokosmælk   .............................................................................  58,- 
52. GRØNTSAGSSUPPE 

med sukkerærter, broccoli og kinesiske svampe  ...............................................................  58,- 
 

FORRETTER 
53. SAIGON HALVMÅNE 

med rismel, rejer, svinekød og bønnespirer, serveres med salat ............................................  78,- 
54. GOI CUON 

Rejer, svinekød og salat indrullet i rispapir, serveres med hoisinsauce  ...................................  68,- 
55. ANDESALAT 

Andebryst, hvidkål, gulerødder, løg, koriander, basilikum og ingefær-fiskesauce  .......................  68,- 
56. THAI REJER 

Tigerrejer marineret med hvidløg og lime, serveres med sød chili sauce ..................................  58,- 
57. REJECHIPS 

Serveres med sød chili sauce  ......................................................................................  38,- 
58. SATAY 

Vælg mellem kylling, svinekød eller oksekød, serveres med jordnøddesauce ............................  58,- 
 
HOVEDRETTER 
59. TOMATRIS 

med kyllingeruti, kokos og hvidløg .................................................................................  105,- 
60. HU TIEÚ XÁO 

Risnudler med grøntsager og tre forskellige slags kød og grøntsager ......................................  105,- 
61. BÓ XÁO XÁ TE 

Oksekød stegt i satésauce med grøntsager. Serveres med ris ..............................................  105,- 
62. KYLLING MED CASHEWNØDDER 

Strimlet kyllingefilet, hvidløg, chilipasta og tomatpuré   .......................................................  105,- 
63. THAILANDSKE STEGTE NUDLER 

med oksekød, basilikum og rød peber, stegt i østerssauce ...................................................  105,- 
64. OKSEKØD MED SESAMFRØ 

Sukkerærter, fiskesauce, koriander og frisk chili ...............................................................  105,- 
  



 

 
BØRNEMENU 
65. INDBAGT KYLLINGEFILET M. POMMES FRITES ...................................................................  68,- 
66. TO PØLSER M. POMMES FRITES .....................................................................................  68,- 
67. FISKEFILET M. POMMES FRITES   ....................................................................................  68,- 
68. FORÅRSRULLER M. POMMES FRITES   ............................................................................  68,- 

 
DESSERT 
69. DYBTSTEGT BANAN MED HONNING OG IS .....................................................................  48,- 
70. VIETNAMESISK PANDEKAGE MED IS   ............................................................................  48,- 
7$. KÆRLIGHEDSFRUGT MED IS ..........................................................................................  48,- 
72. BANANASPLIT ..............................................................................................................  48,- 

 

  



 

DRIKKEVARER 
 

ØL 
 CERES ROYAL ...............................................................................................................  25,- 
 FADØL (lille) .................................................................................................................  35,- 
 FADØL (stor) .................................................................................................................  45,- 
 THAI ØL Singha .............................................................................................................  35,- 

 
VAND 

 PEPSI, PEPSI MAX, APPELSIN, SCHWEPPERS, DANSK VAND (med el. uden citrus) 
Lille ..............................................................................................................................  25,- 

 Stor .............................................................................................................................  35,- 
 KILDEVAND, lille glas .....................................................................................................   
 KILDEVAND, stort glas ...................................................................................................   

 
LIKØR 

 GRAND MARNIER ...............................................................................................  2 cl 28,- 
 KAHLUA .............................................................................................................  2 cl 28,- 
 COGNAC ............................................................................................................  2 cl 35,- 

 
VERMOUTH 

 MARTINI BIANCO, ROSSO ...................................................................................    4 cl 25,- 
 NOILLY PRAT, tør ................................................................................................  4 cl 28,- 

 
DIVERSE DRIKKEVARER 

 JAPANESE SAKE ..................................................................................................  2 cl 22,- 
 WHISKY .............................................................................................................  2 cl 35,- 
 GIN "Gordon´s" m. sodavand ...............................................................................  2 cl 35,- 
 ROM "Bacardi" m. sodavand ...............................................................................  2 cl 35,- 
 VODKA "Smirnoff" m. sodavand ..........................................................................  2 cl 35,- 

 
 

………………………………….. 
 
 

VARME DRIKKE 
 IRISH COFFEE  ...............................................................................................................  45,- 
 CAPPUCINO  ............................................................................................................................  22,- 
 ESPRESSO  .........................................................................................................................  18,- 
 CHOKOLADE MED FLØDESKUM .....................................................................................  22,- 
 CAFÈ AU LAIT ...............................................................................................................  22,- 
 KAFFE  ......................................................................................................................................  15,- 
 TE  ...............................................................................................................................  10,- 

 


