
www.wohnkueche-bremen.de

jetzt Reservieren:  
reservierung@wohnküche-bremen.de

nach Omas Art

1. bis 30. September

tgl. ab 18 Uhr 

 in der Wohnküche



 Vorweg 

Muschelsuppe ›Esterhazy‹	 6,90 €
Muschelfleisch mit Gemüsestreifen in mit Pernod  
parfümiertem Muschelsud

Jakobsmuschel auf Rucola 	 9,90 €
Mit Brunnoise vom Speck, Mango und Avocado,  
dazu hausgebackenes Brot

 Die   Hauptsachen 

Omas Bauern-Muscheln	 11,90 €
Gebratenes Miesmuschelfleisch an Bratkartoffeln  
mit Speck und Zwiebeln

Pasta alle Vongole	 12,90 €
Spaghetti mit Venusmuscheln in Tomatensoße

Oma war im Urlaub	 15,90 €
Venzianische Miesmuscheln mit Zwiebeln und Knoblauch  
in Tomaten-Weißwein-Sauce, dazu Brot

Surf and Turf	 24,90 €
Rib-Eye-Steak mit Jakobsmuschel und Garnele  
auf geschmortem Wirsing, dazu gebackene Kartoffelwürfel

 Und  danach   

Omas Garten	 6,90 €
Johannisbeercreme in der Schokoladentasse serviert 

OMAS 
MUSCHELGERICHTE



	 0,1 l 	 2,50 €
	 0,2 l	 4,90 €

	 0,1 l 	 2,90 €
	 0,2 l	 5,60 €

	 0,1 l 	 3,00 €
	 0,2 l	 5,80 €

 ROSÉ 

Château le Pas du Loup 
Trockener Rosé aus dem Bordeaux,  
Château le Pas du Loup, Frankreich, 13 %

 WEISS 

Entre-Deux-Mers
Trockener Weißer aus dem Bordeaux,  
Château Caillet, Entre-Deux-Mers,  
Cheval Quancard, Frankreich, 12 %

 ROT 

Château Caillet
Trockener Roter aus dem Bordeaux,  
Château Caillet, Frankreich, 13,5 %
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OMAS 
weinempfehlung
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 Bremer   Spezialitäten 

1. bis 31. Oktober

 Adventsbrunch 

27.11., 4.12., 11.12., 18.12., 10:00-15:00 Uhr

Weihnachtliche 
Festmenüs

1. bis 23. Dezember
 

vom 24. bis 26.12.  
bleibt die WOHNKÜCHE geschlossen

WOHNKÜCHE   
Grünkohlsaison 

5.1. bis 28.2.2017
 

tgl. à la carte ab 18:00 Uhr
Für Gruppen ab 10 Personen  

stellen wir gerne ein Menü zusammen
reservierung@wohnkueche-bremen.de

Tel. 0421/246 39 000

KULINARISCHER 
KALENDER


