
Nytårsmenuer:
Bestilles inden 28. december 2020 på tlf. 8647 3001

Forretter
Rejecocktail m. fersk røget laks og dressing, hertil brød og smør.
Tunmousse m. rejer, asparges. Hertil brød og smør.
Tapastallerken m. varmrøget laks, tunmousse, wrap, tærte og kyllingespyd, pepperdew. 
Hertil aioli, brød og smør.

Hovedretter
Fyldt kyllingefilet m. tomat, mozzarella og basilikum
Kalveculotte m. løg, bacon og peber
Oksemørbrad (for en merpris á kr. 45,- pr. couvert) m. løg, bacon

Hovedretter serveres med flg. tilbehør:
Röstimedalje med kartoffelmos
Lækker salat med dressing
Hvidløgsflute m. friske krydderurter
Hertil vælges peber- eller bearnaisesauce.

Dessert:
Nytårsislagkage (der er ca. til 10 pers. i én islagkage) 
Portionsanrettet: +50,-

Natmad:
Kyllinge/karrysuppe. Hertil couvertbrød.

Maden er ved afhentning lavet klar, 
så det er lige til at varme.
Afhentning af menu mellem kl. 12.00 og 16.00 (senest)

Godt nytår!

1 forret og 1 hovedret
Pr. couvert 255,-
1 islagkage (10 pers)  
 390,-
Natmad
Pr. couvert 55,-


