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Café Elbterrassen
Ovelgdnne 1
22606 Hamburg

Geoffnet Mo - Fr 12:00 Unr bis 22:00 Unhr
Saund So 10:00 Uhr bis 22:00 Uhr
(Ktche bis 21:00 Uhr)

Je nach Witterung kann es dazu kommen, dass
das Café geschlossen bleibt oder fruher
geschlossen wird.

(GiroPay/ EC/ Visa/ AmEx/ MasterCard)
Wir akzeptieren gern lhre Zahlung per Kreditkarte
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Frahsttick

Samstag & Sonntag von 10:00 - 13:00 Uhr, Montag - Freitag nur nach Vereinbarung fir Gruppen ab 10 Personen

1. Elbfrihsttick  ¢-aM12818 10,80 € 2. Ei Fruhsttick = -6 1,90 €
2 Brétchen, Butter, Marmelade, Nutella, 2 Spiegeleier - oder RGhreier mit Speck dazu
Honig & Ei, Aufschnitt und , Kdse 2 Brétchen, Butter, Marmelade, Honig & Nutella

3. Lachs Frihstick 7% °72°  12,90€

R&ucherlachs mit Sahnemeerrettich, 2 Brotchen,
Butter, Marmelade, Honig, Nutella & Ei

Wir bitten um Ihr Versténdnis, dass wir keine Anderungswtinsche an den
angebotenen Fruhstlicksvariationen entgegen nehmen konnen.

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe / Allergene finden Sie auf der vorletzten Seite der Speisekarte
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Suppen
4. Tomatencreme-Suppe M’ 8.90€ 5. Fischsuppe (gro3e Portion)<" 1,90 €

mit frischem Fischfilet, Scampi & Muscheln

Salate
8. Gemischtfer Salat 7.90€ 7. Caesar Sdlat & -oM 13,90 €
Salat der Saison knackiger Rdmersalat mit frischem Parmesan,
gebratenen Putenstreifen, Cro0tons &
8. Mozzarela qurese Mi 10,80 € Caesar Dressing
Mozzarella, Tomaten & Basilikum 16 go €
9. Putensalat B 1.2 13.90€¢ 10. Garnelen Salat ™ '

. . groBer Salat mit 6 gebratenen
groBer gemischter Salat mit gebratenen )
. . . Schmetterlings-Garnelen
Putenbruststreifen & American Dressing

11.Thunfischsalat ™ 13,90 €

gemischter Salat mit Peperoni, Oliven & Thunfisch

Dressings: American Dressing M- s$n1
Ceasar Dressing M5 1
Balsamicoessig ©sn1

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe / Allergene finden Sie auf der vorletzten Seite der Speisekarte
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Mehr dls nur eine Kartoffel

12. Ofenkartoffel ,Classic” B-M-S" 3  7.90€ 13. Ofenkarioffel ,Pute™ M-S 13,90 €

mit Sour Cream & Salatbeilage mit Sour Cream, zarten Putenstreifen &

Salatbeilage

14. Ofenkartoffel ,Matjesfiet’ & ™ 5" ' 13,80 € 16. Ofenkartoffel ,Syit” & 7S "3 14,90 €

mit Sour Cream, zwei Matjesdoppelfilets & mit Sour Cream, gerduchertem Lachs &
Salatbeilage Salatbeilage

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe / Allergene finden Sie auf der vorletzten Seite der Speisekarte
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16. Riesen XL Currywurst - 5" 2991000 €

mit Pommes Frites & Salatbeilage

18. Putenmedaillons M

mit Champignonrahmsauce, Reis & Salatbeilage

Pasta
19. Spaghetti Aioli* - "3

mit Knoblauch in Olivendl geschwenkt

21. Tagliatelle ,Putenbrust - M3

in Sahnesauce mit Broccoli und Putenbruststreifen

16,90 €

10,90 €

18,80 €

assen

17. Putensteak vom Grill M- 18,90 €

mit Kartoffeln, Krduterbutter & Salatbeilage

20. Tagliatele ,Lachs” ™ ¢-M-15 14,90 €

mit gerduchertem Lachs in WeiBweinsahnesauce

und Lauchzwiebeln

22. Spaghetti ,Gamele” -° K12 17,90 €

mit sechs Schmetterlings-Garnelen in pikanter

Tomatensauce

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe / Allergene finden Sie auf der vorletzten Seite der Speisekarte
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Schnitzel XXL

23. .Wiener Art" B G-e. 131 13,90€ 24. Holsteinerschnitzel & °- %" 16,90 €
mit Pommes Frites & Salatbeilage mit Spiegelei, Pommes Frites & Salatbeilage
) E,GLa, 1.3 M
25. ,Wiener Art" B-G-a. 1.8 14,90 € 26. Champignonrahmschnitzel 16,90 €
mit Ofenkartoffel, Sour Cream & Salatbeilage mit frischen Champignons in einer Rahmsauce

dazu Pommes Frites & Salatbeilage

Pommes Frites

27. Grosse Portion Pommes Frites F:c-2%2" 5,80 €

mit Mayonnaise und Ketchup

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe / Allergene finden Sie auf der vorletzten Seite der Speisekarte
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28. Eingelegter Brathering (kalf) " ° 11,90 € 29, Gebratenes Zanderfiet ™ 5™

mit Réstkartoffeln & Salatbeilage

30. Gamelenpfanne ™S

9 Schmetterlings-Garnelen in Olivendl mit frischem

Knoblauch und Chilischote in der Pfanne serviert

32. Hamburger Pannfisch "M

verschiedene Fichfilets auf Dijon-Senfsauce &
Réstkartoffeln

Matjes
33. Matjesrdlichen ™ &8

3 Filets auf Blattsalat mit Brétchen

35. Natur* 163

3 Filets auf Schwarzbrot mit Zwiebelringen &
Salatbeilage

Zanderfilet auf der Haut gebraten,

an Salatbeilage mit Réstkartoffeln

18.80€  31. Fischplatte fur ,Zwei” ™

verschiedene Fischfilets der Saison & Garnelen

1790 €

10,90 € 34. ,Hausfrauen Art" F-e-a.8

3 Filets mit Rostkartoffeln & Salatbeilage

12,80 €

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe / Allergene finden Sie auf der vorletzten Seite der Speisekarte

18,90 €

38,80 €

18,90 €
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Dessert

38. Rote Grtiize M'F B8,60€ 37. Eisschokolade mit Sahne ™' 5,90 €
mit Vanilleeis

38. Michreis M 8,50€ 39. Eiskaffee mit Sahne M’ 5,90 €

mit Zimt und Zucker

Verschiedene Sorten Eis M'© 1,60 € pro Kugel am SB Hsstord

Kuchen

Frisch getackener Kuchenct« &M3,60 € 45, PortionSahne ™ 1.00 €
40. Kasekuchen

41. Apfelkuchen

42, Erdbeer-Rhabarberkuchen
43. Pflaumenkuchen

44, Kirschkuchen

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe / Allergene finden Sie auf der vorletzten Seite der Speisekarte
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Hei3es

HeiBe Schokolade mit Michschaum ™ 4,00 €  HeiBe Schokolade mit Sahne M 450€
Kaffee & Tee

Becher Kaffee © 380€ GgsTee 3,50€
Coppuccino Mi.5 3,60 € Schwarz-, Friichte-, Pfefferminz-,

Café Crema Mi, & 4.’00 € Kréuter-, Griner- und Rooibostee

Latte Macchiato Mi. 8 400 €

Milchkaffee M-° 4,00 €

Latte Macchiato ,Flavour” M 2 4,90 €

Karamell, Vanile, Haselnuss

Espresso ° 3,00 €
Espresso doppelt ° 4.00¢€

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe / Allergene finden Sie auf der vorletzten Seite der Speisekarte
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Wasser & Mineralwasser

Mineralwasser

Magnus Quelle ohne
Magnus Quelle prickelnd

Mineralwasser

Softdrinks

Cola 251
Cola Zero

Orangenlimonade >
Zitronenlimonade
: 2,5,12

Spezi
Red Bull

2,5,12,17

Schwepes Chinitie
Tonic Water ™

Bitter Lemon ™

Ginger Ale ™

0.251/0,7561

2,890 € /6,80€
2,00 € /6,80€

0.31/05I
2,90 € /3,90€

021 3980 €
021 390 €
021 390 €

assen
Saft

Apfel, Orange, schwarze
Johannisbeere

Nektar

Banane, Rhabarber,
Maracuja, Kirsch, Kirsch-
Banane

Schorlen

Apfelschorie
Rhabarberschorie
Maracujaschorle
Orangenschorie
Kirschschorle
Schwarze
Johannisbeerschorle

021/05]
3.60€ / 5,90€

021705l
3.,60€ / 5,60€

031705l

360 € /4,90 €
3560€ /490¢€
350€ /490¢€
360 € /4,90 €
360€/ 490¢€
3560€ /490¢€

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe / Allergene finden Sie auf der vorletzten Seite der Speisekarte



Beck's Pils 4,9%

Alsterwasser

Franziskaner Hefeweizen 5.0%

mit Bananensaft

Alkoholfreies ( Flasche )

Beck's Pils

Franziskaner Hefe

0,331 3,80 €
051 580 €

‘assen

Flaschenbier
Beck’s Pils 4,9%

Beck’s Green Lemon 4.9%
Franziskaner Kristall 5,0%
Franziskaner Hefe 5,0%
Leffe Blonde ¢,6%

Leffe Brune 6,5%
Corona Exira

0,331 3.80¢€
0,331 3.80¢€

051 580€

051 560€
0.331 4,00€
0.331 4,00€
0.331 4,00€

1240 gelang den Ménchen des Klosters Notre-Dame de
Leffe ein historischer Coup: Sie kreierten das Rezept fir
ein bis heute einzigartiges Abteibier, das Bierkenner und
Feinschmecker auf der ganzen Welt gleichermaBen
begeistert. Ob als fein-helles Leffe Blonde (Alk. 6,6%)
oder als aromatisch-dunkles Leffe Brune (Alk. 6,5%),
bereits beim ersten genussvollen Schluck entfaltet sich
das unvergleichlich komplexe und sanfte Aroma.

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe / Allergene finden Sie auf der vorletzten Seite der Speisekarte
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Prosecco
Glas 0,21/ auf Eis 0,2 |
Prosecco 5,50 € 8,00 €
Prosecco Flasche 0,75 |
25,00 €
Specials Glas
Aperol ,Spritz* (Sekt mit Aperol) = 760¢€
7.90 €

Black Hugo (Prosseco, Holunderbeerensaft, Zitrone, Mineralwasser und Minze) 2. & 8. Su
Sparkling Red Bull (Red Bull, Prosseco, Minze und Zitrong) 2- 5. 3. 8u

Wodka Red Bull % 5 3 St

8,00 €
10,80 €

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe / Allergene finden Sie auf der vorletzten Seite der Speisekarte
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Whisky Cockitails

4ql
Ballantine's Scotch (Scotch) 6,90 € Caipirinha 8,90€
Jim Beam (Bourbon) 8,50 € Ipanema (alkohoifrei) 7.90€
Jack Daniel's (Tennessee) 750 €

Weinbrdnde / Cognac

2cl

Osborne Veterano 3,60 €

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe / Allergene finden Sie auf der vorletzten Seite der Speisekarte
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Longdrinks

4cl
Gordon's Gin - Tonic ° 9,60 €
Vodka - Lemon 9,80 €
Vodka - Orange 8,890 €
Bacardi - Cola # % 8,80 €

Ballantine's (Scotch) - Cola # ° % 8,90 €
Jack Daniel’s (Tennessee) - Cola 2 ° 210,90 €

Jim Beam ([Bourbon) - Cola # © & 9,50 €
Havana Club (3 Jahre) - Coa %% 8,90 €
Campari Orange © 8,90 €
Aperitifs

Campari 5cl/4,90¢€
Avermna 4cl/490¢€

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe / Allergene finden Sie auf der vorletzten Seite der Speisekarte

i

assen

4 &

Spirituosen

Gordon's Dry Gin
Vodka

Tequila Siver

Tequila Gold

Havana Club (3 Jahre)
Helbing

Malteser
Oldesloer Kom

Amaretto

Sambuca
Jagermeister

Baileys Irish Cream #

2cl

3.60 €
3,50 €
3,50 €
3,60 €
360¢€
3,60 €
3,60 €
3860¢€
3,60 €
3.60 €
3,60 €
3,60 €
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Weil3wein Glas (0.2 1) / Flasche
Pinot Grigio / ltalien / Veneto 5,50 €
Grauburgunder / Deutschland / Pfalz 5 (11) 8,90 € / 30,00€
Rosé

Espadeiro ,Rose” / Portugal / Vinho Verde “ (0,751) 8,90 € / 22,00€
Rotwein

Montepulcino d’Abruzzo 5,80 €

Finca Besaya / Spanien / Rigja % (0.751) 8,90 € / 22,00€
Weinschorle

Weinschorle weif3 = 4,00 €
Weinschorle rot 4,90 €

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe / Allergene finden Sie auf der vorletzten Seite der Speisekarte
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Zusatzstoffe Allergene

1= mit Geschmacksverstarker GLa= Gluten-Weizen
2= mit Farbstoffen GLb= Gluten-Roggen
3= mit Konservierungsstoffen Kr= Krebstiere
4= geschwarzt Ei= Eier
5= koffeinhaltig Fi=  Fisch
6= mit Zuckerart und SGBungsmitteln Er= ErdnUsse
7= mit Phosphat So= Soja
8= mit Emulgator Mi= Milch
9= Nitritpdkelsalz Se=  Sellerie
10= Nitrat Sn= Senf
11= Enthalt pflanzliche Fette Sf= Schalenfrlchte
12= mit Anfioxidationsmittel Su= Sulphite

13= chitinhaltig
4= mit Taurin
15=  mit Schwefeldioxid
6= mit Milcheiwei
7= enthdlt eine Phenylalaninquelle
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Sie planen ein Event, mbchten gerne eine Feier ausrichten?

Das Café Elbterrassen bietet vom Business-Meeting bis zum Hochzeitsessen
einen geschmackvolen und gemutlichen Rahmen, mit einer hervorragenden
Kuche, sowie einem freundlichen und kompetenten Service.

Bitte sprechen Sie uns an, wir helfen Ihnen geme in der Planung und

Umsetzung |hrer Veranstaliung.

Café Elbterrassen
Ovelgdnne 1
22605 Hamburg

Buro Frau Kerstin Pawlicki
fon 040 486 77 83 32
office@cbo-hh.de
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