Konmirmation 202

KONFIRMATIONSBUFFET - HELDAGSARRANGEMENT

Forretter pa tallerken
Tarteletter med hgns i asparges anno 2021
Bruchetta med serrano og balsamico glace
Marineret okseinderlar med redleg og piment tapenade
Gronlandske rejer med citron og purlggs-mayonnaise
Wrap med hummus, agurk, spinat og solterret tomat

Kk

Hovedretter pa buffet

Rosastegt kalvefilet med smersauteret kal
Braiserede svinekaeber med gulerod og bacon
Confiteret kyllingelar med citron og krydderurter

Rustik kartofler med peberfrugter
Kartoffelteerte med forarsleg og smuldrede;j
Romainesalat med sennepsdressing, radiser, parmesanflager og croutoner
Tomatsalat af flere slags tomat, leg, oliven og oregano
Edamame bgnnesalat med agurk, mango og quinoa

*kk

Desserter pa buffet
Klassisk citronfromage med fladeskum og makroner
Chokoladebrownie med syltede frugter
Pandekager med chokoladesauce
Vaniljeparfait med chokolade og solbeersirup

* 3 retters konfirm
* Husets vine, g1
*1glas dessertvin

L Kaffe/the fo) a
9 smak
* Natmag ager

9 sodavand ag libitum j 7 timer

Pris pr. person kr. 949,00

BestiHing min, 25 personer

Barn under 1238r1/2 pris

Barn under 2 5 kr. 274,00

kr, 0,00
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Konmirmation 202

KONFIRMATIONSBUFFET

Forretter pa tallerken
Tarteletter med hons i asparges anno 2021
Bruchetta med serrano og balsamico glace
Marineret okseinderlar med redlag og piment tapenade
Grenlandske rejer med citron og purlegs-mayonnaise
Wrap med hummus, agurk, spinat og solterret tomat

*kk

Hovedretter pa buffet

Rosastegt kalvefilet med smersauteret kal
Braiserede svinekeaeber med gulerod og bacon
Confiteret kyllingelar med citron og krydderurter

Rustik kartofler med peberfrugter
Kartoffeltaerte med forarsleg og smuldrede;j
Romainesalat med sennepsdressing, radiser, parmesanflager og croutoner
Tomatsalat af flere slags tomat, leg, oliven og oregano
Edamame bgnnesalat med agurk, mango og quinoa

*kk

Desserter pa buffet
Klassisk citronfromage med fladeskum og makroner
Chokoladebrownie med syltede frugter
Pandekager med chokoladesauce
Vaniljeparfait med chokolade og solbzersirup

Pris pr. person Kr. 299,00

Bestilling min. 25 personer

IS
Born under 12 &r 1/2 pris kI, 149,00
Born under 2 ar kr. 0,00

Bestilling og yderligere 58
information kontakt:

-~
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L= Else Pedersen

ep@vejenic.dk

\gp@rtsCénter

TILKOB

Sodavand .. ... Kr. 25,00
@ko most.... ... Kr. 25,00
Almindelig al.........cccoccieenrnns Kr. 30,00
Fadal, 0,4 I......coevvrvvevevererrnnnnnes Kr. 45,00
Grimbergen Blonde, 33 cl. ...... Kr. 45,00
Grimbergen Double, 33 cl. ...... Kr. 45,00
Erdinger Weissbier, 50 cl. ........ Kr. 65,00
Erdinger Dunkel, 50 cl. ............ Kr. 65,00

Bailey, cognac, rom og liker .... Kr. 35,00
Kaffe og the ........cccceveiiiineennn. Kr. 25,00

SMAKAGEN ....eeveeeeeeee e Kr. 25,00
Kransekage stykker ... ... Kr. 25,00
Fyldt chokolade, 2 stk ... Kr. 25,00
Petit Four, 2 stk ................. ... Kr. 35,00

Husets vin.....ccoooevvveeeeiiernnnee. Kr. 195,00
Flere muligheder
- aftales ved bestilling.

‘HlepiAiz 104 pjoyequo; sebey Jeq “LZ0z /eniqey Jejusosieelp] usfep

Medbragt vin (med dansk banderole)

Pris pr. flaske..........coererrerersernrennns Kr. 160,00
Medbragt konditorkage

Pris pr. person..........ccoeeerserassesassesas Kr. 15,00

Natmad........ccooeveevvivieeeeeeeeennn, Kr. 79,00

Veelg mellem:
¢ Hgnsekadsuppe med kadboller
dertil groft brad

¢ Frikadeller og lun leverpostej med
kartoffelsalat dertil groft brad

¢ Hotdogs med stegte og kogte polser

¢ /Eggekage med bacon, purleg,
tomat, redbede og rugbraed

¢ Klassisk dansk pglsebord med
rugbrad og lune krydderboller

¢ Fransk logsuppe med ostebrod

® Byg selv ribbenstegssandwich med
remoulade, agurkesalat og redkal
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