
Oplysning om allergener.
Har du spørgsmål angående indhold af 

allergene ingredienser i vores retter,
spørg personalet 

Ekstra
Portion ris, hvide eller brune   20,- Portion nudler  20,-
Cashewnødder   25,-  Ekstra Div. sovse  10,-
Ekstra kød alle retter  25,-  Rejechips  25,- 

Drikkevarer Take Away
Vand med og uden brus og citrus 25cl  25,-
Øl, Tuborg, Carlsberg og Classic  33cl  25,-
Thai øl, Singha og Chang   33cl  35,-
Diverse sodavand                                        25-33cl  25,-
Hyldeblomst     25cl  30,-
Vin, hel flaske     70cl   fra 145,-

Take Away Menu

Authentic thai food
Åben mandag til søndag 16-22

Køkkenet lukker 21:30

www.thaihotchili.dk

       45708080

DIN NYE TAKE-AWAY

Mail: thaichiliaps@gmail.com
Følg os på: facebook / ThaiHotChili

Thai Hot Chili
Vedbæk Stationsvej 19A

2950 Vedbæk



H 4. PA NAENG     KR. 125,-
 Kylling i panaeng karry, bønner, kokosmælk, Oksekød / Rejer  +10,-
 gulerødder og limeblade  

H 5.  KYLLING/CASHEW    KR. 125,-
 Indbagt kylling, cashewnødder,
 peberfrugt, gulerødder, løg, sød chili sauce

 H 6. PHAT KA POW    KR. 125,-
  Hakket kylling, chili, bønner, løg, basilikum Oksekød / svinekød +10,-

H 7. PHAD NAM MAN HOY                           KR. 125,- 
 Wok sauteret kød i østerssauce med peberfrugt, thai rød- og forårsløg,
  gulerødder, sukkerærter, blomkål og broccoli. 
 Vælg tigerrejer, kylling, okse- eller svinekød                  Tigerrejer  +10,-

H 8. PHAT PRIEW WAN    KR. 129,-
 Kylling i sursød sauce, ananas, løg, peberfrugt Rejer / Laks / Oksekød +10,-
 agurker og cherrytomater

 H 9. PHAT KING    KR. 120,-
  Wok sauteret kylling, stærk ingefær, champignon,  Tigerrejer  +10,-
  løg, gulerødder, peberfrugt, broccoli, blomkål, forårsløg.

H 10. PHAT NUM PRIK POW   KR. 129,-
 Kylling, chilipasta, peberfrugt, gulerødder, løg, bønner, champignon Tigerrejer  +10,-

H 11. PHAT PHAK    KR. 115,-
 Wokstegte  blandede friske grøntsager med cashew nødder

H 12. KHOW PHAT    KR. 115,-
 Stegte ris, kylling, æg, broccoli, blomkål, gulerødder, løg      Tigerrejer  +10,-

H 13. PHAT THAI     KR. 115,-
 Kylling, risnudler, æg, bønnespirer, broccoli, forårsløg, gulerødder  Tigerejer  +10,-

H 14. PHAT SEN-MEE    KR. 115,-
 Stegte ægnudler, kylling eller oksekød, 
 gulerødder, broccoli, bønnespirer og special sauce

S 1 PHAT SEE EW    KR. 125,-
 Stegte brede nudler med oksekød og friske grøntsager  Tigerrejer  +10,-
 Fås også med tigerrejer, kylling eller svinekød

S 2. NAM TOK             KR. 139.-
  Grillet kød med stærk chilisalat, citron, friske grøntsager  tigerrejer   +10,-
 og koriander vendt i hjemmelavet chilidressing. 
 Fås med tigerrejer, okse RibEye, kylling eller svinekød.

S 3.  YAM WON SEN            KR. 126,-
 Kogte glasnudler med kød og grønsager vendt i limesaft,   Tigerrejer  +10,-
 chili, tomat, gulerod, rødløg ,forårsløg, hvidløg, koriander
 og selleriblade.  Vælg tigerrejer, kylling eller svinekød. 

S 4. PAD NOR FARANG    KR. 139,-
 Kongerejer og kyllingebryst stegt med friske asparges
  og sprøde grøntsager

S 5. KAENG PED PET YANG    KR.139,-
 Andebryst stegt i rød karry med lychee, ananas,
 auberginer samt sød basilikum

S 6. LAARP MOO    KR. 125,-
 Hakket svinekød m. forårsløg, løg, koriander, chili,
 lime, limeblade, tørristet ris

 F 1. FORÅRSRULLER   5 STK-      KR. 59,-
 Hjemmelavet 
 glasnudler, gulerødder, spidskål og majs
               

F 2. TOM KHA                                 KR. 65,-
 (suppe) kylling, kokosmælk,     Stor portion   + 40,-
 champignon, grøntsager
                                     

F 3. WAN TAN SUPPE    KR.  65,-
 3 hjemmelavede ”stuffed dumplings”  Stor portion   + 40,-
 med marineret kyllinge- og reje kød. 
 Serveres med bønnespirer, thai koriander og tørstegte hvidløg i en kyllingefond.

F 4. TOM YUM KUNG                        KR. 65,-
 (Klassisk thailandsk suppe) tigerrejer,          Stor portion   + 40,-
 champignon, koriander  

F 5.  THOORT MAN PLA, FISKEKAGE  5 STK.      KR. 59,-
 Chilipasta, hakket fiskefars, bønner,
 limeblade og sød chilisauce   

 F 6. SATE GAII    4 STK-      KR. 59,-
 Kyllingespyd marineret i mild karry
 med peanut sauce

F 7. KUNG TOD             4 STK-      KR. 65,-
 Indbagte tempurarejer med sød chilisauce

F 8. GREO THOD                      KR.  65.-
 6 hjemmelavede saftige og knas sprøde ”stuffed  dumplings”
 med marineret hakket kylling- og tigerreje kød. 
 Dejen er en ægge dej. Serveres med sursød sauce.

F 9. CHICKEN WINGS   5 STK-      KR. 59,-
 Friturestegte kyllingevinger med sød sauce

                                     

F 10. SIAM TALLERKEN                    KR.  89,-
 2 vegetar forårsruller, 2 kylling Satay og 2 dybt stegte tigerrejer. 
 Dertil 3 saucer. 

F 11. FERSK KOLD FORÅRSRULLE-PO PEA SOD   KR.  59,-
 1 fersk rulle skåret i 4 stykker. Fyldt med friske grøntsager 
 og tofu. Serveres med hjemmelavet jordnøddedip

S7. KRATIEM PRIK THAI TALAY   KR. 149,-
 Skaldyr stegt i hvidløg med sort peber og korianderrod
 

H 1. RED CURRY     KR. 125,-
 Kylling i rød karry, kokosmælk, peberfrugt,   Oksekød  +10,-
 aubergine , gulerødder, bambusskud, basilikum og løg                                

H 2. GREEN CURRY    KR. 125,-
 Kylling i grøn karry, kokosmælk, peberfrugt, gulerødder, aubergine Oksekød  +10,-
 chili, basilikum og løg                                     
 

H 3. MASSAMAN    KR. 129,-
 Kylling massaman karry, løg, kokosmælk,    Oksekød  +10,-
 gulerødder, kartofler og peanuts 

HOVEDRETTER OG SPECIALRETTER
INCL. RIS ELLER NUDLER

FORRETTER & SUPPER HOVEDRETTER OG SPECIALRETTER
INCL. RIS ELLER NUDLER


