marblav

RESTAURANT & BRASSERIE

Menuvorschlage
Herbst / Winter 2018

Menu |

Feldsalat mit Portweinfeigen und gehobeltem Manchego
GetrUffeltes KohlrabisamtsUppchen mit Garnele

Zanderfilet mit Aprikosen-Champagner-Rahmkraut

und weiBem Pfefferschaum

oder

Knuspriges von der Oldenburger Ente

mit Zimtsauce, gebratenem Spitzkohl, SelleriepUree und Rotweinapfelkompott

Orangen-Creme Brulée mit Orangen-Haselnusssalat
und Bitter-Schokoladeneis

3 Gange 47,-
4 Gange 55,-

Menuv Il

Gerducherte Gansebrust und Rillettes
mit Feldsalat, Feigen, und SUBweingelee

Waldpilzsuppchen mit Schnittlauchnocke

In Burgunder geschmorter Rinder-Schaufelbraten mit gerdsteten
Blumenkohlréschen, blattrigem Rosenkohl und KartoffelpUree mit Wintertriffel

Warmes Holunderbeersuppchen mit Baiserfropfen

und Mohn-WeiBe Schokolade-Eiscreme
3 Gange 47
4 Gange 55

falco-hamburg.de



