
RUHRPOTTSTULLE „SPEZIAL“
 

Apostelkuchentoast 

mit hausgebeiztem und gebratenem 

Schweinerücken, Röstzwiebeln, 

spezieller Kräutersoße, Salat und Tomate

DATT STEIGER OHRDÖWRE

Erpelschinken 

Patrönchensalat, Himbeeressig

und Walnussöl 

Lachs aus´n Ofen

Meerrettich und Preiselbeeren

Griebenschmalz

Gurke und Brot

SÜPPKENS

Hausgemachte Hühnersuppe

„Karl-Heinz“ mit Eierstich, Huhn, 

Fleischbällchen, Gemüsen und Kräutern

Heißer Klärwerkerschlamm

Linsencremesuppe mit geräucherter 

Entenbrust und gebackener Rauke

Süppken von Erdäppel

mit gebackenen Zwiebeln, Kräutern

und Stutenwürfeln (vegetarisch)

LECKER FISCH

Brathering mit Kaninchenfutter 

und Bratkartoffeln 

Lachsfilet in Zitronenpfeffer

mit Gemüse außer Pfanne und 

Bauer Klöppek seine Katoffels

Den Walla sein Wallerfilet 

auf bunte Patrönkes

mit Meerrettichsoße und Potthucke

DEM KUMPEL SEINE VORSPEISE 
UND ZWISCHENMAHLZEIT

Große Schüppe Salat

Blattsalate, Tomate, Gurke, Kräuter, 

Möhren, Paprika, Croutons 

mit Essig-Öl oder Rahmdressing

mit in Honig gratiniertem 

Ziegenkäse

Omma´s Blattsalate

Zitrus-Rahmdressing, gebratene 

Gockelbrust, Petersilienpesto 

und gebackenen Kartoffeln

Große Portion Bratkartoffeln

mit 3 Spiegeleiern

Unser´n Kowalski seine Currywurst

Spezialkartoffeln und noch mehr

Buchweizenpikert mit Champignons

Lauch, Paprika und Zucchini gefüllt,

dazu Bärlauchpesto und gerösteter 

Sesam (vegetarisch)

Breite Nudeln

mit gebrannten Walnüssen, 

gebackener Rauke und Pfefferrahm 

(vegetarisch)

Breite Nudeln 

mit gebratenem Lachs 

und Kräutersauce

Alle unsere Speisen werden frisch und ohne 
Konservierungsstoffe zubereitet.

LECKER FLEISCH

Schweinefilet am Stück

Kräuter-Senfkruste, Thymiansoße, 

Karottengemüse und Potthucke

Rumpsteak für „Ganze Kerle“

Klärwerker Gewürzbutter, Salat

und Bratkartoffeln

Dem Bergmann sein Sauerbraten 

vom Weideochsen

Mandeln, Rotkohl und Klöppse

Filetschnitzel vom Schwein 

in Butterschmalz gebraten, 

dazu warmer Kartoffelsalat 

mit Speck und Spiegelei

Steiger und Hauer

Schweinemedaillon und gebratene 

Blutwurst, Rüben-Kartoffelstampf, 

glasierte Pflaumen und Dunkelbiersoße

 

Gockelbrust „Tante Frida“

Appelmus, breite Nudeln, Junglauch im 

Schinkenmantel und „Onkel Alfred seine 

Rahmsauce“

„Manni“ sein „Pottburger“

Bauernbrötchen, Eisbergsalat, 

180g Rindfleisch vom deutschen 

Weideochsen, Röstzwiebeln, Tomate,

Bacon und Maschinenhaussauce

mit Bergkäse

doppelt Fleisch

„Manni“ seine Kartoffeln

SÜSSET & KÄSE FÜR DANACH

Der Appel 

Apfel mit Vanille-Zimtschäumken 

und Streuseln

Schokotörtken außem Glas

mit Mangosoße und Schokoeis drin

Käseplatte

vier verschiedene Käse mit Himbeersenf
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6,00 €

Allet zusammen auf ein Tella für 9,00 €
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