SALIBABA

Dein Wunsch geht in die Fillung!

PARTYSERVICE

Warum Hauptspeisen speisen, wenn man auch
Vorspeisen als Hauptspeisen speisen kann:

8 fur 14!

8 groBziigig bemessene Klassiker der Mazza, transportfertig verpackt:
1. Hummus, Kichererbsenpurree mit Tahina (Sesambutter)

und Zitrone
2. Tabouleh, Petersiliensalat mit Bulgur und Tomate

. M‘hamra, Paprikapaste mit Walnuss und Harissa
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. Babagahnoush, gerauchertes Auberginenmus mit Tahina

und Knoblauch
. Orientalischer Kartoffelsalat mit frischer Minze und Lauchzwiebeln
. Gebratene Aubergine mit Schafskase und Harissa

. Gebratener Blumenkohl mit Tahina und Sumach
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. Falafel, frittierte Gemisemedaillons

Preis pro Person inkl. frisches Pitabrot: 14,00 €

Weitere Angebote auf der Ruckseite ———

Vom Solodinner bis hin zur Feier Zuhause — gern richten wir unsere
Speisen auf deinem Porzellan an. Augen- und umweltfreundlich.

Das SALIBABA kannst du mieten. Fir dein Event, deine Party,

fur dich und deine Freunde ...

Das SALIBABA Eppendorfer Weg eignet sich fiir 16 bis 20 Personen,
das SALIBABA Banksstrale fir 30 bis 40 Personen.

Eppendorfer Weg 91 20259 Hamburg - 040-63 94 66 81
Taglich gedffnet 11:00 bis 21:30 Uhr
Banksstr. 28 - 20095 Hamburg - 040-32 310213
Geoffnet Mo.-Fr. 11:00 bis 15:00 Uhr

www.salibaba.de - mail(@salibaba.de



FINGERFOOD

Unwiderstehlich gut ... passt auf eure Finger auf!

1. Teigschiffchen gefiillt mit Kase und Basilikum pro Stiick 2,00

2. Teigsonnen belegt mit Harissa und Sesam pro Stiick 2,00
3. Teigtaschen geflllt mit Mangold und

Granatapfelkernen pro Stiick 2,00
4. Mini-Pizzen mit Zaatar

(Krautermischung mit Sesam) pro Stiick 2,00
5. Schawarma-Spief} von der Maispoularde,

mariniert in 11 verschiedenen Gewlrzen pro Stiick 2,00

6. Kibbe, syrisches Nationalgericht:
Ballchen aus einem Teig von Weizengriitze

(Bulghur), gefiillt mit gewlirztem Hackfleisch

und Pinienkernen pro Stiick 2,00
7. Falafel, frittierte Kichererbsenmedaillons 2 Stlck 2,00
Preis (fiir alle 7) pro Person 14,00

SALIBABA MENU

3 Klassiker der Mazza und ein warmes Hauptgericht:

Mazza, kalte Vorspeisen:

1. Hummus, Kichererbsenpurree mit Tahina (Sesambutter) und Zitrone
2. Tabouleh, Petersiliensalat mit Bulgur und Tomate

3. Falafel, frittierte Kichererbsenmedaillons

Hauptgericht:

Auberginenreis mit Zimt, Piment, Nussen, frische Datteln und
Granatapfelkernen mit Joghurt-Minze-Sauce

Kombinierbar mit:

Wiirzig-nussige Hackbillchen oder

Maispoularde mariniert in elf verschiedenen Gewiirzen

Preis pro Person inkl. frisches Pitabrot: 14,00

DIE SUSSE SUNDE & WEIN

Der kronende Abschluss konnte die Sufle Stinde des Orients sein.
Pro Stuck des feinen damaszenischen Gebacks: 1,00

SALIBABAS Speisen werden hervorragend von unseren
Libanesischen Weinen begleitet! Weiss, rosé oder rot,

pro Flasche 0,751 9,50

Anderungen sind moglich - gern gehen wir auf |hre individuellen
Woiinsche ein!

Inklusivpreise in Euro



