
SILVESTER MENÜ 2019 / 2020  
DINNER  

 

* 
APP ETI ZER  |  AN TI PASTO  

M a r e   

A u s  d e m  M e e r  

Carpaccio di capasanta, tartare di tonno e caviale con crema di avocado 

Jakobsmuschel-Carpaccio, Tunfisch-Tartar mit Kaviar und Avocado-Creme 

~ 

T e r r a   

A u s  F l e i s c h  

Carpaccio di filetto di manzo con tartufo nero e crema di porcini 

Carpaccio vom Rinderfilet mit schwarzem Trüffel und Steinpilz-Creme 
 

* * 

CREMESUPPE  |  CREMA  

Crema di topinambur con carciofi croccanti  

Topinambur-Cremesuppe mit knusprigen Artischocken 
 

* * * 

ERSTER GANG  |  PRIMO PIATTO  

Ravioli fatti in casa ripieni all'astice con pomodorini freschi 

Hausgemachte Ravioli gefüllt mit Hummer und frischen Kirschtomaten 

~ 

Taglierini fatti in casa con tartufo nero 

Hausgemachte Taglierini-Eiernudeln mit schwarzem Trüffel  

 
* * * * 

ZWEITER GANG  |  SECONDO PIATTO   

Filetto di coda di rospo con gambero e crema di broccoli 

Seeteufelfilet mit Garnelen und Broccoli-Creme 

~ 

Filetto di vitello con crema di patate e porcini 

Kalbsfilet mit Kartoffel- Creme und Steinpilz 
 

DESSERT FAVOLOSO 

Mousse al cioccolato con salsa al pistacchio  

Schokoladenmousse mit Pistaziensauce 
 
 

PASTICCERIA   

Panettone con crema al mascarpone 

Panettone mit Mascarpone-Creme 
 

 

Gemäß der italienischen Tradition wird um Mitternacht ein Gruß an das neue Jahr geschickt und  
eine gewürzte italienische „Cotechino-Wurst" aus Schweinefleisch mit Linsen serviert 

 
 

MENÜ 149,00€ p.P.  

inklusive einem Glas Champagner zum Empfang serviert mit Austern 
 

Dammtorstraße 25, 20354 Hamburg Germany 

 
 

 
 

 


