
GANSimPARK 
 
 

SCAMPI vom GRILL 
Mango- & Cocktailsauce 

 
֠֠ 

 
STECKRÜBEN- RAVIOLO 

– hausgemacht – 
Trüffelschaum 

 
֠֠ 

 
LÜNEBURGER GANS 
Johannisbeer-Rotkohl, 

Bratapfel, Zwergkartoffelklößchen 
& Maronen-Vanilleconfit 

 
֠֠ 

 
KROKANT- PARFAIT 

Spekulatius- Sorbet 
 

֠֠ 
 

GANS Menü 49 € 
 
 
 

 
 

WEINEMPFEHLUNG 
 
 

PINOT NOIR 
Reserve 

 
Trimbach, Elsass 2019 

 
geschmeidig, sanft, fruchtig 

 
38 € 

 
 

 

VITAL - MENÜ 
 
 

VITALSALAT 
Bunte Salatblätter, Apfelspalten, 

karamellisierte Sonnenblumenkerne 
& Himbeer- Honig- Dressing 

 
☺ 

 
Cremige SCHWARZWURZELSUPPE 

Kümmelstangerl 
 
☺ 

 
LAMMRÜCKEN 

Süßkartoffelpüree, Romanesco & Rosmarinjus 
 

oder 
 

KARPFEN gedünstet 
Dillkartoffeln, Chicorée Salat & Limonen Sauce 

 
oder 

 
KÜRBIS GNOCCHI 

Schwarzer Sesam & Salbei 
 
☺ 

 
CRÈME BRÛLÉE 

Williams Christ- Vogelbeeren 
 
 
 
 

3- Gang Vitalmenü  36 € 
4- Gang Vitalmenü  44 € 

 
 
 

 
Unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt. 

Wir bevorzugen EC- Card Zahlung 

  



ENTREE 
 
Scampi vom Grill    16 € 
Mango- & Cocktailsauce 
 
Pikante Antipasti    14 € 
Mariniertes Gemüse, Büffelmozzarella 
& Bruschetta 
 
Gratinierter Ziegenkäse  13 € 
Winterlicher Salat & Pecorino Käse 

 
Vitalsalat     9 € 
Bunte Salatblätter, Apfelspalten,  
karamellisierte Sonnenblumenkerne  
& Himbeer- Honig- Dressing 
 
 
SUPPE 
 
Muskat- Kürbissuppe   11 € 
Cashew Crunch 
 
Cremige Schwarzwurzelsuppe 9 € 
Kümmelstangerl 
 
 
VEGETARISCH & PASTA 
 
Tagliatelle     18 € 
Kräuterseitlinge,  Parmesan 
& Petersilie 
 
Steckrüben- Ravioli   17 € 
Trüffelschaum 
 
 
VEGAN 
 
Hausgemachte Kürbis Gnocchi 17 € 
Schwarzer Sesam & Salbei 

WALD & WIESE 
 
Lüneburger  Gans   36 € 
Johannisbeer-Rotkohl,  
Bratapfel, Zwergkartoffelklößchen  
& Maronen-Vanilleconfit 
 
Hirschrücken    32 € 
Haselnuss-Steinpilz- Mantel, Grünkohl 
karamellisierte Schwarzwurzeln  
& Maronenpüree 
 
Lammrücken    26 € 
Süßkartoffelpüree, Romanesco  
& Rosmarinjus 
 
 
MEER & FLUSS 
 
Filet vom Färöer Lachs   27 € 
Wildlachskaviar, Rote Bete Rösti,  
Pastinaken Püree, Meerrettich Mousse 
& Ingwer Sauce 
 
Karpfen gedünstet   25 € 
Dillkartoffeln, Chicorée Salat  
& Limonen Sauce 
 
 
SÜßES zum SCHLUSS 
 
Café Gourmand    15 € 
Dessertvariation & Espresso 

 
Krokant- Parfait    11 € 
Spekulatius- Sorbet   
 
Crème Brûlée    9 € 
Williams Christ- Vogelbeeren 

 
 
 

Unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt. 
Wir bevorzugen EC- Card Zahlung 

  
 


