Men(
Mare
Antipasti Misti

Vitello Tonnato
Zucchini vom Grill
Gebackene Paprika
Datteln im Speckmantel
Gebackene Lachssaite in Honig-Senf mariniert
und Scampi
Aubergine mit Minze und weil3em Balsamico
Gebratene Champignons
MinikUrbisse mit Frischkase
Hackballchen mit Tomatensauce und Parmesan
Carpaccio vom Rind mit Traffelol
Hahnchenbrustsalat , Florentiner Art”
Bresaolardllchen mit Frischkase
Rucolasalat mit Mozzarellini, Kirschtomaten,
Pinienkernen, Parmesan, Dressings
Mini-Ciabatta,
Oliven & Peperoni

Die gebackene Lachssaite servieren wir erst ab einer Gastezahl von 20 Personen.
Als Sonderwunsch unter 20 Personen berechnen wir daftir einmalig € 45,00.

Bei jedem Catering Meni werden , nach Absprache, zuséatzlich saisonale Spezialitaten gereicht.
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Hauptgang

Doradenfilet mit gebratenen Scampi im Fischfond
Beilagen:
Rosmarinkartoffeln, Blattspinat mit Parmesan + Knoblauch
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Dessert

Panna Cotta Variationen im Glaschen
mit Frucht, Caramel, Krokant + Schoko-Ammarettini

Preis
£ 2750



