
KAFFE

TE KANDE

A PART

KUNSTMENU

ØKO FILTER / 20,-
ESPRESSO / 15,-
MACHIATTO (SINGLE SHOT)  / 25,-
AMERICANO (DOBBELT SHOT)  / 25,-
CORTADO (SINGLE SHOT)  / 25,- 
CAPPUCINO (DOBBELT SHOT)  / 38,-
CAFÈ AU LAIT (SINGLE SHOT)  / 35,-
ISKAFFE (SINGLE SHOT)  / 40,-
LATTE (DOBBELT SHOT)  / 40,-
MOCHA (SINGLE SHOT)  / 40,-
VARM CHOKOLADE / 40,-
EKSTRA ESPRESSO SHOT / 5,-
REFILL ØKO FILTER / 10,-
MED SOYAMÆLK / 4,-

GRØN TE MED INGEFÆR,
LEMON ROSE, FRISØR, 
DARJEELING, KVÆDE 
ELLER CHAI / 40,-
CHAI LATTE / 42,-
REFILL TE / 10,-
M. HONNING / 5,-

OLIVEN / 30,-
RISTEDE NØDDER / 35,-
BRØD M. TAPENADE / 40,-
JUICE M. ÆBLE, INGEFÆR, 
LIME, AGURK, MYNTE OG 
SELLERI / 42,-

SIDEN CAFÉ ENGLEN LETTEDE I 
1984  HAR DER HÆNGT KUNST PÅ 
VÆGGENE. DELS PÅ EN SÆRLIG VÆG 
MED NYE SKIFTENDE UDSTILLINGER 
AF UNGE, LOKALE KUNSTNERE. DELS 
PÅ DE ØVRIGE VÆGGE EN STØRRE 
SAMLING AF ISÆR ORIGINALE 
TEGNINGER OG GRAFIK, SKABT 
SPECIELT TIL, OG NOGLE GANGE PÅ, 
CAFÉEN. OG DELS EN SAMLING AF 
SMÅ ORIGINALE,  MODERNISTISKE 
VÆRKER DER HAR “CAFÉEN”, “BYEN” 
OG “ENGLE” SOM TEMA – FRA STORM 
P. OG BERLINER-DADA TIL SVEND 
DALSGÅRD. CAFÉ ENGLENS SAMLING 
FORNYES OG SUPPLERES LØBENDE.

VI VIL FREMOVER OPTRYKKE 
UDVALGTE HIGHLIGHTS FRA 
SAMLINGEN SOM EN PLAKAT 
PÅ FORSIDEN AF CAFÉENS  NYE 
SKIFTENDE MENUKORT OG MED 
 ANGIVELSE AF BILLEDETS HISTORIE 
 OG BAGGRUND.

DU KAN KØBE ET NYT EKSEMPLAR
AF KUNSTMENUKORTET I BAREN.

(ESPRESSO MACHIATTO)

CHEESECAKE // 45,-
MED BÆR.

1 // Lenotti, Pinot Grigio,
Italien / 52,-

2 // Bernhard Mehrlein, Riesling, 
Tyskland / 55,-

3 // Candela (1884), Viognier Reserve,
Argentina / 58,-

4 // Chablis, Domaine Fèvre & Fèvre, 
Frankrig / 70,-

1 // Casablanca, Pinot Noir,
 Chile / 50,-

2 // Vincent Lacondemine, Beaujolais-
Village, Frankrig / 55,-

3 // Côtes du Rhône, Grenache og Syrah,
Frankrig / 58,-

4 // Carpazo, Sangiovese, Toscana,
Italien / 60,-

5 // Ca del Baio, Barbera d´Alba,
Italien / 70,-

HVIDVIN RØDVIN

FROKOST PÅ ENGLEN // 10 - 16
VI BEDER OM FORSTÅELSE FOR, AT ELEMENTER KAN UDGÅ ELLER ÆNDRES, 
HVIS RÅVAREN IKKE KAN SKAFFES I TILFREDSSTILLENDE KVALITET

BRUNCH // 10 - 16

DESSERT

FROKOSTRETTER // 10 - 16 

MORGENMAD // 70,-
TISTRUP DIGEKRONE OST, HJEMMELAVEDE HINDBÆRSNITTER, GRÆSKARMARMELADE, 
KARTOFFELPØLSE FRA ALS, YOGHURT MED HJEMMELAVET MÜSLI OG FRISK FRUGT
(SERVERES MED HJEMMEBAGT BRØD).

ENGLEBRUNCH // 100,-
RØDE KRISTIAN OG TISTRUP DIGEKRONE OST, RØRÆG MED PANCHETTA, 
HJEMMELAVET NUTELLA, CREME AF VARRØGET LAKS, YOGHURT MED HJEMMELAVET MÜSLI, 
COOKIES OG FRISK FRUGT (SERVERES MED HJEMMEBAGT BRØD).

DJÆVLEBRUNCH // 120,-
ENGLEBRUNCH MED CHILIPØLSE FRA ALS OG HJEMMELAVEDE PANDEKAGER 
(SERVERES MED HJEMMEBAGT BRØD).  

CROQUE MONSIEUR ELLER MADAME // 65,- / 70,-
TOAST MED SKINKE OG OST, TOMAT, LØG (MADAME MED SPEJLÆG PÅ TOPPEN).
SERVERES MED EN BLANDET SALAT. 

SUPPE // 85,-
GRÆSKARSUPPE MED CREME AF VARMRØGET LAKS (SERVERES MED HJEMMEBAGT BRØD).

VEGETARSALAT // 80,-
SALAT MED GULERØDSSTRIMLER, GRØNNE BØNNER OG LIMABØNNEMOS 
(SERVERES MED HJEMMEBAGT BRØD).

SANDWICH MED BØFFELMOZZARELLA // 85,-
SANDWICH PÅ LETRISTET KRYDDERBRØD MED SALAT, BØFFELMOZZARELLA 
OG BAGTE GRÆSKAR.

DAGENS KAGE // 45,-
SPØRG TJENEREN.

HJEMMEBAGTE SMÅKAGER // PR. STK. 3,-  7 STK. 20,-
UDVALG AF HJEMMEBAGTE SMÅKAGER (SPØRG TJENEREN).

SANDWICH MED GEDEOST // 85,-
SANDWICH PÅ LETRISTET KRYDDERBRØD MED SALAT, SERRANOSKINKE, GEDEOST 
OG SUR-SØD RØDLØG. 

SANDWICH MED LASKECREME // 85,-
SANDWICH PÅ LETRISTET KRYDDERBRØD MED SALAT, CREME AF VARMRØGET LAKS
OG SEMIDRIED GULE TOMATER.

ENGLENS CÆSARSALAT // 85,-
MED TRADITIONEL DRESSING OG RØGET KYLLING (SERVERES MED HJEMMEBAGT BRØD).

KLASSISK PARISERBØF // 100,-
FRISK RÅ ÆGGEBLOMME, PEBERROD, KAPERS, RØDLØG OG RØDBEDE.

ENGLEBURGER // 130,-
MED OKSEFILET, CHEDDAROST, PANCHETTA OG SALAT. 
SERVERES MED RISTEDE KARTOFLER OG SAUCE VARTE.

>> Månedens vin, spørg tjeneren // 55,- <<



KAFFE

TE KANDE

A PART

KUNSTMENU

ØKO FILTER / 20,-
ESPRESSO / 15,-
MACHIATTO (SINGLE SHOT)  / 25,-
AMERICANO (DOBBELT SHOT)  / 25,-
CORTADO (SINGLE SHOT)  / 25,- 
CAPPUCINO (DOBBELT SHOT)  / 38,-
CAFÈ AU LAIT(SINGLE SHOT)  / 35,-
ISKAFFE (SINGLE SHOT)  / 40,-
LATTE (DOBBELT SHOT)  / 40,-
MOCHA (SINGLE SHOT)  / 40,-
VARM CHOKOLADE / 40,-
EKSTRA ESPRESSO SHOT / 5,-
REFILL ØKO FILTER / 10,-
MED SOYAMÆLK / 4,-

GRØN TE MED INGEFÆR, 
LEMON ROSE, FRISØR, 
DARJEELING, KVÆDE 
ELLER CHAI / 40,-
CHAI LATTE / 42,-
REFILL TE / 10,-
M. HONNING / 5,-

OLIVEN / 30,-
RISTEDE NØDDER / 35,-
BRØD M. TAPENADE / 40,-
JUICE M. ÆBLE, INGEFÆR, 
LIME, AGURK, MYNTE OG 
SELLERI / 42,-

SIDEN CAFÉ ENGLEN LETTEDE I 
1984  HAR DER HÆNGT KUNST PÅ 
VÆGGENE. DELS PÅ EN SÆRLIG VÆG 
MED NYE SKIFTENDE UDSTILLINGER 
AF UNGE, LOKALE KUNSTNERE. DELS 
PÅ DE ØVRIGE VÆGGE EN STØRRE 
SAMLING AF ISÆR ORIGINALE 
TEGNINGER OG GRAFIK, SKABT 
SPECIELT TIL, OG NOGLE GANGE PÅ, 
CAFÉEN. OG DELS EN SAMLING AF 
SMÅ ORIGINALE,  MODERNISTISKE 
VÆRKER DER HAR “CAFÉEN”, “BYEN” 
OG “ENGLE” SOM TEMA – FRA STORM 
P. OG BERLINER-DADA TIL SVEND 
DALSGÅRD. CAFÉ ENGLENS SAMLING 
FORNYES OG SUPPLERES LØBENDE.

VI VIL FREMOVER OPTRYKKE 
UDVALGTE HIGHLIGHTS FRA 
SAMLINGEN SOM EN PLAKAT 
PÅ FORSIDEN AF CAFÉENS  NYE 
SKIFTENDE MENUKORT OG MED 
 ANGIVELSE AF BILLEDETS HISTORIE 
 OG BAGGRUND.

DU KAN KØBE ET NYT EKSEMPLAR
AF KUNSTMENUKORTET I BAREN.

(ESPRESSO MACHIATTO)

1 // Lenotti, Pinot Grigio,
Italien / 52,-

2 // Bernhard Mehrlein, Riesling, 
Tyskland / 55,-

3 // Candela (1884), Viognier Reserve,
Argentina / 58,-

4 // Chablis, Domaine Fèvre & Fèvre, 
Frankrig / 70,-

1 // Casablanca, Pinot Noir,
 Chile / 50,-

2 // Vincent Lacondemine, Beaujolais-
Village, Frankrig / 52,-

3 // Côtes du Rhône, Grenache og Syrah,
Frankrig / 58,-

4 // Carpazo, Sangiovese, Toscana,
Italien / 60,-

5 // Ca del Baio, Barbera d´Alba,
Italien / 70,-

HVIDVIN RØDVIN

AFTEN PÅ ENGLEN // 17 - 21 SØN. 17–20 
VI BEDER OM FORSTÅELSE FOR, AT ELEMENTER KAN UDGÅ ELLER ÆNDRES, 
HVIS RÅVAREN IKKE KAN SKAFFES I TILFREDSSTILLENDE KVALITET

LETTE RETTER

DESSERTER

HOVEDRETTER

FORRETTER
ALLE FORRETTER SERVERES MED HJEMMEBAGT BRØD.

ENGLENS CHARCUTERIE OG OST //  150,- ( til 2 pers.)
LØGPØLSE OG KARTOFFELPØLSE FRA ALS, TO SLAGS OSTE, RISTEDE NØDDER, 
OLIVENTAPENADE, LIMABØNNEMOS OG RISTET RUGBRØD (R2).

SPANSK LOMO // 80,-
MED MELONSALAT, FETA AF GEDEMÆLK, SPANSK LOMO OG MARINEREDE BLOMMER. 

PORTOBELLO // 80,-
PORTOBELLOSVAMPE MED SALAT OG BAGT PARMESAN.                                                                         

SUPPE // 95,-
GRÆSKARSUPPE MED CREME AF VARMRØGET LAKS OG GRÆSKARKERNEOLIE (H5).

RISOTTO // 105,-
RØDBEDERISOTTO MED GRILLEDE RØDBEDER OG PARMESANCHIPS MED 
CHOKOLADENØDDER. (H1).                             

FASAN // 135,-
CONFITERET FASAN MED PERSILLERODSPURÈ, BLANCHERET SAVOYKÅL, 
DAMPEDE KARTOFLER OG SKY (R1).

CITRON FROMAGE // 45,-
MED HYLDEBÆRSORBET. 

TARTE TATIN // 45,-
ÆBLETÆRTE MED ESTRAGONIS.

HJEMMEBAGTE SMÅKAGER // PR. STK. 3,-  7 STK. 20,-
UDVALG AF HJEMMEBAGTE SMÅKAGER (SPØRG TJENEREN).

FISK // 135,-
FISK OG SKORZONERRØDDER EN PAPILOT, POMMES DUCHESSE OG
SALAT MED VINAIGRETTE (H3).

ENGLEBURGER // 130,-
MED OKSEFILET, CHEDDAROST, PANCHETTA OG SALAT. 
SERVERES MED RISTEDE KARTOFLER OG SAUCE VERTE (R3)

KALV // 140,-
BRAISERET KALVEBRYST, BAGTE JORDSKOKKER, KASTANJER, KARTOFLER MED PERSILLE 
OG SAUCE (R4). 

>> Månedens vin, spørg tjeneren // 55,- <<

CHEESECAKE // 45,-
MED BÆR.

ENGLENS CÆSARSALAT // 100,-
MED TRADITIONEL DRESSING OG RØGET KYLLING. (H2)
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