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MANEDSBESTEMTE SELSKABSMENUER

Som supplement til vores scesonbaserede selskabsmenuer

kan vi tilbyde nedenstdende manedsmenuer

Januar

Smorstegt torsk med soufflé og brod, ®ble/fiskesauce, friterede kapers og friske krydderurter.

Kalvefilet med smer, ristede kalvebrisler, grillede/marinerede porrer, ristede ostershatte og sherry sky.

Mandelmazarin med vanilleflan, rdimarinerede brombaer og neddeparfait

Februar

Krydderstegt hellefisk i mild skaldyrscreme, frisk stenbiderrogn og sprede urter

Braiseret kalvespidsbryst serveret med vinterens rodfrugter, timiansky og glaseret rosenkal

Spred tuillis, nougatmousse og citrussorbet i sprod ananaskurv

Marst

Saltet laks med lime, syrnet flode, stenbiderrogn og ramslegssalat
Kolle og ryg af lam, bagt piment, syltede log og rosmarinsauce

Tiramisu med appelsiniscreme, syltede frugter og neddehorn

April
Hummersuppe med muslinger, fjordrejer, sprode urter og ramslogsolie

Kalveculotte pa saute af forarssvampe, ramslog, blomkalsflan og sauce af vintertroffel

Rasyltede rabarber med kaffechokolade, ristet kokos og chokolade fondant

Maj
Ristet multe med grillede asparges, troffelmarinerede urter og citronmousseline

Kalveryg med spade urter, blomkalscreme, lovstikkesky og forarssprode grontsager

Chokoladeganache med marinerede baer, rabarbersorbet og sma kys

Juni
Blomkalsuppe med hellefisk, jomfruhummer og nye erter
Kalvemerbrad med spinatflan, grillede asparges og morkelsky

Rabarberfestival, vaniljeis og hvid chokolade
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2@®  Chokolade marquise med marinerede blommer, havtornsorbet og broken gel af havtorn

MANEDSBESTEMTE SELSKABSMENUER

Som supplement til vores scesonbaserede selskabsmenuer
kan vi tilbyde nedenstdende manedsmenuer

Juli

Gulerodsgratineret helleflynde pa ristede skorzonerredder, sma bagte tomater og kervel beurre blanc
Grillet kalvemeorbrad pa treffel, ristet spidskal, sma friske sommerporrer og kantarelsauce

Hvid chokoladecreme med friske hindber i sprod neddehorn, jordbeer og mynteis

August

Ristet multe med troffelrisotto pa brandte skorzonerrodder med sauce nage og friske urter fra godset

Kronhjortefilet med spred vildtsvinsbacon, grenne benner, syltet fennikel, grillede courgetter og vildtsky

Panna cotta med masser af friske baer, chokoladejord, brombeer parfait og spred tuilles

September
Pighvarconsommé med hummerhaler, pighvar, sprode urter og pesillefumé

Oksefilet med bagt selleri, graeskar, ristede Karl Johan svampe og portvinssky med brombaer

Oktober

Saltet haverred med perlebyg, glaserede kastanjer, &bler, greeskarcreme og krydderurter
Radyr med bagte rodbeder, friteret gronkal, grillede skorzonerredder og svampecreme

Lun @blekage med kvedeparfait bagt i fragilité, vaniljecreme og marinerede nedder

November
Cremet greeskarsuppe med grillede kammuslinger, abler, rosenkal og krydderurtesalat
Kalvemeorbrad med rodfrugtsouffé, bagt persillerod, troffelristet spidskal, timiansky og jordskokkechips

Chokoladebrownie med hvid mousse, vaniljeis, syltede kirsebeer og pocherede @bler

December
Bagt torsk med variation af selleri, safran beurre blanc og friterede rodbeder
Spraengt andebryst pa julesalat, glaseret graeskar, sprod grenkal og troffelsky

Grillet mazarinkage med hvid chokoladecreme, broken gel pa brombaer og kirsebzeris
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