
* Im Rahmen der Halbpension für je zusätzlich 5,00 

    

Vorspeisen 

  

CANNELONI VOM RÄUCHERLACHS  12,50   

marinierter Rucola · Honig-Senf-Vinaigrette 

FISH & CHIPS STRALSUNDER ART 9,50 
Fischnuggets · Steakhouse-Pommes 

kleiner Gurkensalat 

  

PRIME CAESAR SALAT  9,00 
Romanasalat · Croûtons · Bacon · Parmesan 

Caesar-Dressing 

 

       mit gebratener Hähnchenbrust 13,50 
mit gebratenen Black Tiger Garnelen* 22,00 

 

 

 

ZARTWEIZEN & STEINCHAMPIGNONS 12,50 

Wildkräuter · gebackene Aubergine 

BEEF CARPACCIO 12,00 

     Rucola · Balsamico · Olivenöl · Parmesan 

Saisonal & Regional Grill 
STRALSUNDER FISCHSUPPE .............................. 6,50 
Dill · Schmand 

 KOTELETT VOM DUROCSCHWEIN ............16,00 
200g 

WALDPILZSÜPPCHEN ......................................... 6,50 
Blätterteigstange 
 

RIESENGARNELEN AUF  

PESTOPAPPARDELLE*........................................ 22,00 
geschmorte Kirschtomaten · Knoblauch  
gebackener Rucola 
 
HAUSGERÄUCHERTE LACHSFORELLE  
IM GANZEN*........................................................ 15,50 
geröstetes Bauernbrot · Tomatensalat  
Preiselbeer-Sahnemeerrettich 

WALDPILZRISOTTO .......................................... 12,00 
Frühlingslauch · Artischockenherzen 

WIENER SCHNITZEL ......................................... 21,00 
geröstete Kartoffelscheiben · Preiselbeeren  
 

DORSCHFILET..................................................... 16,50 
 Waldpilzrisotto · Parmesan · Rucolasalat 
 
PFANNFISCH ....................................................... 16,00 

geröstete Kartoffelscheiben · Senfsauce · Gewürzgurke 

 

2 Stück Matjesfilet .............................................. 11,50 

Hausfrauensauce · Senfsauce · geröstete Kartoffelscheiben 

 

 Steinchampignons 

 
           in Butter gebraten  

          mit Knoblauchbaguette  
        & Kräuterquark 

9,50 
 

mit Wiener Schnitzel 

23,00 

mit Brust vom  
Butterhähnchen 

22,50 

mit Dorschfilet 

19,00 

 
ARGENTINISCHES RUMPSTEAK* ................18,90 
200g 

SCHWEINEMEDAILLONS ...............................16,00 
200g 

LAMMHAXE …................................................... 15,90 
350g 

 

BRUST VOM BUTTERHÄHNCHEN ............... 14,90 
160g 

 DRY AGE PRIME BURGER ............................... 13,50 
Bacon · rote Zwiebeln · Tomaten · Gewürzgurke 
Prime-Soße 
make it double ………………………………………..… 17,50 

 DRY AGE CHEESEBURGER ............................. 13,50 
Bacon · rote Zwiebeln · Tomaten · Gewürzgurke 
Käse · Prime-Soße 
make it double ………………………………….….…….17,50 
Alle Burger sind inklusive einer Beilage nach Wahl  

 

 

 

 

 

 

 

 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal! Alle Preise sind in Euro angegeben. 
 AKL Hotel Betriebs GmbH, Hardenbergstraße 12, 10623 Berlin, HRB 185545 B, Geschäftsführer: Juha Tolvanen 

 

Beilagen 
Je 3,50 

 

Soßen 
Je 2,00 

 Dessert 
         Je 7,50 

      KLEINER CAESAR SALAT 
       BRAISIERTES GEMÜSE 

        GESCHMORTE WALDPILZE 
 GERÖSTETE KARTOFFELSCHEIBEN 

      STEAKHOUSE POMMES 
   SÜSSKARTOFFEL POMMES 

 SAUCE BÉARNAISE 
PFEFFERRAHMSAUCE 
    SAUCE CHORON 
      CHIMICHURRI 

Butter 
Je 1,00 

       SCHOKOLADENKUCHEN 
frisch gebacken mit Vanilleeis 

 
CRÈME BRÛLÉE  

gebrannte Vanillecreme mit Zuckerkruste 
 

PARFAIT 
von der Vanille mit Minze 

 

 

   KRÄUTERBUTTER 
 ZITRONENBUTTER 

  

Unsere Garstufen: 
BLEU: Das Steak ist in einem leichten Grauton angebraten. 
Innen ist es kühl, komplett rot und roh. 
MEDIUM RARE: Das englische Steak ist in der Mitte rot 
gefärbt.  
MEDIUM: Ein heißer, roter Kern ist umgeben von einer rosa 
Schicht. Die Kruste ist Mittelbraun. 
MEDIUM WELL: In der Mitte befindet sich noch ein 
Hauch Rosa. 
WELL DONE: Das Steak ist innen und außen braun und 
hat eine appetitliche Kruste. 

Prime Frozen Daiquiri 
Wechselnde Geschmacksrichtungen 

3,50 / 6,00 


