
  

„Dies und Das“

„Halligteller“
Räucherlachs, Nordseekrabben*, Räuchermakrele
auf Rührei, Bratkartoffeln und Salatgarnitur € 19,80

Bandnudeln  „scharf“, in Olivenöl
mit Garnelen* , Tomaten und Rucola € 18,50 

Bandnudeln „vegetarisch“, in Olivenöl
mit  Tomaten, Rucola, Zucchini, Parmesan € 14,90 

Bandnudeln in Trüffelsahne
mit Tomaten, Rucola, Zucchini 
und  Rindfleischstreifen € 20,50
 

Spinat -Schafskäse-Quiche
an einem gemischten Salat €  15,90

* mit Konservierungsstoffe



„Vom  Lande“

kleines Utersumer „Techtelmechtel“
2 Schweinemedaillons, Gemüse und Bratkartoffeln
mit Sauce Hollandaise überzogen    €  20,50

hausgemachtes Sauerfleisch, im Glas serviert
mit Bratkartoffeln, Remouladensauce €  15,90

Hähnchenbrustfilet mit Bacon, gebraten 
auf Bandnudeln in Pfirsichsauce, Salatteller €  20,50
kleine Portion €  17,50

Lammsteaks, rosa gebraten
auf  Tomaten-Zucchini-Gemüse,
Kartoffelspalten, Dip  €  29,50

Deutsches Rinderrumpsteak, ca .220 g
mit Steak Pommes,Trüffelmajo, Salatteller €  28,50
kleine Portion ( ca. 180 g ) €  24,50



   DESSERT

„Lütt Cappuccino“
1 Kugel Cappuccino-Eis, Sahne, Kaffeesirup       €  4,10

hausgemachter Milchreis
mit roter Grütze €  6,30

Creme Brulee
mit braunem Rohrzucker € 6,50

„Flensburger Rumtopf“
mit Vanilleeis und Sahne €  8,90

Limonenparfait
auf einem Himbeerspiegel, Früchte, Sahne €  9,90

Schokotarte
mit Apfelsorbet, Sahne €  9,90



“Aus dem Meer“

„Föhrer Pannfisch“
Kabeljaufilet auf Bratkartoffeln
mit Senfsauce überzogen, Nordseekrabben*        €  23,50
kleine Portion          €  20,50

Seelachsfilet, gebraten
auf Kräuter-Kartoffelpüree, Salatteller €  20,50
kleine Portion €  17,50

norwegisches Fjordlachsfilet, gebraten
auf Limonen-Erbsen-Risotto,
Salatteller €  27,30

„Strandgut“- Teller
Rotbarschfilet mit einer Kräuterhaube,
Muschel-und Shrimps-Spieß, 
an einem bunten gemischten Salat €  22,80

asiatische Fisch-Gemüse-Pfanne
Fischfilets, Garnelen, Gemüse
in einer roten-Curry-Kokos-Sauce, dazu Baguette €  24,50

* Konservierungsstoffe



„Vorneweg“

Föhrer Krabbencremesuppe * €   8,90

bunte Zwiebelcremesuppe, gratiniert €   7,50

rote Curry-Kokos-Suppe
mit Limetten-Frischkäse-Ravioli €   7,90

zweierlei gratinierter Ziegenkäsetaler
auf Blattsalat, mit Baguette € 12,50

Garnelen*, in Knoblauch-Gemüseöl gebacken
sehr scharf, mit Baguette € 13,90

Spinat-Schafskäse-Quiche
an Blattsalat €   8,90

* Konservierungsstoffe


