
KULINARISCHER EINSTIEG

AMUSE GUEULE

DIE FOIE GRAS | GEWÜRZ-AROMEN
Traubenreduktion | Hefe | Kakao

WOLFSBARSCH
Krosse Haut | Safran-Bouillon | zweimal Erbse I Petersilienwurzel | Affila Kresse

WURZELN UND KNOLLEN IN TEXTUREN
Ur-Tomate | Ziegenkäse | Frühlingskräuter

MEDAILLON VON DER LOTTE
Gelber Staub | Brunnenkresse | die Bete | Sanddorn-Risotto

LINUMMER WIESENKALB
Filet | Holunderlack | Bäckchen | gelbe Möhre | Buchenpilz I Anna Kartoffel zwei Punkt ein

POMMERSCHER KRUMMSTIEL 1804 
Alter Balsam | Buchweizen | Vanille

					     3 Gang-Menü   55,00 E p.P.  ·  Weinbegleitung 29,00 E

					     4 Gang-Menü   75,00 E p.P.  ·  Weinbegleitung 39,00 E

					     5 Gang-Menü   85,00 E p.P.  ·  Weinbegleitung 49,00 E

					     6 Gang-Menü 105,00 E p.P.  ·  Weinbegleitung 59,00 E

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt.

Wir bitten Sie um Verständnis, dass wir pro Tisch nur die gleichen Gänge servieren.

Großes Degustationsmenü

WEINHAUS UHLE

WEINHAUS UHLE

WEINHAUS UHLE



VORSPEISEN

MÜRITZ ZANDER VON DER ROLLE
Asche I Flusskrebse schmelzend & schäumend | Avocado | Nori Alge				    21 E

DIE FOIE GRAS
Gewürz-Aromen I Traubenreduktion | Hefe | Kakao						      22 E

GEHLSBACH SAIBLING 48° 
Bärlauch | Salzzitrone | Quinoa | Ducca | Joghurt							      18 E

HAUPTGANG

HAVELLÄNDER APFELSCHWEIN | BAUCH 36 STUNDEN | RÜCKEN KROSS 
Linsen | Balsamico | Portwein-Zwiebeln | Sellerie						      32 E

LINUMMER WIESENKALB
Filet | Holunderlack | Bäckchen | gelbe Möhre | Buchenpilz I Anna Kartoffel zwei Punkt ein		 38 E

CREPINETTE VOM PERLHUHN | EFFILEE TAUBENBRUST 
Tonka Bohne | weiße Rüben | Cous-Cous								       34 E

WURZELN UND KNOLLEN  IN TEXTUREN
Ur-Tomate | Ziegenkäse | Frühlingskräuter							       31 E

WOLFSBARSCH
Krosse Haut | Safran-Bouillon | zweimal Erbse | Petersilienwurzel | Affila Kresse			   36 E

MEDAILLON VON DER LOTTE
Gelber Staub | Brunnenkresse | die Bete | Sanddorn-Risotto					     39 E

DESSERT

RHABABER | SKYR  
weiße Schokolade | Kerbel									         14 E

POMMERSCHER KRUMMSTIEL 1804 
Alter Balsam | Buchweizen | Vanille								        12 E

KÄSEAUSWAHL „MÜHLENBERG“								        16 E

à la carte
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APERITIF

BRUT PREMIER									        0,1		  14 E 
ROSÉ BRUT									         0,1		  16 E
Champagne | Louis Roederer

CRÉMANT DE LOIRE BRUT							       0,1		    7 E
Loire | Langlois Chateau

TIO PEPE EN RAMA, TROCKEN							       5 cl		    5 E
González Byass | Spanien | Jerez D.O

CHIP DRY PORT, TROCKEN							       5 cl		    5 E
Taylor´s Port

BELLINI							       				    14 E
Pfirsichpüree | Champagner

MARTINI 							       				      8 E
Gin | Vermouth Extra Dry | Olive

BELSAZAR  							       				      6 E
rosé & Tonic

GETRÄNKE

ÜBERKINGER ROYAL								        0,25		  2,80 E
Naturell oder feinperlig								        0,75		  5,50 E

SÄFTE 									         	 0,2		  2,80 E

LÜBZER PILS VOM FASS							       0,3		  3,00 E

DUCKSTEIN VOM FASS								        0,3		  3,50 E 

STÖRTEBEKER BIO BERNSTEIN - WEIZEN					     0,3		  4,50 E

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt.
Wir bitten Sie um Verständnis, dass wir pro Tisch nur die gleichen Gänge servieren.
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KAFFEE

TASSE KAFFEE											           2,50 E

MILCHKAFFEE											           3,50 E
	
ESPRESSO											           2,50 E

DOPPELTER ESPRESSO								        		  4,00 E 

CAPPUCCINO											           3,50 E

LATTE MACCHIATO										          3,50 E

Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. der gesetzlichen MwSt.
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